4
ouvmebs

- —
~——

UMERO ~

= DU MOIS DE MAI —

*

Entre nous Président d’honneur

L ] - C A
L'Echanson A travers les Ages CURNONSKY
' . - Son o
Les réunions du Club Prince Elu des Gastronomes

L]
Six Ans aprés
L ]
Du producteur au Consommateur
La Bitre et la Gastronomie
-
Vitalité de la France

Qualités comparées
des années 1937 a 1945

-
Attention |
L]
Conseils aux Restaurateurs
®
L'accord belgo-portugais
®
Recettes
®
Liste ancienne d'hdtels et restaurants

de Belgique
et du Urand-Duché de Luxembourg

i REVUE MENSUELLE
. 12¢ année “=Ns 'R

E LE NUMERQ B0F7
8 91 l 4 o A




; S
i eliers.
|
F( D’ ESION
|
|
|
H
{ NTI( S D N ;
'
! ae )
] H
i
¥
A A ’
o
i
]
e I« S
int e yée
subl é 1 - Y e i {ésire t f [
Revue et d ) I itées p le Clu
ARONNERME YE T
ABONNEMI DE LI
1 propag ¢ t er d ent
Y " s Cod " A ie | Hoét
1X ) £ C £ ms, I S > P
T n r r pe £ € (1t £ {
] me es ¢ ] ;
'




N g2
bes ngonl i
gonvmebs

ORGANE MENSUEL ET OFFICIEL DU
« CLUB DES GASTRONOMES »

Président d'Honneur : CURNONSKY
—— Prince Elu des Gastronomes —~—

SECRETARIAT GENERAL : 27, RUE LAEKENVELD - BRUXELLES
TELEPH. : 26.1026 — C. C. P. DE « L'ECHANSON » N° 3634.43

ENTRE NOUS
*

E Club des Gastronomes, contraint comme tant d'autres a un
L sommeil de six années, au moment ol toutes les branches du

commerce et de I'ir dustrie tentent en Belgique, avec des moyens

de fortune souvent, de reprendre une activité et un renouveau
qui étonnent le Monde, a décidé de reparaitre au jour.

Durant cette sombre période, ceux des membres du Conseil
demeurés en Belgique se réunirent quelquefois pour maintenir vivar te
I'ame du Club. Mais nous avons eu a déplorer la déportation en
Allemagne d'un des nétres, Monsieur Georges Van Damme, puis
sa mort au camp de Buchenwald. Nous réitérons ici &8 Madame Van
Damme, sa mére, tous nos sentiments de sympathie émue,

Depuis la Libération, des échos de l'impatience de nos anciens
membres nous parviennent. Ceux-ci, et ils sont rombreux, gardent
tous dans un coin du cceur, le coin le plus proche du palais, un
souvenir nostalgique des Diners Gastronomiques, arrosés de breu-
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vages assort’s avcc un soin pieux et averti, artistement commer tés
par de spirituels Présidents, dont le plus illustre est le Prince Elu et
incontesté des Gastronomes, Maurice-Edmond Sailland, dit Cur-
nonsky ; et cela a des prix qui font maintenant sourire de... regret.

L’amélioration continue des possbilités alimentaires, 1'effort des
restaurateurs pour affner leur cuisine et adoucir leurs tarifs, nous
permettent d'espérer dans un avenir pas tellement éloign3, de vivre
une ére clémente et fleurie et de recommencer dés maintenant ces
agapes mémorables,

Oui, bien siir, il y a les pessim’stes, les mélancolques, mais tout
le mozde sait que seuls sont pessimistes ceux que le Ciel, dans sa
colére, a dotés d'estomacs rétifs et de foies grognons. Ma’s nous,
Belges, heureux de vivre, nous savons qu'aucune catastrophe, la
bombe atomique exceptée, n'empcichera notre sol aimable de nous
fournir dans leur saison les fins légumes et les fruits sapides; que
les vaches et les porcs rescapés ne demandent qu'a faire des petits ;
que le retour des jours d'abonda-ce est une question d'efforts et
de patience. Nous sommes capables des uns et de l'autre, et nous
I'avons prouvé.

3]

La question des vins parait plus épineuse — la guerre ayant saigné
a blanc les réserves des vieilles caves. Nous sommes pourvus pour
I'instant de vins frangais dont les meilleurs sont d'ho: nétes pinards
qui rappellent de fort loin les « caves de curé » de naguére ; pour-
tant de lointains échos nous promettent merveille de la récolte 1943
et celle de 1945, au dire des conna’sseurs, éclipsera't en
qual'té I'arnée sacrée de la Cométe (ne cherchez pas, c'est 1811).
Nous ne savons s'il faut y croire aveuglément — le Bordelais est
si prés du Midi | — mais nous pouvons affirmer que 1945 sera une
année exceptionnelle,

Fermons cette parenthése cenologique et revenons a l'activité du
Club qui ne se borne pas aux réu: ions dont il est question plus haut.

En application du principe fondamental énoncé dans l'art. 3 de
nos statuts nous voulons reconstituer le réseau de rela’s amis au
long des routes belges, francaises et mémes inter: ationales. Il faut
que les membres appelés, soit par leurs occupations, so't par le tou-
risme, a bivouaquer au hasard, ne risquent pas de s'égarer dans de
trompeuses gargotes aux dehors alléchants, ou bien, sur la foi d'une
ancienne et solide renommée, dans des maisons réouvertes par des
enrichis de la guerre, du trafic des vi. s et de I'abattage clandestin
qui professent que la margarine est indéc:lable dans les sauces, et
les rogatons de la semaine excellents dans le potage.

Aussi fa’sons-nous un appel pressant a nos anciens membres pour
qu'ils nous sig: alent dés maintenant les changements de cet ordre
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L*ECGHANSON -BES GOURMETS

qu'ils auraient constatés parmi les restaurants et hétels, dont la liste
su’t et parmi lesquels les anciens affiliés de notre Club sont marqués
d'un astérique.

Les restaurateurs dignes de ce nom obtenaient avant la guerre,
sur l'avis des membres gastronomes du Club, le droit d'en faire partie
et d'arborer le paronceau dstinctif, Un lien était ainsi créé entre
les gourmets et les art’stes culinaires. C'est ce que nous voulons
rétablir dans l'intérét des uns et des autres.

Comme nous le disons plus haut, en attendant que notre service
d’'inspection so’t rééquipé : voitures, essence, eilc., nous avons orga-
risé dans ce but un département dest'né a recevoir les communica-
t'ons que les membres voudront bien nous faire et a reconstituer un
Guide Gourmand o1, selon notre formule la plus sacrée, les appré-
ciat’'ons sont données et non pas vendues.

Dorc. cher membre, un papier, votre plume et dites-nous aujour-
d’hui méme ce que vous savez sur les hétels, les restaurants dont
la liste se trouve en fin de revue. Vos rense’gnements seront pré-
ceux a vos confréres, comme czux qui nous seront donnés par eux
vous seront utiles, Le Comité directeur de votre Club vous en

remercie.
* % %

COMPTE-RZENDU DE L’'ASSEMBLEE GENERALE
DU « CLUB DES GASTRONOMES »
CONVOQUEE POUR LE JEUDI 2 MAI 1946

A 16 HEURES, AU « MAIL »

La séance est ouvert> par le Président, M. Plerre J. Morren.

Le quorum cde membres requis n'étant pas atteint, décision est prise ce
reconvoquer, selon les délais légaux, une prochaine assemblée fixée au jeudi
16 mai, a 17 heures, au « Mail » 30, place de la Vieil'le-Halle-au-Bl¢, a
Bruxelles.

Dssignation d'un bureau provisoire :
Président : M. Picrre J. MORREN:
Vice-Président : M. Jacques SOUHMMI:
Scrutatzurs : M. le Baron de WOZLMONT,

M. Paul HERTAULT.
Secrétaire général : M. Jean SOUHAMI;

A lissue de cette premiére séance, les membres présents échangérent pas

mal de souvenirs gastronomiques et choguérent leurs verres au succes de leur club.

Ordre du jour d> la pro-haine assemblée :
— Création de m-~mbres protecteurs effe-t’fs;
— Créat'on de délégués et de correspondants:
— Modification du mode de convocation des assemblées générales;

— Exclusion des inciviques.
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L'Echanson a travers les Ages
*

T—1 CHANSON, nom musical qui chante au fond de nos souvenirs
b= d'enfance, Déformé, comme tous les souvenirs lointains, il est
A_J devenu pour la plupart d'entre nous le titre d'un vague servi-

teur chargé de verser & boire ; de la a l'assimiler irrévéren-
cieusement a un simple sommelier, c'est bientét fait. Or, il y a autant
de distance entre les échansons de I'Histoire et un sommelier qu'entre
une soubrette et les dames d'atours des Reines de France.

Depuis la plus haute antiquité, une série de hauts dignitaires tra-
versent 1'Histoire, remplissart leur charge auprés des souverains
célébres, comblés de confiance et d’honneurs.

Le plus ancien remonte & la Genése et nous le trouvons empri-
sonné avec Joseph, fils chéri de Jacob, dans les gedles d'un fantasque
pharaon, pour ure faute que nul ne révéla jamais. Faute vénielle
sans doute puisqu'un songe lui annonga son proche retour en grace.

Enchantement de notre enfance, les mots nouveaux de pharaon,
de cep, de sarmert, d'échanson, de panetier, joints aux naives ima-
ges d’hommes barbus aux longues robes bariolées, résonnent encore
dans nos mémoires :

« Et le grand échanson conta son songe a Joseph, et lui dit:
Il me semblait en songeant, que je voyais un cep devart moi; et il y
avait en ce cep trois sarments, et il était prét de fleurir; sa fleur
sortit, et ses grappes firent mirir les raisins,

Et la coupe de Pharaon était en ma main, et je prenais les raisons,
et les pressais dans la coupe de Pharaon, et je lui donnais la coupe
en sa main,

Et Joseph lui dit: Voici son explication : Les trois sarments sont
trois jours,

Dans trois jours Pharaon élévera ta téte, et te rétablira en ton
premier état, et tu donneras la coupe 4 Pharaon en sa main, selon
ton premier office, lorsque tu étais échanson. » (GEN. XL. 9 a 13.)

Plus tard, Salomon éblouit la reine de Saba des mets de sa table,
de ses officiers et de ses échansons somptueusement vétus, La char-
mante reine emporta d'ailleurs, avec d'innombrables richesses, un
gage tangible de son admiration sous forme d'espoir de procjéni—
ture. Mais le réle des échansons n'a jamais été précisé dans cette
affaire,

E: suite, Néhémie, honoré de la confiance entiére d'Artaxerxés,
brille dans la fresque colorée des fastueux rois médes. Poste de con-
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L'ECHANSON DES GOURMETS

fiance, en vérité, car chez les monarques d'Egypte, de Perse, d'As-
syrie ou de Judée, les intrigues de cour et les empoisonnements
étaient monnaie courante ; certains échansons étaiert méme tenus
de goiiter le vin avant de le servir, role repris plus tard par l'esclave
« praegustator » de la décadence romaine,

Chez les Grecs, nous voyons Zeus en personne se métamorphoser
en aigle géant, enlever dans ses serres un jeune prince troyen,
Ganymmede, le transporter tout vif daz~ 7" <ympe et lui confier la
tache d'abreuver de nectar les Immortels.

Les vieux documents latins du XII* siécle mentionnent I'apparition
a la Cour de France du « pincerna » ou « scantio » qui devient au
XIII® siécle « scar cionarius », Cependant, malgré la ressemblance
des termes latins avec le mot « échanson » on attribue a ce dernier
une origine germanique, de « schenken — verser ».

Au XIII¢ siécle, on compte quatre écharsons placés sous 'autorité
immédiate du Grand Echanson, dépendar.t tous de l'autorité supréme
du Grand Bouteillier,

Dés Saint-Louis, la dignité d'échanson n'a plus rien de commun
avec le service effectif de la table, mais les quatre dignitaires de ce
nom achétent les vins pour le Roi et pergoivent la redevarce du
« hauban » qui se payait en vin.

Sous Louis XIV, le Grand Echanson n'a plus qu'un titre honori-
fique, auquel n'est attachée aucune fonction, quoique grassemer:t
rétribué, avec, sous ses ordres, vingt-quatre gentilshommes sans
plus d’efficacité que lui.

La marque de cette charge consistait en deux bouteilles d'argent
doré aux armes du Roi, accolées aux armes du titulaire,

La charge disparut avec l'ancien régime, reparut sous la Restau-
ration et fut supprimée définitivement en 1830.

Un parrairage aussi illustre peut paraitre écrasant pour une sim-
ple revue gastronomique ; mais notre religion du vin, notre prosé-

lytisme nous semble une excuse suffisante pour nous réclamer d'une
Confrérie qui bénéficia de tous temps de la confiance de ses maitres,

et sut jusqu'au bout s'en montrer digre.

Alberte WILIQUET.
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La réunion du Grand Vatel
28 MAI 1946

*

CHARLES WURTZ, chef éminent connu de tout gourmet de Belgique...
et dailleurs, enregistra't un vif succés quand, le 16 février 1939, les membres
du « Club ces Gastronomes » se voyaient composer, cuisiner et servir avec
autant d'art que ce science, le menu suivant :

ZAKOUSKIS MOSCOVITES
accompagnés d'un Bourgogne blanc aligoté
©
QUENELLES DE BROCHET BRILLAT-SAVARIN
Mecurscult téte
®
JAMBON DE PRAGUE EN CROUTE, GLOIRE DES GASTRONOMES
(escalopes de fole gris avec truffes fraichcs)
(et pointes d'asperges nouvelles)
Mouton Cadet — Sélection Rothschild
°
SALADE LORETTE
L]
FROMAGES
Nuits-Scint-Georges
°
CREPES SOUFFLEES ROTHSCHILD, DERNIERE CREATION
Porto Jems's 1887
o

A cette ozcasion, CURNONSKY, notre Président d'Honneur, lui remit un
Livre d'Or dédicacé par lui.

Charles Wurtz, pionnier du Club, a donné sa renommée a I'Auberge Alsa-
cienne de Tervueren ot Curnonsky, a l'issue d'un fin déjeuner « ne trouvait pas,
disait-il, de termes suffisamment éoquents, bien qu'il conniit tous les termes élo-
g'eux, pour exprimer les mérites culinaires ce ce grand chef ».

Il nous parait utile de signaler & nos lectcurs un c6té moins connu de son
activité. D'abord, ce grand restaurateur se double d'un amateur éclairé de pein-
ture et d'un généreux mécéne. Ensuite, il existe, disséminés dans les grands
restaurants d’Europe, une série de jeuncs chefs formés par lui. Actuellement
encore, M. Wurtz éléve dans ses cuisines « un poulain » qui, d’'aprés ses p»opres
tormes, fera parler de lui. On peut donc dire sans exagérer qu'il existe une école
de chefs « Charles Wurtz » qui transmet vivante une haute tradition culinaire.
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D’autre part, parmi les projets du Club, il en est un de création d'un cours
d'initiation a la grande cuisine — cours qui serait donné par M. Wurtz, ainsi
que par d'autres chefs éminents.

Nous“savons aussi, mais ceci est une indiscrétion, qu'il se pourrait fort blen
qu'il se décidat a rédiger ses Mémoires et divulguer ses reccttes ¢t nous sommes
S

certains, dans ce cas, d'arriver a le persuacer d'en réserver la primeur a nos

mzmbres.

M. Charles Wurtz inaugurera le cycle des Galas gastronomiques du Club
des Gastronomes, dans le cadre du « Grand Vat:l », luxueux restaurant du
boulevard de Waterloo, qu'il anime a Bruxelles, en composant pour ses membres

le menu que voici, le mardi 28 mai, a midi :

FRIANDISES NORVEGIENNES
@
QUZNELLES DE BROCHET BRILLAT-SAVARIN

LA SURPRISE GRAND VATEL,
COMME AU BON VIEUX TEMPS

FROMAGLS

°
MERINGUE GLACEE PRINTANIERE

Vins : une demi-bouteille de vin blanc noble (Quincy* si possible);
une demi-bouteille de vin de Bourgogne rouge : « ILes Visitan-
dines » 1937 de la Maison Patriarche Pére ct Fils - Propriétaire

¢t Commercante a B:aune.

CONDITIONS DE PARTICIPATION :

1) Ltre membre du Club des Gastronomss (cotisation 1946 réglée) ;
2) Verser au C. C. P. de « L'Echanson » -n°® 3634.43, la somme de 400 r.,
montant de la participation a cette réunion, vins et service compris ;

3) Le nombre des couverts est limité a vingt-cing.

(*) Le «Quincy » se trouve actucllement sous douane a Bruxeclles ct

pourrait ne pas étre cécouané en temps utile.
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La réunion du Mail
6 JUIN 1946

*

M. HENRI LEYMAN, fils et petit-fils de restaurateurs, lui-méme jeune chef
de grande classe, formé dans les plus grands hotels européens, a représenté la
Belgique au cours de diverses manifestations culinaires en Grande-Bretagne pour
le Ministry of Food.

Ancien de la Brigade Piron, il nous offre de féter comme il convient I'anni-
versaire du Débarquement Libérateur.

Voici donc le menu qui sera servi aux membres du « Club des Gastronomes »,
dans les salons du second étage du « Mail », place de la Vieille-Halle-au-Blé,
a Bruxelles, le jeudi 6 juin 1946, a midi:

CONSOMME A L'’ANCIENNE

TURBOT A L'AMIRALE
<

LE PLAT DE LA RESISTANCE A NOTRE FACON

CROUSTADE « LE MAIL »

MELON GLACE MONT-ROSE

Vins: une demi-bouteille de vin blanc noble (Quincy* si possible);
une demi-bouteille de vin de Bourgogne rouge : « Les Visitan-
dines » 1937 de la Maison Patriarche Pére et Fils - Propriétaire
et Commercante a Beaune.

CONDITIONS DE PARTICIPATION :

1) Etre membre du Club des Gastronomes (cotisation 1946 réglée) ;

2) Verser au C. C. P. de «L'Echanson » -n° 3634.43, la somme de 400 fr.,

montant de la participation & cette réunion, vins et service compris ;

3)7Le nombre des couverts est limité a cinquante.

=
(*) Le «Quincy » se trouve actuellement sous douane & Bruxelles ct
pourrait ne pas étre dédouané en temps utile.
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Réunion de I' Epsom
13 JUIN 1946

*

Sur la Digue de Mer, & Blankenberghe, au n. 134, est né, il n'y a pas bien

longtemps, 1'« EPSOM ». Et il parait que sa valeur n'a pas attendu le nc

des années. Aussi serons-nous & méme d'en juger, puisque le jeudi 13 juin, & n

le menu suivant y sera servi:
BARQUETTE AUX FRUITS DE MER
s
FILETS DE SOLE AU GRATIN
°

POUSSIN CRAPAUDINE

ASPIC DE HOMARD A LA NORVEGIENNE

GATEAU EPSCM

1 5
comme pour les deux réunions

cde vin blanc noble (Quincy

de vin de bourgogne rouge: « Les Visi

a Beaune.

- Propriétaire ¢t Commerg

CONDITIONS DE PARTICIPATION :

1) Etre membre du Club des Gastronomes (cotisation 1946 réglée) ;
2) Verser au C. C. P. de «L'E

tt

ne de 400 fr.,

montant de

la participation a c
3) Le nombre des couverts est |
(*) Le «Quincy » se trouve actuellement sous douane & Bruxclles ot

pourrait ne pas étre cécouané en temps utile,

©
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Un déjeuner‘Syvlvesi're au Chalet de la Forét
27 JUIN 1946

Le ¢« CLU3 DES GASTRONOMES » organise pour le 27 juin une réunion
gastronomique dans le cadre verdoyant du « Chalet de la Forét », Dréeve de Lor-

raine, 4 Bruxelles.
Le menu, composé par M. PAUL HERTAULT, recueillera, pensons-nous,

l'approbation alléchée de tous les membres :

LE SAUMON A LA LIGURIENNE

°
LE PLAT DU PATRON A LA MARICE-LCUISE
°
LES AIGUILLETTES DE CANETON EN BELLEVUE
o

LES FRAISES CHANTILLY

Vins : une demi-bouteille de vin blanc noble (Quincy* si possible);
une demi-bouteille de vin de Bourgogne rouge : « lLes Vis'tan-
dincs » 1937 cde la Maison Patriarche Pére ct Fils - Propriétaire
ct Commercante a B-aune.
CONDITIONS DE PARTICIPATION :
1) Etre membre du Club des Gastronomes (cotisat’on 1946 régléz) ;
2) Vearser au C. C. P. de « L'Echanson » -n" 3634.43, la somme de 400 fr.,
montant de la participation a cctte réunion, vins ct service compris ;
3) Le nombre des couverts est limité A cinquante.
Ici, quelques mots ne nous paraissent pas superflus pour rappeler la longue
et talentueuse carri¢re de M. Paul HERTAULT, I'une d:s figures les plus repré-
sentatives ce la haute cuisine francaise en Belgique et membre du Club depuis

lcs premiers jours.

M. Hertault, entré dans le méter a I'age cde treize ans et demi, est arrivé a
lles le 21 avril 1837. C'est un joli bail. Il ouvre en 1902 son premier établis-
sement qui reco’t le nom évocateur, a 'age héroique de l'auto, de « Pavillon des
Chauffeurs », avenue de Tervucren.

Il a présidé aux destinées d'un nombre impressionnant de restaurants, dont
le Kursaal d'Ostende, la restauration du Palace & Bruxelles pendant 20 ans, la
Laiterie du Bois, le Résidence Palace, ct le 22° de la série, son baton de maréchal,
comme il le nomme lui-méme, le « Chalet de la Forét » que toutes les fines
gueules de Bruxelles connaissent et apprécient.

Que M. Hertault excuse notre grande indiscrétion, mais qu'il veuille trouver
cans le fait de divulguer son age, 69 ans, un hommage de plus & son étonnant
dynamisme, a l'apogée de sa brillante carriére.

(*) Le «Quincy » se trouve actuellement sous douane a Bruxelles ot
pourrait ne pas étre dédouané-en temps utile.
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SIX ANS APRES
*

Six longues années se soat écoulées depu’s que paraissa’t notre
dernier numéro de la « Bon e Table » du mo’s de novembre 1939.

Nous avions décidé alors d'espacer pendant quelque temps la
publication mais nous étions loin d2 prévo'r la catastrophe qui alla’t
s'abattre sur la Belgique, avec son cortége de privations, de souf-
frances, d'exils, de deuils...

La « Bonne Table », elle aussi, prena: t le maqu’s en sz refusaat a
paraitre et les n oana’ssalent des fortunes
diverses, ma’s toutes patr n du sang er fut la dépor-
tat'on et la mort d,.‘ tr Damme,

Lt puis .
es hommes QU" tous ros voeux acce
1laient et dont beaucoup étaient 1 :
citons le fl's de notre président, M. flLuc ] I‘ lorren, de Lr qade
L'iron, et celui de notre vice-président, M. Jacgues So.l,mmz, dans

nbres

Q.

les cadres de la Divisioa Leclerc.
Enfin, le soleil brillait & nouveau et on se compta’t, chacun pan-
sait ses pla‘es et se reprenait & songer cux lendemains qui chantent.

La Direction de la « Bonne Table » songea’t, elle aussi a reprendre
son activité : depuis plusieurs mo’s, d'anciens membres du Club
des Ga“trovor*ec lui écrivaie t, désirant lire & nouveau ses études
sur la Gastronomie, les grands vins; savo’r en quels restauraats la
chére redevier drait savoureuse et abordable...

Le joar est arrivé ol nous pouvons apporter notre contribution a
la renaissance des saines tradit’ons de la Gastronomie, Déja, en
France — qui le croirait ? — des réun’ons gastronomiques comme- -
cent a se tenir régul’érement daas les me’lleurs restauraats de Paris.
Aussi, puisqu'en Belgique nous sommes favorisés d'une reprise plus
marquée qu'ailleurs, avons-nous décidé de faire renaitre la « Bo ne
Table », sous un t’tre nouveau, significatif de l'alliance des vins
et des mets : « L'Echanson des Gourmets »,

L'échanson n'était-il pas en effet 'officier chargé d’harmon’ser
les vi s aux mets servis et de verser & boire aux grands de la Terre ?

« L'Echanson des Gourmets » 1 ous rappellera ces fastes en asso-
c‘ant dans ses colonnes: le Bon Vin, la Bonne Table et le Pon
Service. Il est l'organe officiel du Club des Gastronomes auquel
nous vous convions comme membre. (Voir page 2 de la couverture.)
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GOURMETS

ANSON: DES

La BRicre et ba Gastrhonomie
*

'ART de fa’ re bon-e chére était dé¢ja pratiqué par Lucullus et ses
L ancétres, il n'en est pas mo’ns vrai que les aleux de Gambrinus

apprica’ent d3ja a leur juste valeur les biéres aux différents
stades de leur évolution... car évolution il y eut quelque peu comme
vous pourrez le constater.

En effet, les recherchies effectuées en Mésopotamie permettaient de
situer l'origine de la boisson favorite des Belges vers 1'an 7,000
avant J.-C. A cette époque déja, elle était faite d'orge et d'épeautre et
était trés dense. Les hommes primitifs s'imagina’eat faits a l'image
des dieux et comme eux, ne pouvaient prendre leurs repas sans
bo'sso s. Cette boisson alcool:que obtenue par fermentation de mofits
de céréales se prénommat « SIRUKU » et était la biére nationale
des Labylo: iens.

Il ressort de cette constatation que l'invention de la biére éta’t
antérieure a 1'époque de Gambr'nus et il faudrait attribuer cette qua-
i‘té a NIDADBA, déesse des céréales, de I'agriculture et de la maturité
On nous la présente comme une accorte hosteliére ferme de char
et de propos, versant a boire 4 une assemblée de dieux riants et
francs buveurs,

A cette époque, la fabrication de la biére constitua’t une besogne
rénagere.

Flus pms de notre éze, 5,000 av, J.-C. ! il existait déja des exploi-
tations industrielles de préparation de la b.cu:, et des brasseurs bien
instruits de leur métier.

En I'an 4,000 avant ]J.-C., — nous nous rapprochons — une liste
retrouvée 1ous le certifie, il existait déja trois espéces distinctes de
biére. La plus... fine était la Bi-Hubur-Gug-Bulug pour laquelle il
fallait 72 Ka de matiéres pxe..l’é'es pour 60 Ka de liquide final. Le
Ka était égal a 4/10 de litre. Il y avait a boire et... & manger!

Quittons le pays de Nabuchodonosor pour nous transporter, en
passant par I'Arabie, da: s cette Egypte mystérieuse qui aprés Baby-
lone a connu cette divine bo’sson et ot des femmes voilées et brunes
porta’ent sur leur téte des amphores pleines de biére pour offrir aux
Dieux et aux visiteurs,

Appréciant a sa juste valeur la conna’ssance de 1'art brass’cole, les
Egyptiens, tout comme leurs professeurs, ne connassaient plus de

14
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repas sans boissons, habitude irventée probablement par les restaura.
teurs de notre époque,

Ils y prirent tellement gotit qu'un culte divin en Egypte n’état plus
imagi. able sans beuveries.

Ma'’s les Labyloniens ne s’en furent point un’q”Lment vers I'Egypte
ct certaines tribus arabes émigrérent vers la Nub’e, le Soudan et

I'’Abyss’nie actuelle, qv , a leur tour, connurent les choszs agréables
qui... découlérent de la biére |

Jusqu'a présent, la préparation de la biére n'a toujours pas changé
et c'est toujours une bo’sson a base de céréales, orge ou froment,
suiva t les contrées, sans ajoute de houblon ou ensemencement par
de la levure,

Et elle voyagea ainsi encore, arrivant chez les Phéniciens, qui,
gra. ds voyageurs maritimes, eurent tot fait d'installer des comptoirs
- que le terme est élégant qua‘ld on parle dz b'ére — dans les iles
de la Mer chL en Sici ]0, en Sardaigne et a Malte. Ils parvinrent

méme & Madére et aux iles Canaries.

Ln 1,100 av. J.-C., ils pescérent le détrot de Gibraltar et arrivérent
ainsi a la céte Nord de 1'Allemagne,

La biére et les céréales qui la composent les accompagnent dar's
cette domination itinérante, au cours de laquelle ils firent encore con-
naitre I'art de brasser aux habitants des Dardanelles, des cotes de
I' Asie Mineure, de la mer Noire, en Capadoce et chez les Phrygiens.
Les routes terrestres et maritimes ont do..c conduit le grain de par
le vaste monde,

En I'an 700 av. ].-C., la biére pénétre chez les Thraces et 1,000 ans
plus tard, elle s'introdu:t en Macédoine, Plus loin, toujours plus loin,
jusqu’au Danube, en Illyrie ot elle pre d nom SABIIA oa CANUM,
vers. Rome, ot on l'appelle CEREVISIA, du latin « Cereris vis »,
force de Céres, déesse de l'agriculture et des mossons; et malgré
tout, la biére n'occupe chez ces peuples qu'une place de second
ranj, une place indigne d'elle, car le vin est 1a qui murit en grappes
violettes au soleil de la Méditerranée.

Ma's les Romains la tenaie. t pour une bo’sson barbare, ce qui est
lo'n d'étre notre opinioa; ma's il est vrai que le boa Belge n'a jamais
eu les mémes op'nions que les Romains,

La conna’ssance de la biére devait donc s'étendre a 1'Ouest de
I'Europe, grace encore aux Phéniciens erra ts. Ces derniers débar-~
quérent aux environs de 1.100 avant notre ére, en Ibsrie, 'Espagne
d'aujourd’hui, plus précisément dans la colonie de Cadés, la Cadix
actuelle. Et 13, au cours d'une bordée de marins, ils implantére. t la
bo'sson d'orge, en somme dans un pays dont le climat était propice
a la culture d'orge, de froment et de seigle.
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Et c'est dans cet ordre que la biére remonta vers nos régions.
Cependant, une autre porte d'entrée s'offrit pour la boisson qui : ous
occupe : Massila, la Marseille actuelle, ot elle fut introduite par les
Grecs,

Lt elle voyagea a'nsi, allant et venant de tous cotés en Europe et

15 pouvons affirmer que dés le premier s’écle de notre ére, elle
_st bien connue e: Germanie et méme en Scandinavie, ol elle pénétra
également vers cette époque,

Ici nous entendrons vraiment parler pour la premiére fo’s de
« malt », de fermentation et de refroidissement. Quant au houblon,
son origine d'emploi est fort contestée, mas il semble cependant qu'il
était connu et employé avant que la biére ne fut introcuite en Europe.

Et ainsi_ nous apprenons que la biére est connue, brassée et bue
de plus en plus et qu'elle est présente sur toutes les tables des fins
gourmets, Méme Charlemagne, qui aimait les tables bien mises, ado-
rait la boisson qui « rafraichissait le goulsier et dégageait les maul-
voises odeurs ».

Et grace a lui, en plus de ses écoles, il laissa le soin aux moines
d'étendre et de perfectionner cet art majeur qu'est la fabrication de
la biére. Ils s'en tirérent d'ailleurs fort bien et c’est vers cette époque
que se montérent vraimert les premiéres installations... modernes
de brassage.

La « Cervoise » fit tellement bien son chemin qu'en 1286, Saint
Louis, qui pourtant ne I'aimait pas, déclara sa fabrication « d'utilité
publique » au méme titre que la boulangerie,

Nous nous en voudrions de ne pas avoir cité la Grande-Bretagre
comme adepte et productrice du fameux « Ale », dont la dénom:na-
tion est encore restée de nos jours,

Ne croyez cependant pas que tout aille aussi simplement qu'on
pourrat le supposer et si la biére était appréciée quand elle était
bonre, sa fabrication fit contrdlée sévérement a 1'époque de J. Lié-
nart (1489), afin de remédier aux fraudes, car des gens sans foi ni
loi se mirent a répandre une biére infecte, tout simplement bonne a
altérer la santé publique (on ne stipule pas encore le mot de « smok-
keleer » & cette date),

A cette époque moyennageuse, le houblon quoique connu, n'est pas
encore employé officiellement et on aromatisait les biéres avec toute
une série de graines et plantes, racines et fruits : on utilisait le poivre
long ou p’ment, le sucre, le git gembre, le citron, les clous de girofle,
la rose, 'absinthe, la sauge, 1'armoise, I'isope, le romarin, la lavande,
le laurier, la mélisse, les cerises, la racine de coudrier, les glands, la
prunelle, les framboises et bien d’autres encore,
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Quant a la levure. il n'est fait mention de son emploi que dans
une lettre de Henri II, au prévét de Faris po'ir lui ordonner de
surve’ller une fois pour toutes, les brasseurs de Franc> (décidément,
la fraude n'est pas un métier moderne!) et l'emploi d'une levure
saine, non infestée ni corrompue,

Et les accises. on r'en pa:]e po'nt? Ma’s si, mais si. En 1626, les
premiers contrdleurs, mun’s de plei: s pouvoirs, firent leur apparition
pour veiller au pajement des impdts qui eux, ex’sta‘ent déja en 1292
en France. Et nous nous consolérons a’nsi en anprenant q-e si les
bonnes choses se trouvaie-t déja. les... désagréables n'en étaient pas
moins prészntes, comme encore de nos jours d'ailleurs,

Et enfin_ les gens et les choses se tassant. s'orqanisant. s'inclinant
et se résiqna‘ t vicurent... et eurent beaucoup d'enfants !

Toutes les villes d'une certaine importance, et certains centres
réq‘onaux eurent bie-tdt nne spicialit?, une bi¢re partout réputie
Druxelles, Audenaerde, Diest, Louva:in, etc...

Elles se mirent a brasser des bi¢res nettement différentes par la
composition et par le gofit. Les unes sont appréciées, les autres le sont
mo’'ns. Toutes néanmoins ont leurs amateurs et c'est trés bien ainsi

Et la aastronom’e, vous direz-vous, quel était son rdle dans cette
histo’re ? Si nous n'en avons pas fa’t spicialement ment'or au cours
de ce rapide tour d'horizon sur 1'dge de la biére, c'est afin de ne pas
vous importuner plus Ionqrcmps_

Nous nous en voudrions cependa-t de vous qu’tter sans vous avo’r
affirmé et tranquil U qmbt de nos ancétres et des disciples de

Lucullus.

re certain, et nous 'avons constaté maintzs fo’s, que les F'ns
err*:‘s qu'ils éta’ent — et il est malheureux rJ“ constater qu'ils
éta‘ent hélas ]' s rombreux que de nos jours — ciaient hau-

te mcnt les biéres et cervoises de leur épogue. Qa ils fussent Baby-
loniens, Egyptiens, Grecs, Germains ou... Belges. il n'y ava’t pas
de boas repas sans le vin du Midi, le ci idre de 1'Ouest et la bicre
du Nord.

Il n'en sera d'ailleurs jama’s antrement et le Belae, spécialement,
re pzut concevoir, en qénéral, un bon repas sans sa boisson favorite.
Il aime bien boire et bien manger et s'il sa’t savourer avec délice un

plat de « Choesels au Madére » bien préparé. il n'en déqustera pas
r*o:m en CO'ma"s‘cc'xr une des bonnes spacialit3s de b'éres dont la
Belgique peut s'érorgueillir de posséder quelques variétés.
M. 1

(Extra’t de la Revue « Koz \cl'nrq—l\hq:x:inc »)
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Vitalité de la France
-

« Conclusion de I'éditorial de Life du 25 mars 1946. »

'IMFORTANCE d'une France saine est plus grande pcur
I'Amérique et le Monde qu'on ne peut I'évaluer.

Le grand doa que la France a fait a la c'vilisation est cette
lucidité courageuse avec laquelle les Franga’s — en littérature, arts,
polit:que et philocophie — ont pouss? l'utl'sation de la ra‘son
humaine jusqu'a ses limites extrémes. Ce don est inscr’t dans
I'H:stoire et a colité beaucoup aux Franga’s. Cependant, la France
n'a jama’s permis au rational'sme de saper sa foi trés profonde
dans la liberté et dans la saintet? de l'esprit humain, Il y a fort a
parer qu'elle ne le permettra jamais.

Ce qu'il adviendra en France ces prochaines années sera, par
conséquent, un évé ement-clé dans I'histoire de la civilisation
moderne. Si I'Amérique mérite le role d'une grande puissance, elle
aura a jouer une part dans cet événement, dans c2 combat pour
I'ame de la France.

Dast'on de la civilisation occidentale depu’s longtemps, la Fra ce
se réveille et rejoint la communauté des nations.

C'est la I'événement le plus prometteur d'espoir depuis la fin de
la guerre.

(Traduction de Jean Souhami.)

MAURICE DES OMBIAUX

Grand gastrondme belge

*

OUS extrayons d'une lettre datée du ler mai que nous venons de rece-
N voir de notre vénéré Président d Honncur ¢t Ami, Curnonsky, le passage
suivant :
. « Je vous enverrai un premier papier sur mon cher ami disparu, le Grand
Gastronome Belge, Maurice des Ombiaux, qui symbolisait si glorieuscment
I'Alliance de la Gastronomie belge et de la Gastronomie francaise. »
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Quincy

VIN NOBLE

*

LE vignoble de QUINCY se limite a 220 hectares environ et
n'est soud? a aucun autre vignoble. Il s'éte. d sur la commune
de Quincy (Cher) et une partie sur le territoire de la commune de
Brinay.

Situé sur un plateau, a peine sculpté, dz la rive gauche du Cher,
il n'offre pas d'expositions caractirist’ques; la nature szule de ces
terrains a une influence sur les vins qu'il produit. Il est co st't:¢
en entier par un vaste dépdt calcaire, recouvert de sables plus ou
mo‘ns graveleux, d'une épaisseur variant de 40 centiméires a
2 ou 3 métres. Entre les sables et le calcaire se trouve une couche
d'argile d'épaisseur variable,

Ces terrains pauvres sont presque impropres & d'autres cultures,

mais par contre trés favorables au Sauvig. on, le seul cépage pro-
duisant le vin noble de Quincy.

On peut dire que la renommée du vin de Quincy provient absolu-
ment de son sol et de son cépage.

L'origine du vignoble est trés arcen-e: d&ja au XVe siecle, les
vignes recouvraient une partie des terrains silico-argileux oti se
trouve actuellement le vignoble,

Le cépage Sauvignon a été apporté a Quincy par les Binédictins
de I'Ordre de Cétaux de I'Abbaye de Beauvoir, prés de Quincy.

Le vin roble de Quincy a un bouquet trés affirmé, de la séve,
beaucoup de finesse, un fumet sp3cial trés agréable et peut-étre classé
parmi les grands vins blancs de France,

L'ECHANSON.
19




QUALITES | COMPAREES DES ANNEES 1937 a 1945

Viairo'e »

Lcs renscignements sur les vins de Bordeaux ont été pu'sés au « Moniteur . e
Les précisions sur les vi de Bourgo 1e nous ont été fournies par la Maison PATRIARCHE
Pére ot Fils, propriétcire et commcrginte & Be: une.
CARACTERES DOMINANTS

o e S LILEI] T edeceerg - S 1R

w

Lz” BORDEAUX BOURGOGNES

Z A

e Blancs Rouges Blancs Rouges
Aanée |*** bouqucté ** bouqucté ** bouqucté *** bouqucté

a harmonieux harmonieux harmon’eux harmonieux
A i gras min-e savoureux rond

37 *** bouqucté *** concentré ** bouqucté *** bouqu.té

19 *#! concentré *  savoureux * savoureux v savoureux
liquoreux ferm2 ferm:> ferme

*** bouqucté “** bouqucté *** bouqucté “** bouqucté

1938 gras *  rond rond ' harmonieux
savoureux savoureux savoureux ff,

1939 *** bouqucté **  bouqucté *** bouqucté *** bouqucté
harmon‘eux harmonieux fin harmonieux
variable délié variable délié

. 2 - * 1 A

1940 *** bouqucté *** bouqucté *  bouqucté bouqucté

- savoureux é.égant mince min-e
harmon’eux harmonieux variable délié

1941 **  bouqucté **  bouqucrté *** bouqucté “** bouqucté
mince mince mn-e mince
délié délié délié dél:é

1042 *** bouqucté *** bouqucté *** bouqucté *** bouqucté

= **  savoureux *  rond **  savoureux **  rond
liquoreux harmon'eux fin harmon‘eux

1943 *** bouqucté *** concentré *** bouqucté -~* bouqucté

**  concentré *  savoureux * concentré ** savoureux
liquoreux fermz f'n ferme

1944 “** bouqucté *** bouqucté **  bouqucté *  bouqucté
délié harmon:eux mince
variable délié variable dél'é

1945 *** concentré *** concentré "** concentré *** concentré

**  savoureux **  savoureux ** savoureux **  savoureux
liquoreux liquoreux fermz ferme

Concentré ou capiteux :

LES CARACTERES DU VIN

Bougqueté : qui a un parfum particulier développé.
riche en principes alcoo-

H rmonieux :
équilibrés.

bien

doat les

éléments constitutifs

sont

Délié ou souple : moelleux, coulant, agréable.
Elégant ou fin: ayant une délicatesse de séve,

I'agrément du bouquet, la netteté¢ de la saveur

L'quoreux: qui a une douceur caractéristique.
Mince ou dé.icat: qui a peu de corps. mais de

et de la
Ferme :
Gras :

20

charnu,

couleur.

trés corsé,

moelleux,

onctueux,

la finesse.
Rond : souple, corsé. ayant du moelleux.
Variable : dont les éléments constitutifs ne sont
pas tout a fait équilibrés.

Savoureux :

souple.

ayant

au palais.

une séve abondante,

agréable
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Chdateauneuf-du-Pape
Lz Papz des Vins

*

OICI ce qu'en pense notre ém’ne-t Président d'Honneur dans:
« La France, Faradis du Vin »:

Ce sont, a dit un fin connaisseur, des Bourgognes qui ont regu
le baiser du soleil !

Sur la rive gauche, entre le Rhéne et Avigno:, se dresse le [ier
cotcau de Chateauneuf, couronné par les ruines d'un ancien caste
ou les Papes venaient déguster le vin du pays. Les Papes ont passé,
mais le Chateauneuf rouge ou blanc est resté dig .e... du palais
des papes.

Les vins du Rhéne ont une telle séve (*) et une telle puissance
qu'il vaut mieux les laisser vieillir. On en connait qui ont pu passer
le demi-siécle,

Et son Editeur ajoute :

Sur la rive gauche, d'Uchaux a Avignon, les coteaux s'allo-gent
toujours. Et au mil'eu d'eux, voici maintenant le Pape des Vins:
le Chateauneuf. Fulgurant dans sa pourpre cardiaalice, c'est par
un triomphe qu'il termine ce voyage le long de ce beau f[leuve
dont les cotes semblent prédestinées aux beaux vig..obles et aux

bons vins.

RECETTES

CROUTES A LA CHAMPENOISE
ETAILLER dans du pain de mie rass’s (ou du gros pain blanc)
D des croiites rondes de 6 a 7 centimétres de diamétre et de 1 cen-
timétre et demi d'épaisseur. Cerner ces crofites, de la pointe du
couteau, & un demi-centimétre du bord, et sans aller jusqu'au bout.
Frire c2s crofites au beurre clarifié; les vider, c'est-a-dire retirer la
partie cernse, de fagoi a former des facons de petites caisses.
Garnir ces croiites avec une composition que l'on aura préparée
avec de la cervelle de veau cuite au beurre, mélangée d'oignon
taché fondu au beurre, assaisonnée de sel, poivre, muscade et
po:nte d'ail. Lisser la composition en déme; saupoudrer de fromage
rapé. Faire grati er vivement au four,
(*) Ua vin a de la séve quand il posséde de la force alcoolique et une
saveur particulicre et agréable qui {lattz le palais et parfume la bouche.
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Attention, Attention, Attention!...

*

tenue le 2 mai, a 16 heures, dans les salons du « Mall» a

Bruxelles, un des pioaniers du Club — il en fait partie de-
puis 1933 —, fin conrc’sseur ce vins fins, nous a déclaré qu'il
vena't de recevoir 100 bouteilles portant I'habillage complet de
« Quincy-Vin 10ble », ident’que a czlui expédié de France et que
lo vin contenu dans ces bouteilles n'étzit nullement du Vin de
Quincy.

Notre vice-président a été sollicité par ce membre pour venir
diguster ce vin et donner son appréciatior, ce qui fut accordé;
et accompajné de quelques membres du Club, il se rendit au domi-
cile ot se trouvaient ces vins,

Une prem'ére boute’lle habillée exactement comme czlles expé-
diées de Quincy lui fiit montrée, Débouchée devaat lui, cette bou-
teille porta’t un bouchon étampé de la marque « Quincy ».

A I'issue de I'Assemblée gé-érale du « Club des Gastronomes »

Aprés dégustation, rotre vice-président fit l'observaton que le
vin gofité n'éte’t pas du vin de Quincy, mais un vin de la Moselle
fuxembourgeo’se. Ce fa‘t fut confirmé le lendemain 3 mai au cours
d'une nouvelle dégustation fa‘te par M. LAFITTE, admin’strateur
francais de la Sociét: Quincy-Exportation, & Qui.cy (Cher),
justement de passaje a DBruxelles.

Nous sa’sissons 1'occasion, puisque nous en sommes au chapitre
des falsificat'ons pour vous signaler qu'une grande marque de
c:ampajne a été également falsifiée. Nous reviendrons sur cette
question da s un de nos prochains numéros, dés que nous aurons
pu réunir la documentat'on nécessaire pour vous éclairer avec
précision.

Donc. plus que jamais, m3fiez-vous de ces faussaires qui, non
seulement vous trompent, ma’s encore vous font payer ces mar-
chandises a des prix beaucoup plus élevés que ceux pratiqués
par le commerce honnéte,

L'ECHANSON.
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Pour la liberté commerciale
(lu dans le « Soir » du 2 mai 1946)

Voici un court extra’t du remarquable article de M. L. Creplet,
intitulé : « Les Froblémes de 1'Heure » :

« Ils (les éditorialistes britanniques) font remarquer que la volonté
des gouvernements de s'opposer a 1'édif:cation de fortunes malsa‘nes
par les agioteurs a abouti a conférer des pouvoirs exorb’tants a
une administration incapable de co cevo'r le juste jeu de l'offre et
de la demande et de la concurrence, Seule cette loi peut régler
normalement les prix dans les périodes de pénurie comme aux épo-
ques d'abondance. Ils se demandent si demain ces méthodes 1 éfastes
vont se perpétuer sur le plan international, avec la méme acuté qu'a
I'intérieur des pays inféodés a un dirigisme économique rigoureux.

» Ces commentaires britan' iques rejoignent ainsi par la pensée,
un confrére frangais, Raymond Bertrand. Dans le « Monde », celui-ci
faisait le procés des missions d'achat et de leurs tares, démontrait
que les « groupements d'importations » appelés a succéder aux
missions, constituent un grave faux-pas vers la liberté et stigmatisa’t
comme il convient le régime des licences et de ses abus, comparant
les licences a des billets de loterie truqués. Ce n'est pas aux commer-
cants belges qu'il est nécessaire de préseater ces démonstrations.
Chaque jour encore, ils souffrent de méthodes, parfo’s malho. nétes
— héritage du temps de l'occupation — et toujours fallacieuses
pour la masse des honnétes gens. Les exemples concrets seraient a
citer, nombreux, dans beaucoup de szcteurs de notre é¢conomie, no-
tamment dans le textile, dans la chaussure, da s la brosserie, dans
les métaux, ou la réglementation demeure trop souvent confiée a des
personnes directement intéresses; celles-ci sont habiles A se réfugier
derriére le paravent facile des « années de référence », prétexte
favorable surtout aux entreprises qui n'ont pas cessé le travail,
pendant que les patriotes consacraient le meilleur de leurs forces au
service Ce la Belgique meurtrie, »

Tout le monde a appr’s ces jours-ci, par la presse, les arrestations
d'importateurs de vins, coriuptcurs de forcionnaires. Ce sca dale ne
réjouit personne et encore moins les firmes honnétes qi, elles, res-
tent dans u: état de létharg'e, daas uiz inractvité dirrinaitz et
[ort coiiteuse pendant que ces chevaliers d'inlastrie inondzat le
marché de produits quelconques « au prix fort »,

Le mal ainsi produ't : gout faussé du consommateur, surstaockage
de la clientéle, sera long et difficile a réparer.
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Les Conseils de M. Raymond Brunet

aux Restaurateurs
*

ES produits de la cave constituant les plus gros bénéfices du
restaurant, il importe de placer les clie_ts a leur arrivée dans
la salle d'aprés l'importance de leur consommaton hab’tuelle
de vins. Ceux qui sont connus pour ne consommer que de

'eau ou qui cont soupgonnés étre des buveurs d'eau ou de biére
doivent étre de préfirence casés dans le fond de la salle et da:s
les coins les plus cachés. Lorsque des consommateurs peu amateurs
de vin, en arrivant dans un restaurant, voient uniquement de l'eau
naturelle ou minérale sur les tables, ils fo: t la réflexion que dans
cot établissement on ne consomme que de l'eau et s'empressent de
faire une économie en ne commandant pas de vin, Au contraire,
quand un cliezt est entouré de consommateurs qui ont tous du
vin auprés d'eux et qu'on lui demande ce qu'il désire comme vin,
il n'ose pas s'abstenir pour ne pas se faire remarquer et commande
une bouteille,

Cette question de l'entrainement des consommateurs a une
grosse importa: ce, surtout a l'arrivée des clients. Si on place bien
en vue, a l'entrée du restaurant, quelques clients qui soient buveurs
d'eau, au licu de les cacher, la recette en vins baicse, tandis que
si I'on a soin de mettre en vedette aux meilleures places les buveurs
de vin, et surtout les buveurs de grands vins, la rccette en vins
augmente,

LE CHOIX DZS VINS ET LE ROLE DU SOMMELIER

Qua-d le client a été placé, il faut l'inviter & faire son menu,
en commandant des plats renomm3s pour étre consommés avec de
bons vins, comme des huitres, du poisson de préférence aux ceufs,
des grillades et des rotis de préférence aux viandes en sauce, des
fromages de préférence aux fruits et entremets. Il est plus lucratif
de placer un fromage qui dot étre accompagné d'une bonne bou-
tz’lle, que des fruits qui se consomment sans boisson, ou que des
entremets qui s'allient mal avec les vins secs. On sait, en effet, que
tous les vins gagnent en qualité quand oa les consomme avec du
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fromage, notamment avec du roquefort, que Grimod de la Reyniére
a qualilfié de « Biscuit des Ivrognes ».

(\L and le menu du client a été arrété, il convient de faire faire a
celui-ci sa commande de boissons. A cet égard, il est plus avan-
tageux de faire prerdre cette commande par un sommelier que
par la personne qui a pris le menu a laquelle le co sommateur peut
ripondre aisément en demandant de l'eau, en raison de i'entrctien
qu'il a eu avec elle pour la confection du menu, tandis qu'il r.'ose
pas le fﬂ."f? quand il se trouve en face d'une autre personne, et
surtout d'un sommeler qui lui montre. la carte et lui demande ce
qu'il consommera avec son poisson, son roti et son fromage, Le
sommel’ er re doit jamais se présenter sans connaitre le menu du
client, afin d'associer les vins aux mets commandés,

A un client qui Lcrz:'.’nc la commande de son menu en disant:
« et avec ¢a une bouteille d’'eau minsrale quelconque », on do’t
répondre : « Je va’s vous ervoyer le sommelier pour prendre la
commande. » Cette réponse commence a intimider le consomma-
teur, qui, s'il est entouré de consommateurs de vins, ne voit pas
d'eau \;cul* sur les tables, n'ose pas s'abstenir quand le sommelier
arrive en lui offrant sa carte et en vanta:rt les qualités de ses vins.

Le sommelier qui soigne les vins a la cave, qui a suivi leur déve-
loppement et leur amélioration depuis leur arrivée dans I'établisse-
ment, est mieux placé que quiconque pour offrir au consommateur
ce qui lui convient suivant sa bourse, ses goiits et la nature de
ses invitcs,

Ea outre, il sait quels sont les vins de la cave qui laissent a
désirer et qui doivent &tre servis aux gens peu connaisseurs, de
méme qu’il connait les grands vins bien réussis qu'il est préférable
de donner aux gourmets et aux bons clients de la maison.

Le sommelier ‘peut étre d'une grande utilité au chef d'établisse-
ment pour recomma: der avec discernement aux clients les vins
arrivés a leur maturité ou les vins défectueux qui doivent étre
écoulés rapidement, car il importe que cette opération soit faite
en n'y falsant pas part’c’per les conna’sseurs. Le sommelier sert
encore a lancer une nouvelle marque, un nouveau cru que le patron
a i térét a placer, en les recommandant aux habitués qui ont
confiance en lui.

Lorsque dans les maisons renommées pour leur cave, le somme-
lier a la confiance des clients, ceux-ci ne regardent méme pas la
carte et lui demandent une bonne bouteille, ou un boa bourgogne,
ou un bordeaux, de méme qu'ils le prieront plus tard de servir
une bonne fine en lui laissant le choix. C'est 1a une confiance que
I'on verra rarement donner pour la commande d'un menu; rare-
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ment on entendra dire : « Servez-moi un bon menu, un bon po’sson,
une bonne viande. » Le sommelier peut donc exercer une influe: ce
heureuse sur la consommation du vin,

Aprés avo’r lu le menu du client, le sommelier doit examiner
avec so'n sa physionomie, pour découvrir s'il a devant lui un
mérid’o al ou un septentrional, un Latin ou un Anglo-saxon, car
les gotits des uns et des autres différent, et ce n'est que lorsqu'il
est fixé qu'il doit faire ses offres. Les habitants des pays scandi-
naves, de Hollande, de Belgique, préféreront les bourgognes ou
vins analogues, tandis que les Angla’s, les Américains, les gens
du Midi préféreront les bordeaux, On reco: nait la nationalité a
I'accent, a la physionomie, au port des bnocles ou des lunettes,
a la coupe des cheveux, a la coupe des vétements, Quand le client
est hés’tant sur le choix d'un vin, le sommelier, qui a découvert
sa nationalité, peut le décider en lui disant que son compatriote
« Un tel » I'a trouvé exquis la veille,

Quand le client a des invités, le sommelier doit déterminer si
ceux-ci sont des personnes de marque que le clie: t veut bien soi-
gner, pour leur offrir les grandes bouteilles, ou des camarades ou
obligés auxquels il suffira de présenter les vins fins courants, Si
les invités sont des dames, il doit reconnaitre si ce sont des parentes
ou des amies, car, si dans le premier cas il ne co seillera que des
vins légers, dans le second cas, il devra carrément offrir les
grands vins et les champagnes.

Il ne faut pas, dans la gradation des vins, servir toujours les plus
jeunes avant les vieux, car il y a des vins vieux qui sont plus
vigoureux que des jeu es, et des vins vieux passis n'ayant plus
de corps et de bouquet, qui paraitra’ent fades et plats aprés des
vins plus jeunes bien parfums3s, riches en alcool et en éthers. En
les dégustant au début de la gamme ils peuvent souvent encore
donner une impression satsfaisante,

En gé éral, en hiver, on consomme plus fréquemment les vins
rouges fort corsls, et on garde pour I'été les vins légers et bouque-
tés, de méme que lorsque les chaleurs arrivent on recherche les
vins blancs secs que l'on fait rafraichir. De méme oa boit plus
hab'tuellement des vins rouges aux diners et des vins blancs aux
d:jetiners.
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L'Accord Belgo-Portugais
*

ES gourmets luxembourgeo’s ont de la chance! Tandis que les
L grandes maisons spécialisées dans l'importation et la d'stri-
butior des vins de Porto d'origine en Belg'que — telles que
Jems's, Sandeman — n'ont encore regu, a ce jour, atcune
licence d'importation de ces vins fameux qui pourraient étre vendus
aux co. sommataurs belges — tenez-vous bien — moins cher que
le plus médiocre vin de l'queur, apéritif, vendu sur le march? belge
aujourd’hui, la Commission Admin'strative Mixte Belgo-Luxem-
bourgeoise a accordé de telles licences pour le Grand-Duché de
Luxembourg.

Ci-aprés reproduction de deux licences d'importation de vins de
Corto accordées le 19 avril 1946, a « I'heureux-importateur-gagnant-
de-la-loterie-économique », M. Robert Steichen, qui pourra régaler
ses compatriotes d'un vrai lorto & un prix inférieur a celui des
apéritifs.

A quand le tour du co-sommateur belge ?

Et d'oit cette obstruction a lapplicat.on des accords belgo-por-
tugais en ce qui concerne les vins de I orto?

e 2 0\
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e mﬁ@ B e e o
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EXPORTATION DE VINS DE PORTO A DESTINATION
DE LA BELGIQUE

tatistique officielle :

Mars 1946, en fts ....covvennnen. 7.257 litres
Mars 1945, en bouteilles ......... 9,479 I:tres

1N L N T 16,336 litres
155 trimestre, 1945 5 oo consensen 000,000 Itres
| < Strimestie: 11 946 nimaite wunte 137,439 litres

1°* trimestre 1946: les Etablissements Jems's, spécialisés da-s
I'importation et la distribut'en de vins ce Porto ont eu, sur ces
arrivages, une attribution de 258 litres qui o-t été distribués a 45 fr.
la boute’lle :

a I'Auberge de Douvigres & Bouvignes, a I'Hotel Herman a Di-
nant, au Chateau d'Ardennes, a la Rit'sserie d'Alsace a Druxelles;
a la Rotisserie Ardenna’sz & Bruxelles, au Restaurant Gits a Bru-
xelles, au Chalet de la Forét a Bruxelles, au Restaurant Doyen a
Druxelles, a 'Hétel La Charmille a Tiége-lez-Spa, a Cam’lle Bar-
thélémy, artiste-peir tre & Chiny, au Grand Hotel a Waulsort, etc...

Les commentaires sont superflus,

100 pipes de Porto viennent d'arriver a Anvers, — Pour qui?...

Honni soit qui les fabrique!

Ul, rous, francs gourmets, palais délicats et sélectifs, leur

O jetons la pierre & czux qui, d'un pinard du DBordela’s,

savamment combné a un vin fort en gueule, du

Midi ou d'Algérie, réussissent a nous fabriquer au rabals

ccs faux Bourgognes, ces soi-disant Chéateauneuf-du-Pape, ces
prétendus Cotes-du-Rhone,

Alors que ces douces contrées do-nent naissaace a des produits
raturellement nobles pieusement élevés dans des caves honnétes ot
qui font honneur a leur étiquette, c'est une vilaine escroquerie de
les fabriquer ici sur place avec des pinards juste bons a étre
consommés comme vins courants. L'appat du gain facile fait
parfois détourner ainsi de leur destnation réelle les vins ordinaires
du Ravita’llement,

Le fermeture de leur commerce & perpstuits ! Voila quel devra’t
étre le sort de ces marauds,

Malheureusement, la fraude, facile a déceler pour un conna’s-
seur, trompe un palais non averti ou s‘mplement déshab:tué.

Soyez vigila ts. Ne vous laissez pas attirer par des é&tquettes
flamboyantes de maisons inconnues, Achetez sur la foi d'une bonne
réputation établie depu’s de longues années,
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LU DANS « LA PRESSE », HEBDOMADAIRE PARISIEN,
DU 8 JANVIER 1946

A la bonne Notre
*

OILA enfin une explicat'on plausible et concréte de la séche-
V resse persistante qui désole le fond de nos verres et de nos go-
siers, Cette explication, nous l'avons trouvée avec un étonne-
ment... plus ou moins amusé et... altér? dans un placard publicitaire
de I'un de nos confréres bruxello’s, « Fourquoi Fas ? ».

Cette page publ"c'taiu annonce & nos amis belges que les Etablis-
sements Jems's de Bruxelles mettent A la disposi t'O"l de leurs clients
15,000 bomc'll'\s de vin rouge fnmw s (10°5 et 11°). Ce vin leur a
é[é alloué par le Mi. istére du Ravita'llement bLlL lequel 1'a regu

lu Ministére du Raum lleme..t franga’s, conformément & un ricent
accord franco-belge.

Et nous lisons plus loin: « Vous pouvez avoir ce vin librement
et a volonté; grand avantage sur nos am’s franca’s dont le « pinard »
est toujours rationné. Alors, vous d'u..—\ou" ? C'est bien s’mp]e la
[Fraace a besoin de produits belges; elle se soumet librement a des
restrictions pour se relcver »

Qu'en termes délicats ces choq" -1a sont écrites !

D’a’lleurs la Ma’son Jems's n'est certainement pas la seule & qui
pareille attribution fut faite. Des centaines d'autres négoc’a: ts béné-
fic’érent de l'accord franco-bzlge, si bien que le volume des vins
cnvoyés outre-Quiévrain, a probablement dépassé le million de
litres !

Flus d'un de nos compatriotes restera réveur dc“ant cette proi;
gal't?, Et si, dans son for intéreur, il remercie les Bruxellois de la
haute est‘'me dans laquelle ils nous t'ennent. nous, notre cauragc
devant les restrictions, et notre grande envie de produits belges,
il n'en pensera pas moirs qu'au moment des fétes, ce « pinard »,
comme ils disent, aurait été le bienvenu sur nos tables, écla‘rées
aux chandelles et ornées de quignons de pain, glanés ¢a et la en
faisant la queue devant les boular geries.

Il nous reste l'espoir de la contre-partie, Peut-étre aurons-nous
une bonne surprise... qui sa’t?

Feut-étre méme nos amis belges nous enverront-ils quantité de
Manneker-~Pis.

Et puis, ces Manneken-Pis, eux, ils « marchent a I'eau ». Tout
comme nous !
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LES ESCARGOTS DE LA PRESIDENTE

L nous arrive de temps a autre d'avoir envie d'escargots, mais
I envie | Seulemert, voila...

Les charmantes bestioles sont hors de prix et pu’s, ce n'est pas
la saison — elles auront un affreux gofit de marécage — et puis,
nous n'avons pas l'argenterie spéciale qu'elles exigent; et puis,
sauf pour de rares amateurs, ce qu'on aime surtout dans l'escargot,
c'est la szuce...

C'est a la su'te d'un tortueux raisonnement de c2 genre que me
fut confiée, aprés expérience et gratitude, la méridio: ale et ilectable
recette du succidané d'escargots.

Voici :

De pet'ts champignons fra’s et fermes, calibrés de préférence, pour
le pla‘sir de l'eil, et raccourcis de leur queue, sautés a la poéle
— je dis bien « saut3s » —lo‘n de nous ces loques visqueuses et
étuvées qui figurent trop souvent sur les tables sous le nom de
champignons — les nétres seront dorés, croquants et ter dres a
la fo’s.

D’autre part, une tranche de mie de pain, mouillée de la’t et
exprimée, des jaunzs d'ce:ifs, du beurre, un peu d'échalote, heaucoup
de pers’l, encore plus d'a‘l, sel et poivre surtout, le tout haché menu,
travaillé en farce onctueuse et de haut gofit.

Les champignons sero t garn’s d'un ddme de cette pate, rangés
dans un plat, et glissés quelques instants dans le four.

Le piquant et anéritif fnmet de 1'a’l qui envalh’t tout> la cu’s'ne,
chatouillera déja les papilles de nos convives, avant que le Midi
tout entier ne se conce: tre, avec ou sans caaaj2, dans leur assiette.

RECETTE D'AUTREFOIS

Int'tulze: « Maniére nouvelle de fa're cuire une vola’lle sans
broche et sans feu », et t'rée d'un vieux bouquin de 1759 : « Les
secrets de la nature et de l'art développ2s pour les aliments ».

« Commencez par appréter une volaille comme a I'ordina‘re;
ensuite farcissez-la de bon beurre avec de la sauqge et d'un morceau
d’acier rouqi au feu, de la longueur dz la volaille et de la forme, a
peu prés, d'un rouleau de patisserie.

» Mettez aprés cela votre volaille dans uae boite de fer-blanc bien
fermée. Au bout de deux heurss, elle sera cuite.

» Cette méthode exnd'tive et peu embarrassante peut &tre d'usaqe
pour des officiers (officiers de bouche) qui sont en route et qﬁi.
sans beaucoup d'appréts et sans s'arréter, pourront, par ce sccret,
porter avec eux leur diner tout cuit, »
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Les Clubs Gasthonomiguss
*

ARIS est, sans aucun do-ite, la ville qui, avant la guerre, possé
da’t le plus grand rombre dz clubs gastronom’ques, En marg.
du méme raffinement qui les inspira’t tous, chacun avait sou

pittoresque particulier et par leurs manifestat’ons, ces aréonaje:
ajouta’ent a la qlo‘n dc notre capftalg, cette cap'tale qui déja faisait
dire a Franagois Vill « Il n'est bon bec que de Faris ».

Les plus fameux de ces clubs étaient, sans conteste : « I'’Académ’e
des Gastronomes », fo dée et présidie par Curnoasky; « le Club
dzes Cent », créé en 1912 par Louis Forest, et les « Purs-Cent »,

P
qui avaient pour but la gastronomie et le tourisme et qu'animait le
| & 2 2% 2 axra’ "1t ¥
Docteur André Robine. Ma’s il y en avait d'autres que l'on peut
énumérer ainsi :

« L'Académie des Psycholoques du goiit », dont le secrétaire
perpétuel était encore Curno sky, le « prince », le poéte des agapes;
« Les Gastronomes Régional'stes » attachés aux recettes locales et
aux produits régionaux, présidés depu’s vingt ans par Raymond
Drunet et ayant de nombreuses sect'ons en provincz; « L'Académie
des (Enophiles », président, baron Fouquier; « Les Compag: ons
de Cocagne », comprenant des écrivains, des peintres et des com-
positeurs« La Pet'te Viande » (ou les amis du pot-au-feu); « Les
Batons de chaise », groupant des médec’ns bons vivants; « Le fin
lNala’s », créé par des avocats; « Les Joyeux Morts », dont chaque
membre ava’'t dZc’'dé de léguer au Club une somme de 10,000 fra cs
dont les intéréts deva’ent &tre affectés a un déjeuner succulent
offert, le jour anniversaire de sa mort, aux survivants;, « Les Gent’ls-
hommes de Gueule », qui ne craigna‘ent pas d'étre 13 a table,
pu‘squ'ils s'éta’ent placés sous le signe de cz chiffre fatidique; « Les
Belles Ferdrix », de Gabrielle Réval et Marie Cross’; « Le Cercle
des Gourmettes »... et bien d'autres e~ core tels que : « L'Académie
du Gofit », « La Pipe », « Le Grand Perdreau », «Le FPlat Unique»,
« La Serviette au Cou », « Les Fourchettes », « Les Esculapes gour-
mands », « Grand-Gousier »...

Extra:t du Moniteur Vi..icole, du 4 mai 1946, rue de Beaune, 6, a
Paris.
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produits

de nos Membres Producteurs

ALIMENTATION GENERALE

« CREMERIES SERVIR ».

30 succursales « BIEN SERVI », a
Bruxelles.

Traiteur Soc. Coop. ¢« LA BRI-
GADED», 30, place dz la Vieille-Hale-
au B¢, a Bruxelles. Huitres. Mets pré-
parés chauds e* froids. Vins. Tous les
services. Livraison & domicile par ser-~
vice rapide. Téléph. 12.02.49.

BIERES

S. A. GRANDE BRASSERIE DI
KOEKELBERG, 17, avenue de la Li-
Liberté, a Bruxelles. Téléph. 26.48.75.

COGNACS
CAVO, de la Soc. An. des Cognacs

Authent:ques et caux-de-vie d'origine,
125, rue de Paris, & Angouléme. —
Agent général : Jacques Souhami, rue
Laekenveld. 27, Bruxelles. — Té¢lé-
phone 26.10.26.

J. DAVID, 29bis, rue Lohmeyer, a
COGNAC. — Exporté de Cognac
par : Coopérative de Producteurs sous
la garantie de Unicoop de Cognac. —
Agents généraux : Etablissemen

Jems's, 27, rue Lackenveld, Brus

JEMS'S FRANCE. — Sélection ef-
fectuée parmi les meilleurs cognacs
par les Etablissements Jems's-France.

ca

s.a.r.l., a Paris-Perp:gnan. — Dépét :
« L'Echanson », 27, rue Laekenveld,
a Bruxelles. Téléphone 26.10.26.

VINS NOBLES

Grands Vins de Bordeaux

Vins sélect'onnés des meilleures
Mhaisons du Bordclais, réservés aux
:

membres. — D:stributcur :
son », 27, rue Lael.enveld, Bruxelles.

« L'Echan-

Grands Vins de Bourgogne

Vins sélectionnés des meilleurcs
Ma'sons de Bourgogne, réservés aux
membres. — Distributeur : « L'Echan-
soa », 27, rue Laekenveld, Bruxelles.

PATRIARCHE PERE ET FILS,
Propriétaires et Commergants, a Bcau-
ne (Cote dOr).

Cotes du Rhone

Vins sélectionnés de Chateauneuf-
au-Pape et des Cotes-du-Rhone, rc

— « L'Echan-

servés aux membr

son », 27, rue Laekenveld, Bruxeliles.
LES CAVES DES APOTRES,

Propriétaires ¢t Commergantes, a

Chateauneuf-du-Pape.
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Vins de Porto et de Xéres Importateurs immatriculés au
PORTO SHERRY Ministére du Ravitail'ement

sous le n° 5/371 IN.

Exportation directe ce :

Porto, 39, rua de Belomonte;

Jerez de la
Colon.

Vins de Quincy
J}MSQS m ncy

Socz. Coop. des Vins Nobles de

SOUHAM'S Mc PHERSON QUINCY, a Quincy (France). - D:s-
(Pas de stock dsponible tributeur : « L'Echanson », 27, rue
en Belgique actuellement) Laekenveld, a Bruxelles.

N. B. — Nous prions nos anciens membres producteurs de nous adresser

leur adhésion de maniére a les faire figurer dans la liste ci-dessus, dans les
prochains numéros.

Vins de Bordeaux

CLASSEMENT OFFICIEL, TOUJOURS EN VIGUEUR,
ETABLI EN 1855

GRANDS PREMIERS CRUS: Chateau-Lafite, Chateau-Margaux, Chateau-
Latour (qui sont des vins rouges du Médoc), Chateau-Haut-Brion (vin rouge
de Graves), Chateau-Yquem (vin blanc de Sauternes).

DEUXIEMES CRUS PRINCIPAUX : Mouton-Rothschild (Pauillac), Léoville-
las-Cases, Léoville-Poyferré, Léoville-Barton (Saint-Julien), Gruaud-Larose
(Saint-Julien), Pichon-Longueville (Pauillac), Cos d'Estournel et Montrose
(Saint-Estéphe).

TROISIEMES CRUS PRINCIPAUX : Lagrange et Langoa (Saint-Julien), Issan
et Kirwan (Cantenac), Brane-Cantenac et Palmer (Cantenac).

QUATRIEMES CRUS PRINCIPAUX : Duluc, Ducru, Branaire et Saint-Plerre-
Bontemps (Saint-Julien), Duhart-Milon (Pauillac), Lafont-Rochet (Saint-
Estéphe), Beychevelle (Saint-Julien) Marquis-de-Thermes (Margaux}).

CINQUIEMES CRUS PRINCIPAUX: Pontet-Canet, Batailley, Mouton d'Armail-
hacq (Pauillac).

Tous ces deuxiémes, troisiémes, quatriémes et cinquiémes crus sont des vins
rouges de Médoc.
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Liste ancienne des Hétels, Restaurants
de Belgique et du Grond-Duché du Luxembourg

t=glie o
=
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AERSCHOT
Cas'no, 8, place de la Station (hr).
ALLE-s/SEMOIS

La Charmille (hr).
Semois, Grand Rue (hr).

ALOST

Flandre et Indastrie, 7, Esplanade (hr).
ALSEMBERG

Les Terrasses, Route de Bruxelles (hr).
AMAY

Touristes, 11, rue du Paradis (hr).
ANDENNE

Industrie, 49, place de la Gare (hr).
Barcelonz, 40, rue Brun (r).

* Paix, 17, rue 3run (r).

* Irlande, 4, place dcs Tilleuls (r).

ANHEE
Tourne-Bride, Route de Dinant (r).

ANSEREMME

Beaurivage, Esplanade de Meuse (hr)
Beauséjour, 95, r. Aristz Caussin (hr).
Brochet, 3, rue Dufrenne (hr).
Britann’que, 3, Qui. Pr. Van Geert(hr).
Grand Hoétel, rue Ariste Caussin (hr).
L:sse (hr).

Meuse, 112, rue Ariste Caussin (hr).
Mignon (hr).

ANVERS
Amirauté, 115, av. de France
Atlantic, 1, av. do Keyser (r
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(r).
éq.) (r).

éq.
Les

des Gastronomes
liste du signe *

*—____

Hét>] meublé, sans restaurant.
Hétel-Restaurant,

Restaurant.

Palace.

Réquis:tionné.

restaurateurs m2mbres du Club
sont précédés sur la

Billard Palace, 40, place Reine Astrid
(réq.) (hr).
Bzlle Meun'ére, 17, rue Appelman (r).
Blumer, 6, Meir (r.)
Carlton, 38, avenue de France (h).
Century, 62, av. de France (hr).
Cigogne d'Alsace, 4, rue Van
born (r).
Commerce, 30, pl. R»ine Astrid (hr).
Excelsior, 4, r. du Pélican (réq.) (hr).
Industrie, 14, rue du Pélican (hr).
Londres, 58, Keyserlei (hr).
Métro; \le, 25, rue Leys (réq.) (r).
Select, rue du Berceau (r).
ARDENNE
Chiteau d'A-denne (p).
Marquisette (hr).
ARGENTEAU
Tourne-Brids, 47, rue de Visé (hr).
ARLON
B:au Site, 80, av. du Luxembourg (hr).
Cosmopolite, 33, av. de la Gare (hr).
Luxembourg, 37, av. de la Gare (hr).
Modezne, 153, av. de Longwy (hr).
* Parc, 1, rue de la Ctation (hr).

Ert-

*

| ASTH

Mardaga, 38, rue de la Station (hr).

\TH

Excelsior, 7, rue de la Stat'on (hr).
Au Guide, 20, Marché aux Tolles (r).

\THUS

Bonnardeaux (hr).
\UBY

Grotte St-Remacle (hr).




LECHANSON DES GOURMETS

AUDZNAERDE

* Pomme d'Or, 62, GrandPlare (hr).
P:ince Albert, 53, rue de la Gare (r)
Saumon, 4, rue Haute (hr).

AYWAILLE

Ardennes, rue Nicolas Lamberey (hr).
Casino, 3, rue du Rivage. (hr).
Liége, 38, place Jos. Thiry (hr).

BARAQUE MICHEL
Baraque Michel, 97, r. de Fagne (hr)
BAR3ENCON
* Ma Temaine, Rte de Philippeville (r)
BARRIERE DE CHAMPLON
Hostellerie de Champlon (hr).
BARVAUX
Buron, Route dz Tohogne (hr).
Hazalles, rue de la Gare (hr).
BASTOGNE
Commerce, Gare du Sud (hr).
Elite, 9, rue d Arion (r).
Lebrun, 6, rue du Marché (hr).
BEAUFCRT
Buchler (hr).
BEAUMONT
Commerce, 7, Grand'Place (hr).
Mouton Blanc, Grand Place (r).
BEAURAING
Comme:ze, 7, rue de la Gare (hr).
Métropole, rue de Bouillon (hr).
Salve Rigina, 31,
BEERINGEN
Cerf, 27, GrandPlace (hr).
BEERSEL
Auberge du Chevaler, 65, r. de Loth(r).
BEERZEL

*

r. de la Genette (hr).

B:erzelhof, chaussée de Malines (hr). |

BELCEIL
Touzistes, 2, rue Duricux (hr).
BERDCRF

Ermitage (hr).
Herber (hr).

K'nnen (hr).

Scharff, place de I'Eglise (*hr).
JERTRIX

Genon-Hannecux, pl. de la Gare (hr).

JETHANE-GILEPPE
Hotel d: Bithane (hr).
Lion, Barrage (hr).

SETTENDCRF

Welter (r).

SIEVRE

A:xdennes, 21, rue de Bouillon (hr).
3INCHE

Haubruge, 44, GrandPlace (hr).
Tourelle, 13, place de la Gare (hr).

SLANKENBERGHE
Bristol, 116, Digue de Mer (hr).
Cecil et Lion d'Or, 120, Digue de
Mer (hr).
Continental, 113, Digue de Mer (hr).
C,gne, 133, boul. de Smet de Nayer

(hr).
D’ifondt, 28, rue de I'Eglise (hr).
Epsom, 134-135, D.gue de Mer (hr).
Flandres ct Capiau, 135, r. de I'liglise
(hz).
Globe et Rubens, 67, rue de 1'Tglise
hr).
Chalet de I'Huitriére, 1,
de Nayer (r).
Impérial, 24, rue de I'Eglise (hr).
Lion Noir, 62, rue d: I'Eglise (hr).
Majest ¢, 89, rue de I'Eglise (hr).
Nations (Mousson), 20, rue d.s Pé-
«heurs (hr).
Océan, 99, Digue de Mer (hr).
Orange et Fiora, 76, r.de I'Eglise (hr)
Pauwels-D'Hondt, 112, Digue cde Mer
(hr).
Petit Rouge, 113, Digue de Mer (hr).
* Royal Pler, 189, Digue de Mer (hr).
Thonon, 70, av. de Smet de INayer
(hr).
Windsor Castle, 5,
Praet (hr).

BODANGE
De la Saze (hr).
BOHAN

Beau Site (hr).
Bohannais (hr).

*

av. de Smet

*

rue H:lling van
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BOLLENDORF
Gare (hr).
Wirtz (hr).

BOMAL
Aisn>, 68, rue ce I'Aisne (hr).
O-rthe. 130, rue de Barvaux (hr).
Vieux Moulin a Juzaine (hr).

BOCM

Univers, 34, rue d'Anvers.

BOTASSART

Touristes (hr).

BOUILLON
A-d-nnes, 53, Grand'Rue (hr).
Central, 3, place St-Arnould (hr).
Cerf, aux 4 Chem'ns (10 km.) (hr).
Prance, Faubourg de France (hr).
Laxembourg, rue de la Gare (hr).
Panorama (hr).

* Poste, 1, place St-Arnaunid (hr).
Semois, rue du College (hr).
Windsor, 1, boulevard Heynen (hr).

BOULAIDE

Hames (hr).

BOURG-LEOPOLD
Legentil, 23, place Royale (hr).

BOURSCHEID
Moulin (hr).

BOUVIGNES

* Auberge de Bouvignes (r).

BRAINE-LE-COMTE
Charleroi, 6, place de la Station (hr)
Patria, Grand'Place (hr).

BREE
Union, 2, Grand'Place (hr).

BREEDENE

Espérance, Route Royale (hr).

BRUGES
Albert Ier, 38, rue des Pierres (hr).
Bellroi, 4, rue des Halles (hr).
Civiére d'Or, 33, Grand Place (r).
Cornet d'Or, 2, pl. Simon Stevin (hr).
* Grand Hotel, 41, rue St-Jacques (hr).
Londres, 11, place de la Gare (hr).
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£Lanier dOr, 28, (
Sablon, 21, Noorc
Saint-Georges, Ch?
Saint-H-bort, 46, Z
S'nge d'Or, 15, pl
Van Eyck. 8, ru
Verriest, 30, rue Lon
Wellington, 18, place de la

QF
0
a
=

BRUXELLES

«

-

*

Abbaye du Rouge-Cloitre, rue du
Rouge-Cloitre, Audergher ;

Acacias, 6, avenue [

Albert Ier, 10, place Rc r

Aux Armes d:z Bruxelles, 13,
Bouchers (r).

Asti, 58, av. de la Toison d'Or (r)

Astoria, 103, rue Royale (p).

Atlanta, 7, boul. Ad. Max (hr).

Belle Meuniére, 51, r. de la Fourche (r).

Bellevue, chaussée de La Hulpe, Boits-
fort (r).

Bon Accueil (Vandenbossche), 212,
chaussée de Waterloo, Rhode-Saint-
Genése (r).

Bordeaux et
Midj (hr).

Boulevards, 1,

rue des

Bedford, 135, rue du

1

place Rog'er (hr).

La Brigade, 30, Vieille Hal'e au Blé (r).
Canard Sauvage, 12, Imp. Fidélité (r).
Cantesbary, 129, boul. Emile Jacg-

main (hr).

Cecil, 12, boul. Jardin Botanique (hr).

Central (réq.), 3, place de la Bourse
(hr).

Chalet de la Forét, 43, Dréve de Lor-
raine (r.)

Chateau d:z Greenendael, 2 Groenen-
dael (hr).

Taverne Colisée, 14, r. des Princes (r.).

Colonies, 6, rue des Cro:

Comme Chzz Soi, 23, pl. |

Cordemans, 4, Pet. rue au I

Cosmopolite, 5, place R

Couronne, Grand Place (r).

Le Dauphin, 50, r. de la Fourchz (r).

Epaule de Mouton, 16, rue des Ha-
rengs (r).

Esp?rance, 8, place de la Constitution
(hr).

Au Filet de Beeuf, 8, rue des Harengs

r).
Filet de Sole, 1, rue Grétry (r).
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Porét, 118 ch. de Groencndael, a
Groenend: (r).
Forét de Sm‘ncn ct Ferme Saint-Hu-
bert, 1599, (h de Waterloo (r).
Gallia et Britannique, 2, rue Jo-
seph II (hr).
Gambrinus, chaussée
B.)'n.'ot (r).
Grand Habtel, 23,
G:-and Hotel S:t
Adol J1e Mas
Grand Veneur
bourg (hr).
”hcd,.,, 25, ch.

H
9
Letellier, 105, av,

La Hulpe, a

ach (hr).
boulevard

du Luxem-

e Charleroi (r).
Tervueren (r).

L,nd'x s, 23, rue de I'Ecuver (r).
Le Mail, Vieille Haile-au-Bé (r).
'\L ison Haute, 2, pl. Léopoid

R

oitstort (.
larignan, 2, av. ”
opole, 31, pl
Novada, 23 ru
O.d Tom, 14, Porte
Palace li)cl 13, pl
Taverne dua Palace
Rojier (r).
Au Petit Louvain,
Briler (r).
Diaza, 118, boulev. Ado'phe Max

r. de la I

I

~

ogier (hr).

(Quiblier), pl.

5, Quai au Bois-a~

Sablon (r).

Bois a Bri-

ler l )
S bot d'Or, 5,

Sainte-T .Igr e, 344, rue Royale (hr).

boulev. d'Anvers (h).

0y, 47, boulevard de Waterloo(r).

Silver Gm]. 1, r. des Augustins (r).

Splendid et Suisse, 14, rue des Croi-
sades (hr)

obbe, 98, avenue Louise (r).

Or et Grand Thateau (Lefaux),

i 1

T 7
Pl

Touring Hatel, 2‘. avenue du Boule-
vard (h).
Villa Lo:czaine, 75,

d'Oie (r).

Vivier

avenue

DE ‘w
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Pitisserie Wehrli, 10, boulevard Ans-
pach (r).

West-End, 10, boulex

Cc

7. d'Anvers (hr).

CALMPTHOUT
Chasseurs, 276, rue
CASTERLE
Bosch en Du’n, rue d'Hérenthal (hr)

CELLES-GENDRON
Centre (hr).

CHARLEROI
Agneau d’ Or 27. r. de Marchienne (hr)
Bourse, place bert Ier (r).
Europe, 27, rue du College (hr).
Grand Hotel de Charleroi, 12, jlice E.
Buisset (hr).
Grand Hotel Espérance, 2,
Juisset (hr).
Siebertz, 19, Quai de Brabant (hr).
CHATELINEAU
Europe, 39,
CHAUDFONTAINE
Bains (hr).
Da Casino, 45, Grand'Route (hr).
CHEVRON
Chanteclair (hr).
Source (hr).
CHIMAY
* Commerce. chausséz
Emmaus, 30, rue des C (
Univers, 13, rue de Vi s (hr).
CHINY
Comtes Dz Chinv, embarcadér
Point de Vue (hr).
Touristes (hr).
CINEY
Luxembourg, 4, pl. de la Gare (hr).
Univers, 60, rue du Commerce (hr).
CLERVAUX
Bertemes, Grand’Place (hr).
Claravallis, rue de la Gare (hr).
Grand Hétel Central (hr)

Parc (hr).
Vieux Chateau (hr).

Gare (hr).

place E.

rue de la Station (hr).




COLMAR-BERG !
Bon Repos (hr).
COMBLAIN-LA-TOUR
Gillard (hr).
CONSDORF
Central (hr).
Mersca (hr).
Maullerthal (hr).
Place (hr).
CORBION ‘
A-dennes (hr). |
CORTENBERG |
Fiéche d'Or (r). |
Tourelles (r). |
Trois Sapins (r).
COURTRAI 1
* Damier, 41, Grand Place (hr). ‘
rand Hatel, 15, rue de Tournai (hr). |
Nord, 2, rue de la Gare (hr). }

Royal, 4, place cde la Gare (hr).

COUVIN
Place Ve:te, 65, place Verte (hr). }
Sa'nt-Roch (hr). 1
COXYDZE

Casino, 175, avenue de la Mer (hr).

Moulin dua Blekker, 1, avenue du Pa-
norama (r).

Parc, 118, avenue de la Mer (hr).

Teriinck, D'gue de Mer (hr).

Trianon, 42, Digue cde Mer (r).

D

DAVERD'SSE
Maison Blanche (hr).

Moulin (hr).

DEURLE
Rallye St-Christophe, 4, Pontstr. (hr).

DEYNZE
Progrés, 53, "1 olpoortstraat (hr).

DICK'RCH
Ardennes, rue Alexis Heck (hr).

* Beau Site, 27, avenue d¢ la Gare (hr). |
Central, place Guillaume (r). |
Europe, 1, piace de I'Etole (hr). 1
Luxembourg, 3, Grand Place (hr). L
Midi, rue de la Gare (hr). |
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DIEST
P:rogrés, 25, Grand'Place (hr).

DINANT

Ardcnnes, 1, rue Léopold (hr).

Collége, 1, rue de Philijieviile (hr).

Collégiale, 2, rue Sax (hr).

Commerce, 3, place Saint-Nicolas (hr).

Couronne, 1, rue Sax (hr).

Gare, 27, rue ce la Gare (hr).

Herman, 6, place Roi Albert (hr).

Hollarde et Angleterre, 5, place de la
Gare (hr).

De Hatel de Ville, 93, r. Grande (hr)

Elihzan. (hr).

Pavillon Marcel, 176, rue Defoin (hr).

Postes, 1, rue de la Station (hr).

rue de la Gare (hr).

.

Terminus,

| DOHAN

Dufrenes (hr).

| DUDZLANGE

Commerce, 11, avenue de la Gare (hr).

| DUINBERGEN

Beauséjour, Digue de Mer (hr).
Chalet, 31, Routz Royale (hr),
Edelweiss, rue des Patriotes (hr).
Heclios, avenue LElisabeth (hr).
Pauwe!s, Digue de Mer (hr).
Soleil, 21, rue des Patriotes (hr).

DURBUY

Albert, 73, rue du Pont (hr).
La Crémaiiliére, a Pout de
Han (hr).
Majestic, 70, GrandPlace (hr).
* Sanglier, rue du Grand Pont (hr).

E

Pct:t-

| ECAUSSINES-D'ENGHIEN

Central, 55, Grand P.ace (hr).

| ECHTERNACH

* Ardennes, 36, rue de !a Gare (hr).
Bel-Air, route de Berdorf (hr).
B:llevue, route de Luxembourg (hr).
Cerf, rue de la Montagne (hr).

Etoile d'Or, 43, rue de la Gare (hr).
Grand Haétel, route de D'ekirch (hr).
P.ace, place du Marché (hr).
Terminus, 55, rue de la Gare (hr).

EECLOO
Verger Vert, 12, rue Roi Albert (hr).




FHNEN-sur-MCSELLE
* O!mmer (hr).
ENGHIEN
Vieux Cédre (hr).
LENGIS
Bellevue, 30, ch. J. Wauters (hr).
CREZEE

L"ECHANSON-: PES GOURMETS

FLORENINES
Homez Saint-Roch, 1, pl. St-Roch (hr).
+~JRENVILLE
Central, 21, place Albzert Ier (hr).
Yran-e, 21, GrandRue (hr).
Pirard (hr).
| FRAHAN
Aux Rochcs Fleurics (hr)

* B:llevue, 10, rre des Combattants (hr). | FA ANCORCHAMPS

La Clairiére, Pont d'Erezée (hr).
CRQUELINNES

B1ffet de la Gare (r).
Midi, 346, rue Albert Ier (hr).

ESCH-sur-ALZETTE

Ard:nn-s. 17, rve Neuve (hr).
Poste, 107, rue de 1'Alzette (hr).

LESCH-sur-SURE

Ardennes (hr).
Moulin (hr).

LCSNEUX
B-llevue, avenue Montzfiore (hr).

Chiteau de la Tour, avenue Monte-

fiore (r).

Liége, 1, rve Chamelot (hr).
ETTELBRUCK

Betz, p'a~e de la Gare (hr).

Chexin de Fer (h-).

He:-ckmans, Grand Rue (hr).
CUPEN

B’rnbaum, 1, rue de Verviers (hr).

Bosten. 2, rue de Verviers (hr),

K'e'n (hr).

ach (hr).
EVREHAILLLS

La Bonne Aub:rge (hr).

F

Bzl-Air (hr).
Bruyéres. 105, rue de la Gare (hr).

| Source (hr).

| PURNLS

|  Aux Arcades, 18, rue d'Est (r).
Royal, 16, Grand Place (hr).

G

| GAND
Albert, 82, avenue Elisabeth (hr).
Dritann'a, 20, place Saint-Baaf (hr).
Cour Saint-Georges, 46, rue de Hoog-

poort (hr).

* La D-icale, 32. rue dz Flandre (hr).
Gamb:-'nus, 67, rue de Flandre (hr).
Patyntje, 91, Quai Albert (rj.

Poste et Flandria Palace, 14, Kou-
ter (hr).

Regina, 3, rue de la Gare (hr).

Saint Jean, 5, Mar-hé-aux-Oiseaux (r).

Terminus, 5, pl. Marie-Henriette (hr).

Termonde, 4, place Wilson (hr).

* Universel. 20, rue de la Station (hr).
Wilson. Marché-aux-Grains (hr).
Yser, 65, rue de Flandre (hr).

| GEDINNE
|  Station (hr).
| GHEEL

Agneau, 54, Grand'Pla-e (hr).
D_n Haan, 29, Passtraat (hr).

| GEMBLOUX

FALAEN ‘
* Truite d'Or, routz d'Anhée (hr). ; Touristes, 77, av. de la Station (hr).
GENCK
FLEURUS l Artistes, 27, rue de la Gare (hr).
Au Mouton Blanc, 4, Marché-aux- | Cloche, 11, rue de la ware (hr).

Chivres (r).

FLOBECQ
Ard:nnais, 62, GrandPlace (r).

Poste, 27, rue de la Poste (hr).

GENVAL
Argentine Hotel (hr).
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Normandy Hotel, Parc (r).

Parc (réquisitonné), 2, avenue de Nor- |
mandie (hr).

Rallye Saint-Hubert, Parc (hr).

Terminus, 32, avenue du tarc (hr).

GODINNE

Etrangers (hr).
Grand Hbétel, place de la Gare (hr).

GOSSELIES

Commerce, 4, place de la Gare (hr). |
GRAMMONT

Europe, 30, place de la Gare (hr).
GRAND-HALLEUX

Pensionnat (hr).
GREVENMACHER

Métropole, rue de Tréves (hr).
GROENENDYK

Groenendyk, Route Royale (hr).
GRUNDHOF

Brimer, en face de la Gare (hr).

Ferring (hr).

H
HAL
Eleveurs, 15, rue de la Gare (hr).
HALMA
* Beau Séjour (hr).
HAMOIR ‘
Auberge du Pére Ma:zlier, a Néblon |
(hr). ‘
La Bonne Auberge, 14, place ]J. Del-
cour (hr).
HAN
Ardennes (hr).
* Beilevue ot Grotte (hr).
Central, 75, rue des Grottes (hr).
Lesse (hr).
Vovageurs (hr).
HANNU Y
Bruxellois, 21, Grand'Place (hr).
Dessart, 42, rue Albert Ier (hr).
HARRE
Vieil Ermitage, & Saint-Antoine (3 ki-
lometres) (hr).
HASSELT 1
Hoog Huis, 8, place de I'Hotel de |
Ville (hr).
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S-hoofs, 55, place de la Gare (hr).
S-h-eurs, 1, place du Roi Albert (hr).
Trois P:stolets, GrandPlace (hr).

HASTIERE
Chateau de la Montagne (hr).

* France, 8, Grand'Place (hr).
Gare, 109, rue de la Gare (hr).

Terminus, route de Blaimont (hr).
HAUTRAGE
* Hostellerie du Gros Chéne (r).

HAVELANGE
Hostellez'e de la Poste, 4, rue de Di-

nant (*hr).
HEINERSCHEID
Wagener (hr).
HERBESTHAL
Bellevue, 58, rue Mitoyenne (hr).
* Herren, 59, rue Mitoyenne (hr).

| HERBEUMONT

Bonne Espérance (hr).

HERENTHALS
Royse d’Or, 8, place de la Gare (hr).

De Zalm, 23, Grand Place (hr).

| HERMETON

He-mosa, 49, rue du Centenaire (hr).

| HERVE

Gaspard, 100, rue de la Station (hr).

| HESPERANGE

Beauséjour (hr).

HEYD-sur-BOMAL
* Cretes (hr).

| HEYST-OP-DEN-BERG

* Vieux Chaudron (hr).

HEYST-SUR-MER

Astoria et Lion d'Or, 160, Digue de
Mer (hr).

Bains, 199, Digue de Mer (hr).

Bruges et des Fland::s, 167, Digue de
Mer (hr).

Mar:ne, 2, place de la Station (hr).

Nord, 12, place de la Station (hr).

Notre-Dame, 215, D'gue de Mer (hr).

Phare, 150, D gue de Mer (hr).

Univers, rue Cardinal Marcier (hr).

HONNAY
Chateau de Honnay (hr).




HOOGSTRAETEN
De Zwaan, 239, Vrijheid (hr).
Swaenenhof, 254, Vrijheid (hr).
HOSINGEN
Hippert (hr).
Schmitz (hr).
HOTTON

Paix, 120, rue de la Vallée (hr).
Vallée, 125, rue de la Vallée (hr).
HOUFFALIZE
Les Bruyéres, route de Liége (hr).
Chateau dzs Cheras, route de Liége, a
Mont-lez-Houffalize (hr).
Commerce (hr).
Ermitage, avenue de la Gare (hr).
Liége, 229, route de Liége (hr).
Nuttons, Vallée Ourthe (hr).
Ourthe (hr).
Postes et Luxembourg, 11,
Roi Albert (hr).
HOUYET
Gare (hr).
Lesse, 12, rue de la Gare (hr).
HLY
Aigle Noir, 10, Quai Dautrebande (hr)
Edmond, 11, rue Neuve (r).
* Nord, 1, place Zénobe Gramme (hr).
Terminus, 6, avenue Albert Ier (hr).

place du

IZEL
Chateau

JODOIGNE
Kinon (hr).
JUMET
Phili; ¢>ot, 3, place de la Gare (hr).

K
KAUTENBACH
Buffet de la Gare (r).

KEERBERGEN

* Grand Veneur (hr).
Le wuois Fleuri, route de Keerbergen a
Malines (hr).
Les Lierres (hr).
Sans Souci (hr).
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KNOCKE-LE-ZOUTE

ALBERT PLAGE

Astoria, 70, Digue de Mer, a Albert
Plage (hr).

Bellevue et Comte de Flandre, place
Albert ler, au Zoute (hr).

Brise, 202, Digue de Mer, au Zou-
te (hr).

Britannique, 7, av. van Bunnen (hr).

Carlton, Digue de Mer, au Zoute (hr).

Cecil, pl. Van Bunnen, 8 Knocke (hr).

Central, 279, av. Lippens, Knocke (hr)

Claridge’s, 211, Digue de Mer, au Zou-
te (hr).

Continental, pl. Van Bunnen, a Kno-
cke (hr).

France, 74, Albert Strand,
Plage (hr).

Globe, 201, Digue de Mer, Zoute (hr).

Golf Hotel, 13, avenue Elisabeth, au
Zoute (hr).

Grand Hotel du Zoute, au Zoute (hr).

Ibis, Kustlaar, au Zoute (hr).

The Links Hoétel, avenue Elisabeth, au
Zoute (hr).

Lion d'Or, 34, avenue Lippens, a Kno-

cke (hr).

Lorphévre, 162,
hnocke (r).

Memlinec, place Albert Ier, au Zoute
(hr).

Midland, Kustlaan, au Zoute (hr).

Normandy, avenue Elisabeth, 3 Albert
Plage (hr).

Noordzee, 6, avenue Lippens, a Kno-
cke (hr).

Rubens, 92, Digue de Mer, a Albert
Plage (hr).

Sablon. avenue Elisabeth, Zoute (hr).

Saint-Georges Palace, Digue de Mer,
au Zoute (hr).

Savoy, Digue de Mer, au Zoute (hr).

wt. Andrews, avenue LEusabeth, au

Zoute (hr).

»

a Albert

avenue Lippens, a

*

L

LACUISINE
,acoby (ar).
LAFORET
Ardennais (hr).
LAGLEIZE
* Tcheous, route de Spa (hr).
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LA HULPE

* Hotel des Sports (hr).

LA LOUVIERE
Bristol, 2, rue G. Boél (hr).
Excelsior, 39, rue Albert Ior (hr). 1
Liégeois, 22, rue Sylvain Guyaux (hr).

LANALFKEN \
Baijot, 8 Tournebride (hr).
LANKLAER
Beauséjour, Vaarstraat (hr).
LA PANNE

La Bonne Auberge, Digue de Mer (r)-
Cac-.ton, 37, route de Dunkerque (hr).
Continental Osborne, 11, route ce Dun- |
kerque (hr). |
Englebert, 62, Digue de Mer (r). ‘
Goclettcs, 18, avenue Chaloupes (hr). |
Marie-José, 63, Digue de Mer (hr).
Parc, 30, avenue A.bert Dumont (hr).
Plaza, 89, avenue de la Mer (hr). |
Poste, 43, route de Dunkerque (hr). 1
Rétisse=ie da Bon Vieux Temps, 90 |
D:gue de Mer (r). ‘
R> sal, avenue de la Mer (hr).
Sablon, 19, routz de Dunkerque (hr).
Terlinck, Digue de Mer (nr).
A ROCHE
Air Par, route Houffalize (hr).
Ardennes, 2, rue de Beausaint (hr).
Bellevue (hr).
Chalet Hatel, route de Marche (hr).
Les Mérlettes, route de Hérou (hr).
Luxembourg, 1, rue de Chaumont (hr). |
Nord, 21, rue du Pont (hr). ‘
Sid, 17, rue de Beausaint (hr).

LAROCHETTE

Grand Hétel de la Poste (hr).
LAVACHERIE

Sauvage (hr).
Lk CCQ

Astoria, avenue Léopold (hr).
* Atlanta, rout> Royale (hr).

|
|
|
|
|
|

*

L

Beau Rivage, 24, routz Royale (hr).
Bellevue, place Léopold (hr).
Bristol, avenue Léopold (hr).

Normandie (r).
Clos Normand (r).
Goif Hatel, 35, route Royale (hr).
Grand Hotel, avenue Léopold (hr).
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Auberge des Rois, Digue de Mer (hr). '

Hostellerie du Ceear Volant, avenue de |

DES GOURMETS

Grosvenor, route Royale (hr).
Jolibois, avenue Jean d Ardenne (hr).

Strand Hotel, Digue de Mer (hr).

LESSINES
Paon d'Or, 20, rue de la Station (hr).

| LEUZE

Couronne, 8, place de la Gare (hr).

LIBRAMONT
Duroy, jrace de la Gare (hr).

| LIEGE

D’Angletezre et Restaurant La Bécas-
s2, 2, rue ces Dominicains (hr).
Boulevards, 153, boulevard de la Sau-
veniére (hr).

Britannique, 35, place de la Républi-
que rrangaise (hr).

Central, 2, place de
Frangaise (hr).

Chemin de Fer, 11, place des Guille-
mins (ar).

D:ncnt, rucs Saint Gangolph ct Saint
Et.enne (hr).

Dounen, 48, rue Souverain Pont (r).

Au Gastronome, 7bis Bd d'Avroy (r).

Au Gourmet sans Chiqué, 24, boul.
d Avroy (r).

Mode:nz, 29, rue Pont d'Avroy (hr).

Au Royal, 6, place de la Répubuque

Frangaise (r).

Saieéde, 9, rue G. Clémenceau (hr).

Trianon, 12, bd de la Sauvcniére (r).

Univess, 116, rue des Guiuemins (hr).

Vénitien, place de la République Fran-
gaise (r).

la- République

| LIERRE

| Commerce, 26, GrandPlace (hr).
| * Terminus, 9, place Léopold Ier (hr).
| LIGNEUVILLE
Ardenncs (hr).
Moulin, Grand Rue (hr).
LCKEREN
Brasseurs, 46, rue de la Gare (hr).
LOMBARTZYDE
|  Ma Camragne, 151, avenue de Lom-
} bartzyde (hr).
| LOO
De I'Hotel dz \ille (hr).

|
{
‘
i




LORCE
Vatée (hr).
LOUVAIN
Cecil, 163, avenue des Alliés (r).
Industrie, 7, place des Martyrs (hr).
Maison des Brasseurs et Losmopolite,
1, place Fozh (r).
Majestic, 20, avenue des Alliés (hr).
LOUVEICNE
* Relais Fleusi, a Stinval (2 km.) (hr).
LOVERVAL
Faisan Doré, rue du Calvaire (r).

LUSTIN

Bristol, place de la Gare (hr).

Midi, place de la Gare (hr).
LUXEMBOURG

Alfa, place de la Gare (hr).

Ancre d'Or, 21, place Guillaume (h).
* Van der Stuff, rue des Capucins (r).
Brasseur, 47, boulevard royal (hr).
Buffet de la Gare ‘Centraie (r).
Casino, 41, rue Notre-Dame (r).
Central Molitor, 28, av. Liberté (hr).
Clesse, place de la Gare (hr).
Continental, 86, Grand Rue (hr).
Cravat, 17, rue Notre-Dame (r).
Gaisser, 30, rue Beaumont (h).
Kons, place de la Gare (hr).
Luxembourg, 18, rue de I'Eau (hr).
Paris Palace, 39, av. Liberté (hr).

M

*

MAESEYCK
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MALMEDY

B:lvédére, 5, rue de la Vaux (hr).
Bristol (hr).

Europe (hr)

Gare, 29, rue du Parc (hr).

Globz, 14, rue Devant I'Etang (hr).
International, 1, place de Rome (hr).
Jacob, 23, place Albzrt Ier (hr).
Saint-Esprit, 19, place de Rome (hr).

MANAGE
Voyageurs, 9, place de la Gare (hr).
MARCHE

Alexandre, 36, rue Dupont (hr).
Clochz, ru: de la Station (hr).
* Cygne, 21, pl. aux Foircs (hr).
* Patisserie Zuede, Grand Rue.

MARCHE-LES-DAMES
Dz la Gare (hr).

MAREDSOUS

Hostellerie de Maredsous (hr).
MARIEMBOURG

Fagnzs, 29, rue St-Louis (hr).
MARTELANGE

Croix d'Or (hr).
Maison Rouge (hr).

{ MEMBRE

Chemin de Fer, 53, rue du Bois (hr). |

De Vrede, 12. Grand Place (hr).
MACHTUM-sur-MOSELLE

Chalet de la Moselle (r).
MAISON GAIGHEL

Beauséjour, route de Mersch (hr).
* Dz la Gaichel (r).
MAISSIN

Central, 55, Grand'Rue (hr).
MALINES

As*oria, 6, avenue de 1'Yser thr).
Mercurius, 15, rue Conscience (hr).
Sapra, .J, rue Conscience (r).

Roches (hr).
MENIN

Canon, 128, rue d'Ypres (hr).
MERSCH

Brandenbuzger, rue de la Gare (hr).

H:nnebour, Route d'Anscmbourg (5
km) (hr).
S:zpt Chateaux, Routz d'Arlon (hr).
METTE1

Croix de Bourgegne, place de la Gare

(hr).
MIDDELKERKE
Astoria, 1, av. de la Reine (hr).
La Cigogne, 81, av. Léopold (hr).
Continental et Littoral, 16, D.gue de
Mer (hr).
Melrose, 35, av. Léopold (hr).
National, 75, rue de I'Eglise (hr).
Orchidées, 29, avenue Léopold (hr).
Plage, 60, Digue de Mer (hr).

43




* Select, 119, av. de la Reine (hr).
Victoria, 40, av. Jean Cassel (br).

MODAVE
Du Pont de Bonne (hr).

MOLL
* Belle Vue, 4, place Baron Van Eet-
veld (hr).
Progrés, 7, place de la Gare (hr).

MONDORF
France (hr).
Grand Chef, avenue des Bains (hr).
Midi, avenue des Bains (hr).
Palace (hr).
Schleck, avenue des Bains (hr).
Terminus Golf, av. des Bains (hr).
* Welcome, rue Baundorf (hr).

MONS
De Vos, 7, rue de la Coupe (hr).
Dupuis, 6, rue des Clercs (hr).
Italie, 15, place Léorold (hr).
Terminus, 13, place Léopold (hr).
MONTAIGU
Cygne, place Albrechts (hr).
Vieille Barriére, rue de la Gare (hr).
MORESNET-CHAPELLE
Couvent, 287, rue de 1'Hospice (hr).

MORLANWELZ
Beauséjour, 5, place du Préau (hr).
Mairesse, 77, ch. de Mariemont (r).

MORTEHAN

Schiosser, 9, rue de I'Eglise (hr).
MOUSCRON

Grand Hbtel, 20, pl. de la Gare (hr).
MULLERTHAL

Central (hr).
* Mullerthal (hr).

N

NADRIN
Hérou, 47, Grand'Rue (hr).
Les Ondes (hr).
Point de Vue (hr).

NAMECHE
Vérandah, 6, rue de Liége (500 m.)
(hr).
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Au Belvédére, Rocher du Hérou (hr).

NAJAUR
Berotte, 8, avenue de la Gare (r).
Chateau de Namur, Citadelle (hr).
Couronne, 6, place de la Gare (hr).
Flandre, 14, place de la Gare (hr).
Harscamp, 4, Marché-aux-Arbres (hr)
Normandy, 71, rue des Carmes (r).
Porte de Fer, 4, av. de la Gare (h).
Rome, 22, avenue de la Gare (hr).
Saint-Aubain, pl. Saint-Aubain (hr).
Patisserie Seresia, 29, rue Marchove-
lette.
Victoria, 11, avenue de la Gare (hr).

NASSOGNE
Bourgeois, 142, rue de Masbourg (hr).
Val-Bois, 209, rue Marché (hr).
NEUKFCHATEAU
Luxembourg, 8, rue Saint-Roch (hr).
Terminus, rue Saint-Roch (hr).
NIEUPORT
Feyns, 13, rue du Port (hr) .
Grand Hotel, Digue de Mer (hr).
Normandy, 58, av. Albert ler (hr).
Plage, avenue Albert Ier (hr).
NINOVE
Etoile, 59, place de la Gare (hr).

NISMES

Grand Hoétel (hr).

Parc, 1, Grand'Rue (hr).
NISRAMONT .

Des Rochers du Hérou (hr).

| NIVELLES

France, 180, rue de Namur (hr).
Union, 39, Grand'Place (r).

OOSTDUINKERKE
Grand Hétel, Digue de Mer (hr).
Ermitage (hr).
Gauquie, 13, Route Royale (hr).
Gillardin, Digue de Mer (hr).

* Relais de Saint-André, Route Coxyde

*

(1 km.) (r).
O
ORROIR
Balmoral, Mont de I'Enclus (hr).
! OSTENDE

* A la Renommée (Silver Grill), 49, rue
Longue (r).




L‘I'ZCHA.\?[\,O?\'

Couronne, 14, avenue Vindictive (hr).

France, 72, rue du Roi (hr).

Kursaal, 201, Digue de Mer
kerke (hr).

La Bonne Auberge, r. de Brabant (r).

a Maria-

Littoral Palace, Digue de Mer (hr).
Métrople, 32, rue de I'Eglise (hr).
Meyus, 141, rue Christine (r).
Océan, Digue de Mer (h)

Osborne, 30, Digue de Mer (hr).
Pacific, 11, rue de la Cour (hr).

Palais des Thermes, Digue de Mer
(hr).

Parc, 4, place M;zric-]osé (hr).

Plaza, 65, Digue de Mer (hr).

Providence Regina, 23, rue des Flan-

dres (hr).
R:nommée, 61,
Savoy, 24,
Terminus
(hr).
Wellington, Prom. Albert ler
OTTIGNIES
Duchéne, Gare

OVERMEIRE

Welcome, Donckstraat.

P

PAYENNE-HOUYET
Auberge du Grand Virage (r).

PEPINSTER
Bellevue, avenue de la Gare (hr).
Central, 51, rue Neuve (hr).

PERUWELZ
Avenir, 55, place de la Gare (hr).
Europe, 46, rue Astrid (r).
* Le Grand Logis, 11, Grand'Place, a
Bonsecours (hr).
Moderne, 10, rue Sainnt-Amand. a

Prom. Albert ler (r).
avenue Léorold (hr).
Maritime, Gare Maritime

(hr).

(hr).

Bonsecours (hr).
PETANGE
Chateau, 12, Route de Luxembourg
(hr).
POPERINGHE
Sk'ndles, 43, Gasthuisstraat (hr).
PROFONDEVILLE

Mosan (hr).

D‘ 5 GOIIR"!

'T &

R

RANCE

Fagnes, 94, Grand'Rue (hr).
REDANGE-s/ATTERT

Arens (hr).

| REICHLANGE

Weiss (hr).

REISDORF
De la Siire (hr).

REMICH
Ardennes (hr).
Bellevue (hr).

REMUUCHAMPS
A Bclwdgrc et de
de Spa (hr).
Centrc. 1, rue du Centre (hr).
Chaudiére, 2 Nonceveux (hr).

Grotte (hr).
Royal Hotel des Etrangers (hr).

RENAIX
Lejeune, 7,
Julien Lison, 1,

(r).
* Lison (Vve Ide),

I’Ambléve, 4, Route

nlace de la Gare (hr).
rue Ch. Vanderdooren

Cour Royale (hr).

RENDEUX

Des Bains (Le Pacolet), (hr).
Touristes (hr).

RESTEIGNE
Lesse (hr).
RYMENAM
De Bonten Os, Grand'Place (hr).
ROBERTVILLE
Centre (hr).
* Lac (hr).
* Warche (hr).
ROCHEFORT
Anvers, 33, rue de Behogne (hr).
Bellevue, 21, place Roi Albert (hr).
Central, place Roi Albert (hr).
Centre, place Roi Albert (hr).
Moderne, 2, rue de la Sauveniére (hr).
Poste, 25, rue de Behogne (hr).
ROCHEHAUT
Moderne (hr).
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ROULERS
Bourgogne, 26, H. Conscience (hr).
Java, 16, rue cde I'Est (hr).
Steen, 40, rue H. Conscience (hr).
RUMELANGE
Métropole, GrandPlace (r).

S

SAINT-GHISLAIN
Gare, 7, rue Elisabeth (hr).

SAINT-HUBERT
Ardennes, 1, rue de la Fontaine (hr).
G:and Cerf, 57, av. N. Martin (hr).
L-ixembourg. 7, place du Marché (hr).
Hostellerie Val de Poix, a Val de
Pox (hr).
Voyageurs (hr).
SAINT-IDESBALDE
Dunes, 85, Digue de Mer (hr).
Excelsior, ch. de St-Idesbald
SAINT-NICOLAS
Aigle, 8, place Notre-Dame (r).
Arcades, 9, place de la Gare (hr).
Flandres. 5, place de la Gare (hr).
Micoir, Grand Place (hr).
SAINT-TROND

Henri IV, 33, av. Prince Albert (r).
Saint-Frangois, 159, place de la Gare
(hr).
SAINTE-CECILE

Lorraine (hr).

SAINTE-MARIABURG

(hr).

* La Chapelle, 58, Boschkapellelei (hr). |

SCHOOTEN

Nienw Schotenhof,
(2 km.) (hr).

SICHEM-LEZ-MCNTAICU
* Chateau d'Orange-Nassau (hr).

SIMMERSCHMELZ
Simmezschmelz (r).

SiVRY
Salnt-Aubain, 2,

SC.GNIES

* Moderne, 73, rue de la Station (r).

rue Godart (hr).
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a4 Schotendorf i

| SOTTEGEM

Petit Bruxelles, 6, pl. de la Gare (hr).

| SPA

Annette et Lubin (hr).

Astoria. 23, avenue Reine Astrid (hr).

Bains, 27, place Royale (hr).

Balmoral, 1, avenue Léopold II (hr).

Bellevue et Flandre, 21, avenue Reine

Astrid (hr).

B-itannique, 13, rue de la Sauveniére

(h-).

Cardinal, 17, place Royale (hr).

Centre, 27, avenue Marteau (hr).

Charmille, a Tiég> (5 km.) (hr).

Colonles. 53, av. Reine Astrid (hr).

Cosmopolite. 9, rue de la Gare (hr).
* Etrangers, 40, ruve du Marché (h+).

Golf Hétel, avenue Léopold II (hr).

Laeken, 1, rue Léopold (hr).

Touvre, 5, nlace Perre le G-and (hr).

Palmiers, 37, rme du Waux-Hall (hr).
* Pont de B:lleheid (hr).

Rosette, 61, avenue Reine Astrid (hr).

Sapin‘ére, & Sart (7 km.) (hr).

{ * Sart (hr).

Spa. 37, rue Xhrouet.
STAVELOT

Luxemb~-rg, 12, rue Neuve (hr).
* Mignon ().

Orange, 8, rue de Spa (lr).

Perron, 15, Grand'Place (hr).
SUTENDAEL

De Klok (hr).

T

| TAMINLCS
Station, 5, rue de l'Industrie (hr).
TELLIN
Moderne, rue des Juifs (hr).
TEMPLOUX

Denet, 58, chaussée de Waterloo (hr).

| TERMONDE

Nova, 42, Marché au Lin (r).

!\ TERVUEREN
| * Auberge Alsacienne (Michel), 243, ch.

de Bruxclles ()
Beausole’l. 6, avenue El'sabeth (hz).
Chateaun de ‘L'ervucren, Parc (hr).
La Vignztte. 2, ch. de Louvain (hr).
M-sée et Bellevue, 1, chaussée de
Louvain (hr).




THEUX
Caro, 110, rue de Hovemont (hr).
THIELT
Aven's, 128, place de la Gare (hr).
Doucherie, 221, place ce la Gare (hr).
THOUROUT
Universel, 11, rue de la Gare (hr).
THUIN
Cas'no, 37, Grand Plare (hr).
Rzxgina, 2, place du Chapitre (hr).
TILFR
* Cas'no, 13, place Roi Albert (hr).
Cheval Blanc, 3, av. A. Laboulle (hr).
Sainval, Route d'Angleur.
TIRLEMONT
* Nouvecau Monde, 7, place de la Gare
(hr).
TOURNAI

* Beollevue, place Crombez (hr).

Cathéd:=ale, 1, place dos Acacias (hr). |

Lion, 2 Mont-Saint-Aubert (hr).
TRANSINNE

La Barriére, les Baraques (1 km.) (hr)
TROIS-PONTS

Beau S'te, 37, rue des Villas (hr).

Bourgogne, 11, rue Lejeune (hr).

Criszer, 7, place du Mar~hé (hr).

Salm, 1, rve du Marché (hr).
TURNHOUT

wrand Monarqae, 2, place de la Gare

(hr).

La Porte d’'Or, 35, Grand'Pla~e (hr).

Tea Room, 40, Grand Place (r).
Term!nus, 30, Grand P.ace (r).

\'}

VER . .ERS
Cosmopolite, 43, rue Jardon (hr).
Edmond, 19, rue Jardon (r).
Grand Hoétel, 145, rue du Palais (hr).
* Nicolas, rue du Collége (r).
Saint-Jean, place Vertz (hr).
NDEN
Etranjers, rue de la Gare (hr).
Gare, rue de la Gare (hr).
Heintz, Grand Rue (hr).

L'TECHANSON "DES "GOURME

TS
| * Klogp, rue de la Gare (hr).
Victor Hugo (hr).
VIELSALM
B:llevue (hr).
VILLE-POMMERCEUL
Relais (hr).
VILLERS-DAVANT-CRVAL
Anqe Gard'en (hr).
d’'Orval (hr).
| VILLERS-s/LESSE
Beau SSjour (hr).
| VILVORDE
[ Conmans, 1, avenue J.-B. Nowe (h-).
‘ J. Hartens, 8, Allée de Schaerbeek (hr)
VIRELLES
* Lac, rue du Tac (r).
Madeleine et Edgard (r).
| VIRTON
Renommée, 8, Grand'Rue (hr).
| VISE
|  Pont, 12, avenue du Pont (hr).
Touristes, 16, avenue du Pont (hr).
VONECHE
|  Bellevue (hr).
| VRESSE
‘! * A la Glycine, GrandRue (h-).
Hosteller'e de la Semoils, 37, Grand'
Rue (hr).

w

WAEREGHEM

Flandres, 6, GrandPlace (hr).

Parc, place de la Gare (hr).
WALCOURT

Aigle, place de I'Hotel de Ville (hr).
WASSERUILLIG

Zimmer, Grand'Rue (hr).
WATERLCO
| Monaments, Btte du Lion (hr).

Paix, Butte du Lioa (hr).

| WAULSORT
Bellerive, 7, rue de la M2use (hr).
Belle-Vue, 22, rue cde la Meuse (hr).
Grand Hotel, 14, r. de la Meuse (hr).
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Meuse, 6, rue de la Meuse (hr).

Moderne, 12, rue de la Meuse (h
* Pergola, 10, rue de la Meuse (hr
WAVRE

Les Etangs, a Bierges {r)
* Théatre, pl. de I'H (1 de
WEILERBACH

Schumaker (hr).
WELLIN

Ardennes (hr).

Univers, Grand'Place (hr).
WENDUYNE

Boulevards, 1, rue de I'Eglise (hr).

Grand Hoétel, Digue de Mer (hr).

Pauwels, 16, Digue de Mer (hr).

£
Ve

Ville (r).

Savoy, 7, avenue de Smet de Nayer
(hr).

* Wellington, 7, av. de Smet de Nayer.
WEPION

Chez le Pére Courtin, 14, chaussée de
Dinant (r).

Meuse, 147, chaussée de Dinant (r).

Pairibonnier, 148, ch. de Dinant (hr

Patite Marmite, 30a, ch. de Dinant (r
WExVICQ

Charj'tre, Ooievaartstraat (r).
WESTENDE

ellevue, Digue de Mer (hr).

Bristol, 175, avenue H. Jaspar (r).

Massaux, 42bis, av. des Chardons (hr).

Regal, 25, avenue des Mouettes (r).

R-lais du Lac, av. H. Jaspar (hr).

).
)

Résidence Porte-Joie, av. des Mouet- |

tes (hr).

Savoy, Digue de Mer (hr).

Select, 18, avenue des Mouettes (hr).

Westende Palace, Digue de Mer (hr).
WESTERLOO

Valkenhof (hr).
JESTREM

Chalet Nicolas,

Bruxelles (r).

WILTZ

Gare (hr).

Thilges, Grand'Rue (hr).
WORMELDANGE

Plage (hr).
WYCHMAEL

Commerce, 102,

Route de Gand a

{(hr).

rue de la Gare

Y
YPRES
Excelsior, 39, Grand'Place (hr).
Gare, place de la Gare (hr).
Skindles, 19, place de la Gare (hr).
Splendid et Britaanique, 17, Grand’
Place (hr).
Sultan, Grand'Place (hr).
Ypriana, 8, avenue de France (hr).
YVOIR
Bruxelles, 28, rue de la Station (hr).
Touristes (hr).
Z

ZEEBRUGGE
Fryatt, 46, av. Baron de Maere (hr).
Palace Hétel, 79, Digue de Mer
Ouest (hr).

Notre correspondant d'Ostende nous communique en derniére
heure la liste des hétels et restaurants ci-dessous. Nous prions nos
membres de donner leur avis sur ces Maiso. s.

Bel-Air, boulevard Van Iseghem (hr).
Montgomery, avenue Léopold (r).
Almondo, rue Longue (r).
Canterbury, rue du Jardin (r).

Les Etoiles, rue Royale (hr).
Miramar, Digue de Mer (hr).
Londres, Digue de Mer (hr).
Coventry, rue Longue (r).
Restaurant Mottin, rue Longue (hr).
Mamina, rue Longue (hr).

Belgica, Quai des Pécheurs (r).

Du Bassin, Quai Vindictive (hr).
Stella Maris, Quai Vindictive (hr).
Atlanta, rue Ad. Buyl (r).

Friture Richard, rue Ad. Buyl (r).
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Winston, rue de Flandres (r).

Q:een Mary, boul. Van Iseghem (hr).

Nouvel Hétel, boul. Van Iseghem (hr).

Bristol, place Léopold (hr).

Piccadilly, place Léopo!d (hr).

Albert, avenue Henri verruys (hr).

S-inbeam, avenue Henri Serruys (hr).

Hotel Maritime, Parvis SS. Pierre et
Paul (r).

Empire, 8, rue Louise (hr).

Trianon, 18, rue Louise (hr).

Monte-Carlo, rue Longue (r).

Rigent, rue de la Chapelle (hr).
Britannique, rue de la Chapelle (hr).
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