BONNE
RGE

MENU

Propos Liminaire, Pl
Amusettes de Bouche. Chrysale.
Nos” Bons Cuisiniers,

Trois fromages d’Angleterre. P. de C.
La Bonne Auberge chez les stars. P.de C,
Le préche au vin.

Rien que la vie. — Retraite. (Conte).
Docteur Dubois-André.

Le vin de Tokay. Beeli.
Soignons-nous au vin. D* M. Eylaud.
Ballade. Marie-Louise Laval.
Hors-d’ceuvre et Desserts.
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SPECIALITE DE VETEMENTS POUR
L'INDUSTRIE HOTELIERE
ET LES RESTAURATEURS.

HABITS et SMOKINGS.
LIVREES et UNIFORMES.

5 Vétements de coutils : spencer, smoking,
vestes et toques pour cuisiniers.

Loterie Coloniale
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51.795 lots de 100 & 50.000 £ z

francs.

£ 8 lots de 100.000 francs. 2
§ Le gros lot d'un million. =
: 36 tirages distincts.

VETEMENTS pour HOMMES
JEUNES GENS et ENFANTS.

QUALITES INCOMPARABLES.
Prix les plus avantageux.
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‘Au travers d'un cristol brillant}
; Le vie est belle
Seu! iMi rend étinceliont |




A
PARTIE OFFICIELLE

POURQUOI NOTRE CLUB
DOIT ETRE LE VOTRE.

Quelle que soit votre occupation, vo-
tre profession, vous appréciez sans doute
ces délassements que sont une table bien
servie, la bonne chére, les jolis vins et la
compagnie de convives gais et spirituels.

Le Club de « La Bonne Auberge »
vous offre tout cela.
es re i
\] revue bi-mensuelle La Bonne ALberge

- Guide Gourmand annuel.

Tous les m

NOUVEAUX MEMBRES

Tout particulier peut devenir membre
du Club.

Sa qualité de membre

pour lui et sa famille aux

ferts par le Club. (Demar

Pour les restaura
de l'alimentation,
comme membres que
les candidats sont priés de ne f:
versement avant d'avoir été
leur demande est agréée.

aucun

Les demandes d'adhésion doivent étre
adressées :

Pour la France : 20, rue
4 Sceaux (Seine) ;

des Chéneaux,

Pour la Belgnque et le Luxembourg
39, avenue Sleeck

Pour la Suisse : chez M, Deslandes, a
Pompaples (Vaud) ;

Pour I'’Angleterre : chez M. R.-A. Bick
nell, 5-6, Clements Inn., Londres W.C. 2.

On trouvera, en demiére pa

ge, un
bulletin d’ rn&cru'v\wrl, qu’il suffit de dé-
ectuant

couper et de nous adresser, en effe
virement ou versement s lon t ci
dessous, & l'un des comptes chéques pos-
taux mdlques .

Nous donnons ci-dessous les montants
des cotisations rédultes (année en cours)
a payer pour 1938 rour inscriptions du-
rant le mois de ma

Part. Prod. Hét.
France (fr. fr.) ...... 32— 4= """06 L
Belgique (frbelges) 32.— 64.— 96 —
Luxembourq (fr. 1) 2560 51.20 76.80
Suisse (fr. suisses) 4.80 9 L")O 14.40
Angleterre (shill) . 8 — —

Numéros de comptes chéques postaux :
Bruxelles : 12.93.01: Lux-“'mbourg 7.709;
Paris : 17.65.01

LA BONNE AUBERGE

ABONNEMENTS
DE PROPAGANDE

pour
HOTELS RESTA URANTS TAVF.\NES

naitre les proc
cement,
LISTE DES PRODUITS OFFERTS :

) Conserves d'escargots au naturel
Boisseau

avec coquilles

par
Neuf-Brisach.

2) Jus de raisins frais Jurozé :

La caisse 14 I. : fr. 196. — (rendue do-
micile).

Jurozé est un produit de la
de Nissan (Hérault)

3) Condiment Florida au verjus de

Champagne

Le pot de 150 grammes : fr. 4.5
ammes : fr. 2.
Ce condiment supérieur
moutar st fabriqué rarla S
rida, 8 La Vivla (Marne).

4) Vins de desserts :

Grenache ... 15°% la bol Nu lle 75 cl. 8.50
Malvoisie .... 17°, Q.—

» 18°, » » 9.50
Muscau 5% » » 13 —
Rancio vieux 18°, ’ » - 10.50

ALLO! ICI LIPPLER!

Avez-vous déja golité mes ravioli ?
Oh une surprise : & la
ar exemple.. o bien, soye
demandez : 3 Iz

Le Chianti va de pai
LIVRAISON A DOMICILE,

68, rie da VFacoinmpmant Tl 17 24 99
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LA BONNE AUBERGE

Port, douane et remise & domicile en
plus.

Ces vins de tout premier
viennent de la Société Coop
Vins Blancs de Salses (Pyré
et sont expédiés directement
les,, en caisses assorties de
bouteilles.

Le Club s'offre & grouper les comman-
des de quantités moindres et & en faire
la répartition entre les membres qui peu-
vent ainsi essayer ces vins exquis par
une bouteille.

5) Grandes liqueurs Marnier :

La caisse de six bouteilles
2 Grand Marnier cordon ro
ry-Cognac Marnier; 2 Fine ampagne
Marnier (Ch. Bourg) : fr. 460.—, franco
domicile, dans toute la Belgique.

6) Vins de Bordeaux :

La caisse de : 6 Grand Chéme (Saint-
Emilion), 6 Graves sup. (Audy Monop.
Dry), franco domicile toute la Belgique :
T A

La caisse, méme composition que ci-
dessus, plus : 6 Margaux, 6 Graves Val-
Fleuri (rose) franco domicile toute la
Belgique : fr. 335.—.

On peul passer les commandes a:
Georges Audy et Cie, 189, rue Royale,
& Bruxelles. — Tél. 17.76.09,

ATy

SEQUARIS

RUE FERONSTREE.19-21-23 LIEGE

Parasols avec ou sans table
80 modéles en magasin
Tous les coloris et diamétres

FAUTEUILS — JONC - FER - BOIS
Tables d’intérieur et d’extérieur
LIVRAISONS RAPIDES
Demandez notre dépliant spécial
Prix spéciaux pour hételiers . cafetiers

SEQUARIS - LIEGE
Rue Féronstrée. 19.21.22

B

Sucre de Tirlemont
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Les bons produits de nos
membres producteurs

ALIMENTATION

Biscuits (Petits-Beurre et Sablés) : Bis-
cuiterie Van Loo, 200, av. Chazal, Bru-
xelles.

Biscuits de Reims :
cuits, Reims.

Condiments :
moutarde, a La

Der ungs Henri, bis-

F\or:da, plus fine que la
Villa (Marne).

Macarons : Zuéde (patisserie), & Mar-
che-en-Famenne.

Massepains :
Reims (Marne),

Pain : Roscam, 16, rue Nicolai, Bru-
xelles; 2, rue Dragon, Anvers; 226, rue
de Lourdes, Gand. — Pain complet ra-
tionnel et hygiénique.

Traiteur : Lippler, 68, rue |'Enseigne-
m=nt, Bruxelles, tél. 17.31.29. Spécialités :
nouilles fraiches, ravioli, canelloni, fon-
due Parmesan, escargots, patés pére
Wourtz. Porte & domicile, envois en pro-
vince.

Derungs, Henri, biscuits,

LIQUEURS ET APERITIFS

Bols (Les Grandes Liqueurs). - Maison
fondée & A dam, en 1575. Direction
générale Fra Moltzer et Cie, 36,
rue Hoche, Pam‘ 8°). T. Carnot 01. 38

Cointreau, &8 Angers, et 24, rue de Bos-
nie, & Bruxelles.

o

Geniévre fin, liqueurs supérieures, apé-
ritifs réputés. Louis Meeus. Distillerie « La
Clef », Anvers, fondée en 1869.

Jacobert, grandes liqueurs et eaux-de-
vie d'Alsace. Agent : Rob. Fink, 203, bd.
Léopold II, Bruxelles. Tél. 26.78.43.

Liqueurs Marnier : Grand Marnier cor-
don rouge, Cherry-Cognac Marnier, Co-
gnac Marnier « Chateau de Bourq »
Charente, Repr. : M. de Schrijver fils,
11, av. Van der Elschen, Bruxelles. Tél.
44.71.22

BIERES, CIDRES, DIVERS

'

Jus de raisins frais garanti sans alcool :
Jurozé, Cie Uvale de Nissan (Hérault).

Vente excl. Belgique : F. Veillet, Beau-
gl L VSl V%
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VINS

GRANDS VINS DE BORDEAUX

ET GRANDS ORDINAIRES D: TADLE

Georges Audy et CIE Cc r
Bordeaux, 3, r. du Mon

Bouchard pére et fils,
rue F. Allard

Luquot et de Carheil, Bor
H. Dussart, 12, av, A. De
Tél. 44.00.46.

Guilleau et Cie, 3 Cars (Gironde)

PROPRIETAIRES-VITICULTEURS

Cave Coopérative de Rauzan (M. Martin)

Comice Agricole de Blaye (M. Jacque
reau, a Cartelégue)

Cave Coopérative de Genéxac (M. Bro-
quaire, a Villeneuve de Blaye).

Comice Agricole de Samt Andre de
Cubzac (M. Pioceau, & Saint-André de
Cubzac).

Guilleau et Cie, & Cars (Gironde)

GRANDS VINS DE BOURGOGNE

Bouchard pére et fils. Bureau, & Bruxelles
30, rue Ernest AHatd

Seguin-Manuel, 3 ign
Rep. Etabl, Dortu, ‘.Z. rue
xelles.
Protheau et Foillard. Repr. : H. Dussart,

12, av, Delvaux, Uccle
COTES DU RHONE :
Baron Le Roy, propri¢taire du Chéateau

Fortia, ler grand crt de C - f

du Pape. Agent gér g

Bécret, 11, Vieux-Marché-au-

Bruxelles.

Grandes Caves de Lyon, & Lyon, propr.
du Chateau des Fines-Roches, Agent
gén. Belgique : A. epen, /3, rue

Application, Auderghem. T. 48.38.74
VINS D’ALSACE :
Maison Greiner, 3 Mittelwihr. Rep A.

Knaepen, 43, rue de I'Ap phcat.on Bru-
xelles, Tél. 48.38.74.

Domaine Dopff, Clos du Moulin, & Rigue-
wihr. Repré. : Van Caulaert-Masson,
5, rue de |'Argonne, Bruxelles.

CHAUDRONNERIE
ETAMAGE . FERBLANTERIE

A. HELDENBERGH

Matériel et moules
en tous genres
pour cuisiniers

et paétissiers.

REPARATIONS

Rue de Rollebeek, 25-27

BRUXELLES
TELEPHONE : 12.97.55

LA BONNE AUBERGE

Jacobert s Colmar. Agt Rob. Fink, 203,
bd. Léopold I, Bruxelles. T. 26.78.43
VINS DE CHANPAGNE '
Lanson pére et fils, Reims, 30, boulev.
Ad he Max, Bruxelles
Chanome frere;, Epernay. Repr. : Droz,
P., 43, rue de |'Application, B ruxelles.

VINS D'ANJOU :

Bre/er (Maison A[ x), a
ir ( LQH’F)

au d

e |'Anjou

VINS DE DESSERT :

Sté Coopérative de Vins Blancs, 3 Salses
(Pyr. Or.), Malvoisie, Rancios, Gre-
naches, Banyuls

VINS DE PORTO :

Delaforce. Vieux Portos. Maison fondée
a Oporto, en 1838. Direct, Gle France:
Moltzer et Cie, 36, av. Hoche, Paris
8°%). Tel. : Carnot 01.38

de Lago (Cie Cepa de Porto). Agence
p" la Belgique : N. et R. Toussaint, 11,
Vieux-Marché-aux-Grains,
Tel. 12.28.27.

Sandeman, S. A. Importation des vins
47-49, rue Ulens. Bruxelles. T, 26.47.55-
26.47.56,

NEGOCIANTS EN VINS EN BELGIQUE

Dortu (Etabl.) et Vins Authentiques (fon-
dée 1861). Bruxelles (gros), 104, rue
Joseph Il. Tél. 33.42.22. Détail : 10, r.
Ecuyer. Tél. 11.24.69; 135, ch. Wavre.
Tél. 12.36.61; 118, r. L. Lepoutre, Tél
44.32.68; a Liége, 39, r. Grétry-11, r.
\/’dl\ruck Tél. 24.360; & Verviers, 19,
r. Secheval Té&l, 12.566.

Knaepen (A.) et Cie, 43, r. Application,
Bruxelles. Tél. 48.38.74. Agent de
Gdes Caves de Lyon (Chéateauneuf du
Pape), Lajard Fréres (Bordeaux), Boot-

Greiner (Alsace),

LES BONNES TABLES

FRANCE

FLANDRE — ARTOIS — PICARDIE
AMIENS (Somme) :
Grand Hétel (B. Mulatier), 19, rue La-
martine : M. : 18 & 25 et carte.
BOULOGNE-SUR-MER  (Pas-de-Calais) :
Hostellerie Excelsior (P. Delattre), 6, rue
Monsigny ; M. : 20
SAINT-QUENTIN (Aisne) :
Hétel du Cygne (Vrinat), 10 fr. (Lauréat
du Club' des Purs Cent.).
NORMANDIE
CAEN (Calvados) :
Hétel de la Place Royale (Diamy), place
Repub[rque . | 2157 ; M 1720w
: 6070 ; W. : 90,

Bruxelles.




LA BONNE AUBERGE

LAIGLE (Orne) :

Hétel du Dauphin (Bernard); M. : 15-18
SAINT-OUEN, par Envermeu (Seine Inf.):
Restaurant Prieuré de Bailly-Bec L. Chau-
VIRE (Calvados) :

HJ\‘el du Ch(*\al B|anc (Delaunay) ; M.

15 fr re co is et

ri
1Pris

BRETAGNE
DINARD (llle et Vilaine) :
Hostellerie de la Marjolaine (H
chef de cuisine), r. Levasseur T\
381.85; M. : 18 et 20 fr
SAINT-BRIEUC (Cétes du Nord) :
Hétel de la Gare (J. Rioux) Tél
M. : 10 & 15 {r. carafon cid
NANTES (Loire Inf.)
Central Hétel, 2, r. du Couéd
VENDEE - SAINTONGE - POITOU
POITIERS (Vienne) :
Hoétel de France, 28, r. Carnot
Hétel du Palais, 2, r. Boncenne.
COTE D’ARGENT
BLAYE (Gironde) :
Héatel Bellevue (Le
13 fr., vin de B« al
BORDEAUX (Gironde) :
Restaurant L’Aiglon, 39, rue Porte-Di-

(‘

eaux (A. Foussats); M, : 14 {r
Hétel-Restaurant du Chapon Fin, 5, ru:
Montesquieu (J. Sicard); & la carte
Hostellerie du Chateau Trompette (Bé-

ziat), rue Chateau-Trompette
Royal-Gascogne (Hbétel), rue de Condé
(G. Brisson); M. : 25 fr

SAINT-ANDRE-DE-CUBZAC (Gironde) :
Hétel du Lion d'Or (F. Sarthe); M, : 12 fr
PAYS BASQUE - BEARN

ASCAIN (Basse-Pyrénées) :
Hostellerie Etchola (E. Fréville); T. : 8:
M., : 16-18; P. 35 & 65,

CHAMPAGNE

EPERNAY (Marne) :

Calé de Rohan (R. Jeantet), rue de Cha
lons : Ty 244 M. 714 #¢.

REIMS (Marne) :

Restaurant Le Lido, 171, rue de Vesle:
3 la. cartes T..51.33.

ARDENNES — LORRAINE
NANCY (Meurthe-et-Moselle) :
*Excelsior et Grand Hétel d’Angleterre

(Paul Maujean), 1, rue Mazagran ; M, :
20 fr.

PARIS — ILE DE FRANCE
PARIS :

Taverne des Flandres (Tournier), 8, boul.
de Denain.

Grand Hbtel et Restaurant au Pavillon,
36, r. Echiquier. T. : Provence 17-15 ou
54-34, Repas & partir de 25 fr.

D

Grand Hétel du Printemps, 1, rue d'lsly

(Gare St-Lazare), M. Martin, attenante
3 |'hotel - Brasserie d'Alsace
Chez Untel (Rest) Mme Mullois, rue

Chauveau-Lagarde

LAGNY- THORIGNY (Seine-et-Marne)
Hétel Bellevue (G. Nicolas); 16 fr
ORLEANAIS - SOLOGNE - TOURAINE
AMBOISE (Indre-et-Loire) :

Auberge du Mail (Mme Brailly). M. : 25.
BLOIS (Loir-et-Cher) :

Grand Hmel de Blois (M Mi gnon),, 3, r.

Porte-Coté. T. 1-17. M. 24-26. P 80.
CHARTRES (Eure-et- Lolre)
Restaurant Lhomme, 31,

a }“ ca
CHENONCEAUX (Indre-et-Loire) :
Chez Ottoni (Hostellerie de Chenon-

ceaux). Rte Nle 76 T“‘ 9 M. 5 20-25,
carte ; P, : 60y W.r: 80
CHINON («rc.re et- Lonre)

Le Ver Luisant (Res f
(Hernoud) & |'e du

e Soleil d'Or:

on de Thé)

Chéteau, ¥

176 ; M 7 20-25
ORLEANS (Loiret) :
Hétel de la Boule d'Or (A. Boitier), 9,

r. d'llliers, plein centre d'Orléans. Tél.
2425, M ‘1:'7 petit repas soir : 13
PITHIV]ERS (Loiret) :
Hatel des Touristes /J Laumonier)
TOURS (Indre-et-Loire) :
Gd Café et Restaurant Lyonnais (Arnoux
fréres), 52, Rte Nle 10. Tél. 6.84;
M.+ 14-20,

AUVERGNE - CEVENNES
BOURBOULE (LA) (Puy-du-Déme) :
Villa Internationale (Hétel-Pension). Mme

Benard. Tél 178; M. : 15-18; P. : 38-45
pour sejours.

MUROLS (Puy-de-Déme) :

Tourinv Hétel (M. Milone-Villeneuve),
Tél. 10; M. : 16-18; P. : 25-45: réd.
pour enfants, familles nombr,, longs

cure de santé.

ROZIER (LE) (Lozére) :

Grand Hétel des Voyageurs (Vve An-
dré), M. : 12-15, avec boisson.

LANGUEDOC — ROUSSILLON

AULUS (Ariége) :

Grand Hétel (Le) (G, Calvet)

VOSGES ~ ALSACE

CONTREXEVILLE (Vosges) :

Hoétel Continental (Demay); M. : 18. (Ou-
vert du ler mai au ler octobre.)

MOQOSCH (Bas-Rhin) :

Hétel de France (Restaurant Coutouly)

VITTEL (Vosges) :

Grand Hétel et Rest. du Casino (P. Ras-
pail), M. : 25-30-35.

(Voir suite page E, [in du [asc.)

séjours ;




décidés a la crouler.
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France, Belgique, Grand-Duché de Luxembourg, Suisse Romande.
PUBLIEE PAR LE

}
¢ iU

Président d’honneur : M. le Co

Dans la branche aiimente?{ion et Dans lindustrie hételiere nous
boissons nous ne prenons d'annon- 3
O n’acceptons aucune publicité.
ces que de maisons de premier
ordre. Nos mentions sont gratuites.

Propos liminaire

Voici, au bout de six ans, la Bonne Auberge arrivée a sa présen-
tation définitive.

Nous espérons qu'elle plaira ainsi aux lecteurs.

Ceux qui depuis le début ont suivi le développement progressif de
cette publication et 1'ont vue s'améliorer au fur et a mesure ont pu
comprendre quel effort tenace fut le nétre.

Il n’a pas fallu moins de six années pour présenter comme nous le
désirions dés le début ce recueil périodique de pages du bien vivre.

Nous ne dirons pas toutes les difficultés rencontrées durant cette
période. Notre joie est trop grande de pouvoir enfin apporter aux
gourmets une revue digne d'eux.

La Bonne Auberge, née d'une journée de désceuvrement le 30
juin 1933 n'était alors qu'une petite feuille — quatre pages! —
localisée au service d'une douzaine de bons amis que nous avons
encore le plaisir de compter parmi nous.

Aujourd’hui elle est répandue dans toute la Belgique, en France,
au Luxembourg, en Suisse romande ; elle est en vente en Angle-
terre, aux Etats-Unis, en Hollande, en ]\]lemagr‘

Née sans un sou, grandie sans un appui, elle n'a trouvé que gens

Quant aux encouragements, sauf ceux trés platoniques de quel-

ques rares lecteurs qui ont bien voulu nous exprimer leurs félicita~
tions, nous n'en avons jamais re¢u de personne

Cela vaut peut-étre mieux ainsi.
Rien ne vient ternir notre fierté.




LA BONNE AUBERGE.

AMUSETTES DE BOUCHE

Je n'aime point ce terme qui en gastronomie signifie mal ce qu'il
veut dire.

Il n’est d’ailleurs pas le seul. L'actuel vocabulaire de la table four-
mille d'anachronismes du méme genre. Ainsi en est-il de I'Entremets
qui ne se sert point entre les mets mais bien entre fromage et
desserts.

Les encyclopédies nous apprennent qu'on dénomme hors-d'ceuvre
ce qui, dans un ouvrage de l'esprit ou une ceuvre d'art, n'est pas
partie essentielle du tout. Mais d'autre part, en langage littéraire
ou artistique ce terme est plutot employé de facon désobligeante et
comme synonyme de longueur, .inutilité, fadaise, cliché, bouche-
trou, superflu.

Alors je me suis toujours demandé pourquoi on avait doté de ce
nom méprisant ces exquis menus mets par lesquels commence un
repas, avec ou sans potage. Je dis « avec ou sans potage » parce
que bien des fois j'ai vu servir les hors-d'ceuvre aprés le potage, ce
qui, @ mon avis, est tout simplement un non-sens et prouve que trop
de gens ne comprennent pas le réle de ces prémices.

Au fait ce sont peut-étre précisément ceux-la qui s'imaginent que
ces amuse-bouche ne font pas partie essentielle d'un repas et les ont
baptisés hors-d'ceuvre. Ainsi la ‘crasseuse ignorance se retrouve-
t-elle a la base de toutes les hérésies.

Or, je pose en principe que les hors-d'cuvre font tellement partie
essentielle du service de la table que sans eux il n'est pas — enten-
dons-nous : c'est des gourmets que je parle et non goinfres — de
bon repas qui puisse étre apprécié a sa juste valeur.

Oui, oui, je sais, Madame, je vois déja poindre votre sourire rail-
leur et vous allez me dire que c'est la de l'épicurisme... Mais bien
slir que c'en est, et du meil’2ur encore... et mieux que ca méme
c'est de la raison, de la boune et saine raison qui ne se comprend
pas autrement que nuancée d'un sourire de joie.

Voyons, vous qui n'appréciez pas les hors-d'ceuvre, voulez-vous
me faire la grace de m'écouter durant cinq minutes. Tenez : trans-
portons-nous dans votre chambre a coucher. Oh ! Madame, quels
desseins me prétez-vous. Ce n'est qu'un tableau que je veux vous
peindre.

Voici le petit matin. Vous dormez encore délicieusement, plongée
avec volupté dans le nirvanah. C'est le printemps. Une timide clarté

commence a palir 'ombre ; l'air frais, le léger gazouillis des oiseaux,
quelques bruits discrets de la nature, petit a petit, avec d'infinies
précautions vous rendent doucement a la réalité. N'est-ce point la

un éveil charmant, progressif et naturel ?

Mais que votre mari, tenu, pour une affaire urgente, d'étre a la
premiére heure a son bureau ait remonté soigneusement hier soir cet
abominable instrument qu'on appelle un réveille-matin, vous voila
brutalement arrachée a l'assoupissement enchanté des séns que vous
goiitiez dans les bras... du fils de la nuit, et replongée tout de go
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comme dans un bain froid dans l'activité de la vie. Avouez, Madame,
que c'est la une sensation fort désagréable, que votre journée est
déja gachée par cette violence matinale et qu'on vous a volé la dou-
ceur de l'aurore.

Votre organisme délicat répugne aux brusques changements, aux
violences non préparées, comme cette nature qui ne fait rien qu'avec
grace, prépare doucement la nuit par I'admirable et lent crépuscule
et le retour a la clarté par I'aube ineffable de douceur et de beauté
sereine.

Et si je ne craignais de m'égarer dans le domaine intime de
I'amour je vous trouverais certainement encore d'accord avec moi
sur 'opportunité des caresses, l'indispensabilité des baisers. Sont-ce
la soins superflus pour créer cet état d'impatience qui seul fait de
I'acte amoureux une volupté surhumaine ?

Les hors-d'ceuvre, Madame, ce sont des baisers, des caresses,
c'est le gazouillis matinal des oiseaux, la douce clarté de l'aube.

On se met a table. Va-t-on brutalement, gouliment apaiser sans
plaisir préalable, sans un peu d'impatience, sans amusettes, une faim
qui, sitét repus, ne nous procurera plus de jouissance ?

Quel affreux péché ce serait !

Ah la voila bien la gourmandise péché capital telle que la con-
damne le catéchisme ! Car I'Eglise n'a point voulu honnir le gourmet,
mais le goinfre, 'affreux glouton qui, méconnaissant les préceptes
d un sage épicurisme s'empiffre honteusement au lieu de manger
avec goit, de doser avec méthode le plaisir que procure un repas
bien compris.

Le repas sans hors-d'ceuvre, d'un bloc dans la grosse piéce !
Mais, Madame, ne reconnaissez-vous pas la I'affreux tintamarre du
réveille-matin, qui vous arrache au sommeil comme on extirpe une
dent ! N'est-ce point le goujat qui vous prend au hasard d'un canapé,
la brute qui se gorge au lieu de savourer ?

Ah! laissons ce bestial !

Tournons-nous vers de plus délicates facons.

Pour préparer délicatement votre appétit, éveillez-le doucement,
agacez-le. Goiitez & cet ceuf a la russe qui rappelle si drélement le
style byzantin ou a ce tapis de Smyrne dont la trame est faite
d’anchois fins cependant que les tons sont d'oignon, de persil et
d’'ceufs durs hachés; voyez comme sont engageantes ces tomates
au crevettes qui semblent pivoines farcies de pétales de roses... et
ces radis dont une attentive cuisiniére a soulevé en follicules la peau
rose si bien que le ravier semble empli de boutons d’églantier. Toutes
ces choses débordent d'une fraicheur, d'une poésie préalable, sans
lesquelles la matérialité de l'aloyau ou du rosbif nous paraitrait
choquante, trop brutale.

Les hors-d'ceuvre, c'est le réveil gradué de l'estomac, sa mise en
état d'impatience, l'excitation des glandes dont les sucs générzux
nous préparent une heureuse digestion, cependant que nos papilles
gustatives, émoustillées par ces bagatelles qui les exercent, se trou-
veront prétes aux jouissances divines lorsque leur seront présentés
de plus substantiels aliments.

CHRYSATE.




124 LA BONNE AUBERGE.

Nos Bons Cuisiniers.

Charles Waurtz

Auberge Alsacienne
a Quatre-Bras, Tervueren

Si l'on vous disait qu'il n'est pas
Alsacien, n'en croyez rien.

Faites-vous une opinion certaine
en allant savourer chez lui le Ku-
gelof arrosé de Traminer ou l'une
quelconque de ses délicieuses spé-
cialités.

Il y a-de ces tours de main pour
vous réussir un plat qu'on n'acquiert
pas; on a c¢a dans le sang comme
le soleil et l'accent.

Si, apreés cela, vous félicitez le
‘ patron il vous répondra avec mille
i & . graces, et vous entendrez quiil est

Alsacien.

Si I'on vous dit d'autre part que la Bonne Auberge est son journal,
ne le croyez pas davantage. Bien que Charles Wurtz gagne aujour-
d'hui beaucoup d'argent il n'a jamais pensé a acheter un journal
dont il n'a pas besoin de payer les louanges. Il se contente de les
mériter. Ca vaut bien plus. Ca n'a pas de prix.

Mais si l'on vous dit que c'est,un brave homme, alors croyez-le,
car il n'y a pas de meilleur cceur. Le seul mot qu'il n'a jamais su
prononcer... en francais du moins... c'est le mot : non.

Il a une ame en chocolat fondant a laquelle il essaye vainement
de forger une carapace de coléres.

Une seule chose est capable de le mettre hors de lui. N'essayez
pas, par exemple, si vous n'y connaissez rien, .de lui marquer votre
opinion sur sa cuisine. Autant il admet la critique.d’'un vrai gourmet,
autant il a horreur du faux gastronome imbécile qui ne trouve jamais
rien de bon.

Tout gros qu'il est il léve la jambe ‘avec 'une légéreté étonnante.
Je I'ai vu un jour sortir un quidam & 'grands coups de pied dans le...
postere avec la méme conviction' qu'il met a « soigner » ses four-
neaux,

Ce qui prouve que quel que soit le genre de fourneau, Charles
Wurtz connait admirablement la facon d'en user.
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- |
| Trois fromages d’Angleterre |
| A Robert Bicknell. ,
I
|

‘ Un ami britannique qui adore la bonne cuisine frangaise, mais sait ‘
" apprécier également les excellentes choses de bouche anglaises, k
i m'écrivait derniérement avec cette fierté des Anglais pour les cho- i E
\ ses de chez eux : « Vous savez que nos fromages sont aussi une
excellente chose. »

Si je le savais ! i

Du moins croyais-je le savoir. Et pour le lui prouver je lui rétor- '
quai : il y a longtemps que votre Chester a passé le channel et que

nous avons fait connaissance.

:
|
Je ne savais pas que le Chester est un fromage d’exportation, ! l

mais qu'ils ont en Angleterre des fromages réservés a la consom-
mation nationale.

Je me rends compte aujourd’hui que mon ami a di bien rire lors-

) qu'il est allé avec un autre gourmet londonnien choisir les fromages
qu'il me destinait.

Je les entends tous les deux d'ici :

— On va lui montrer a ce « continental » ce que c'est qu'un fro-
mage anglais !

Alors j'ai requ ces jours derniers un petit paquet bien ficelé sur
lequel, a c6té de mon adresse une écriture bien connue avait mali- i1
cieusement noté — oh ! pour la douane, bien siir — : « Ce paquet
ne contient que trois morceaux de fromages anglais. » ]

Ils sont la sur ma table, chacun dans une coupe de cristal, magni-
fiques, imposants ! '

Splendide et au teint chaud voici le Double Gloucester, chair co- }
lorée comme du saumon fumé, ferme comme de la pate d'abricots I
“ presseée. .
Fondant, il laisse une sensation légére d'amertume comme s'il
‘ avait été malaxé au pale-ale ou au scotch. De quel gras paturage de
‘ plaine provient-il ?

Je réserve a cette tranche haute en couleur un Graves sec qui
I'escortera magnifiquement.

Ce Cheddan me semble taillé dans un bloc de massepain. Il en a la
teinte et le grain serré, compact. Son goiit frais, suret, un peu i
piquant me rappelle I'excellent fromage du Cantal que j'appris a
connaitre jadis chez un marchand “de vin-bougnat de Paris, ou, h;
peut-étre mieux encore, certains fromages pyrénéens dont le goiit (i
trés spécial m’est resté depuis ma' jeunesse. Mon grand'pére qui s'y ”
connaissait n'efit pas acheté un fromage sans en avoir goiité une mul- ‘
titude ; et il m’'amenait a la foire d'Oloron oii entre deux verres de l
petit vin de Monneins on enfongait la sonde dans de multiples il
boules. Ce Cheddan sent, comme les fromages pyrénéens, la mon- |
tagne riche en herbes parfumées et en troupeaux. Je n'ai point ici
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de petit vin de Monneins ; je I'accompagnerai d'un Chablis un peu

Pate blanche, veiné de vert tel un beau marbre, frére incontes-
table des Roquefort e: des Gorgonzola, le Stilton doit provenir
omme eux de régions maigres, « causses» ot comme dans notre
I arzac ne trouve a vivre que la facile brebis. Comme eux il est lége-
coment savonneux avec un arriére-goit de cuir trés particulier qui
ous laisse presque étonné de ne point sentir I'odeur de bouc.

C'cst d'un beau Pommard parfumé que je l'ai escorté.

Or, ayant ainsi accordé ces trois splendides fromages d'Angle-
c-re avec trois bzaux vins de France, j'ai pensé avoir découvert une
les raisons secrctes, un de ces impondérables motifs, de catte En-
tente Cordiale qui, depuis Edouard VII, fin et gourmet, lie nos
deux pays.

Alors j'ai téléegraphié & mon ami : « Rule Britannia ».

Deux heures aprés on m'apportait un petit bleu. Il me répondait :
« Vive la France ».

Ainsi, pour trois fromages anglais arrosés de vins de France, nous
tendions par dessus le channel nos mains fraternelles.

P dediC!

La Bonne Auberge chez les Stars

La charmante cantatri-
ce Lily Pons sera a Bru-
xelles le 6 mai.

A cette occasion il nous
a paru amusant de publier
la photographie ci-contre
qui la montre dans un ca-
dre tout aufre que celui
de la scéne.

La voici en effet ainsi
que Jeanette MacDonald,
bras dessus bras dessous
avec le délégué régional
du Club de la Bonne
Auberge en Californie,
M. Georges Jomier.

N'allez pas croire ce-
pendant, a voir notre re-
présentant en costume de
chef, que M. Jomier
« exerce » dans quelque
restaurant fameux d'Hol-
lywood ou de Los Ange-
les.

p ‘ ; :
Comme beaucoup de gastronomes M. Jomier [ait admirablement
iiginn ot son wlvs arond nlaisi- est d'offrir & déjenner & ses amies
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Amies et éléves, car M. Jomier est professeur de [rancais
wood. C'est ainsi que vous le voyez avec deux de ses discig
qzzc[les il vient de [aire déguster un excellent repas qu'il a lui-mé
préparé.

L’écrivain et dessinateur Fabien Fabiano. au cours d'un vojage
aux Etats-Unis, a découvert notre collaborateur.

Le portrait qu'il en trace est trop joliment brossé et humoristiqu
pour que nous n'en régalions pas nos lecteurs et membres. :’./' leu
plaira certainement de mieux connaitre celui qui depuis si longtemp
s'applique a [aire aimer la-bas notre langue et nclrc cuisine.

Je l'avais connu grace a une relation commune. En le voyant,
fus frappé par sa silhouette restée bien francaise, malgré 73 ans de
séjour a Los Angeles. Des binocles auxquels il ne manquait gu'un
cordonnet de soie, comme au bon vicux temps, che\‘.uum!?m sur
son nez osseux. Une petite moustachs, un haut faux-col aux pointe:
cassées, un veston un peu pincé a la taille, des manchet‘cs emp
lui donnaient I'air d'un personnage échappé du théatre de R. de Flers
et de Caillavet. Avec cela d'une amabilité et d'une politzsse
on n'en rencontre plus.

M. Jomier n'a jamais voulu s'adapter ni aux modes, ni a 'asp:
américain. Un fait entre tous peint l2 personnage. Dans ces
aux distances incroyables, ol tout le monde est obligé d'avoir une
voiture pour se déplacer, il est res'¢ fidéle aux tramways et au
busses, « car, me disait-il, j'y peux lire tranquillement les 20 pag
quotidiennes de mon journal ». Un de ses amis lui ayant fait cadeau
d'un Chrysler, il en fut bien embarrassé, et se vit, peu de temp:
aprés, dans l'obligation de demander & son généreux donateur la
permission de revendre ce véhicule qui compliquait singuliéremen
ses habitudes.

Plein d'un esprit parisien qui ne I'a pas abandonné, sa conversa-
tion colorée d'un accen wun peu chantant est remplie de souvenir
mais aussi de discrétion. Professeur de francais depuis de longu
années, il s'est fait une clientéle de choix parmi lzs stars. S'il
nait bien des secrets qui fzraient la joie des chroniqueurs, il sait
aimablement, se tenir sur une prudente réserve quand on veut le
faire parler.

Son originalité se double d'un talent remarquable de cuisinier. Les
plus grandes célébrités du cinéma, du monde politique et des a
sont venues et viennent souvent s'asseoir & sa modeste e
cn tire quelque orgueil, il n'en tire nul profit, car sa vie cst simpie.

La premiére fois que je pénétrai chez lui, je fus frappé de la sim
plicité de son intérieur, semblable au trés modeste logement d'un
travailleur américain.

I1 habite a Hollywood un appartement ot la place n'est pas quu e
pour se retourner. Sur les fauteuils, des revues, des livres, des
journaux surtout, car M. Jomier a une marotte : celle de ne jamai:
dresser son couvert, ni celui de ses invités, sur une nappe. Le:
suppléments coloriés de '« Examiner » et du « Times » lui en tien-
nent lieu. Mais je me suis souvent demandé s'il était possible

\




128 LA BONNE AUBERGE.

servir, avec plus de perfection, un poulet cocotte que celui qu'il
m’offrit un jour ou je fus son héte : privilege trés rare, car Mister
Jomier n'ouvre pas sa porte a quiconque, et surtout ne se met pas
en frais de cuisine pour n'importe qui.

Ce jour-la, coiffé d'un impeccable bonnet de chef et d'une veste
blanche empesée a casser les plis, il me fit asseoir devant sa nappe
de papier, en compagnie d'un fameux porto. Mon héte s'en fut a
la cuisine surveiller le divin poulet, refermant soigneusement la
porte derriére lui, car Jomier ne veut pas que ses invités pénétrent
dans son laboratoire culinaire.

Devant un poulet cocotte, des asperges onctueuses, une salade et
des fraises baignant dans une créme délicieusement aromatisée, le
tout arrosé de vins exquis, je fis un déjeuner ou je ne savais plus si
je devais davantage écouter discourir mon héte ou savourer sa
cuisine.

Comme je le complimentais, il me dit, avec un air malicieux :

~ Depuis 25 ans que je suis.ici, j'ai fait tout mon possible pour
faire aimer la France par mes faibles moyens : mon amour de la
littérature d'abord, et celui plus modeste de la cuisine. Je dois vous
dire que la cuisine l'emporte, car elle est plus a la portée de ma
compréhension.

Et il me montre sa piéce tapissée de photographies, avec des dédi-
caces : écritures élégantes ou enfantines, prétentieuses ou nerveuses.

Voici Mary Pickford, Marion Davies, Gloria Swanson, Norma
et Constance Talmadge, Pola Negri, Corinne Griffith, Jeanette
MacDonald, Dolorés Del Rio et beaucoup d'autres encore enjoli-
vant de leur charme les murs au papier vieillot sur lequel pendent
aussi des accessoires de cotillon, souvenirs de fétes, poussiéreux,
fanés, rococos. Les portraits de Joffre et Foch, des gravures de la
guerre, des petites femmes, comme on dit, de la « Vie Parisienne ».
Tout l'état d'ame mis & nu d'un vieux gargon.

Plus tard, je rencontrai Jomier dans un grand diner qu'offrait
Lily Damita. Ce fut lui qui organisa la réception, apparaissant, a
I'heure des cocktails, en cuisinier, fété, cajolé. Le repas fut exquis.
Il revint prendre sa place parmi nous en smoking.

Je revis souvent Jomier : chez Jeanette MacDonald, chez Marion
Davies, élégant, toujours discret, inséparable de sa canne, qui aurait
suffi a le faire remarquer.

I1 disparaissait des salons, comme un enfant gaté de la maison,
veillant chez les uns et chez les autres au bien-étre des invités. J2 le
revois encore, avec sa physionomie en lame de couteau, le cou haut
a cause de son grand faux-col, mettant un doigt sur la bouche le
jour ot je lui demandais malicieusement s'il connaissait aussi bien
les alcoves que les autres aitres de la maison.

« Diable d’homme, pensai-je, c’est une boite a secrets. »

Boite a secrets, certes. Quel est le galant homme qui ayant
d’aussi agréables relations ne le serait point. Les femmes qui savent
si peu garder les confidences aiment particuliérement les hommes
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discrets. Mais ce qu'il faut surtout noter dans ce portrait a la plume,
c'est I'homme de goiit qui a su non seulement intéresser les stars
d’Hollywood ‘a la bonne cuisine [rancaise, mais s'allier cet élément
[éminin charmant qui, grace a lui, est devenu le meilleur gardien
la-bas des traditions du bon accueil.

Un mot que je recois de M. Jomier nous laisse espérer sa visite
au cours de cette année. Nous en profiterons pour organiser en son
honneur une de nos démonstrations gastronomiques. Mais com-
bien cette réunion offrirait plus d’agrément pour tous 'si 'une ou
l'autre de ses charmantes éléves présidait de sa grace ce déjeuner.

P. de C.

Le préche au vin.

Ah |'le bon curé mes amis
Que celui de notre pays !
De Chambertin ou de Chablis
Remplissez son verre...

Lé bon curé, certes; que cet abbé Krau,
curé de Vosne-Romanée! Mais aussi
quelle paroisse !

En U'honneur de Saint Vincent, patron
des vignerons, il vient de prononcer de-
vant les Chevaliers du Tastevin, en ['église
dé Chambolle-Musigny (encore une quelle
paroisse !), un magnifique sermon a la
gloire du vin de France. Nos lecteurs,
quelles que soient leurs idées en matiére
de religion, ne pourront qu apprécier le-
paroles de ce saint homme dont nous re-

M. I'"Abbé KRAU,
Curé de Vosnes-Romanée. produisons ci-aprés une partie du préche :

Mais le vin, qui donc, dans T'histoire, lui décerna ses vrais titres
d’honneur? Les paiens? Non! Les paiens ne parlaient guére du vin
que pour s'exciter aux orgies de Bacchus et des bacchantes et des
bacchanales. Les paiens, au reste, n'ont jamais su faire le vin. Qu'il
fat de Corinthe ou de Falerne, coupé, mouillé, cuit, famé, goudron-
né; épicé, aromatis¢, poisseux, leur vin n’était, en général, qu'un
bizarre assemblage, « qu'un horrible mélange » de denrées hétéro-
clites. c

JACOBERT BJACOBERT

“SON KIRSCH,D'ALSACE SES. VINS FINS DALSACE
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C'est pour la premiére fois sous le gouvernement théocratique des
Juifs, oui, c’est au cours de I'histoire sainte, que le vin fut estimé a
sa juste valeur. La Bible, en effet, constitue pour le vin une réclame
incomparable, puisqu'ellz est contresignée de Dieu lui-méme. Et la
preuve que je n'avance rien ici qui fleure le paradoxe, c'est qu'en
1924, alors que la campagne du prohibitionnisme menacait de dé-
truire le réegne du bon sens chez les gens d'outre-mer, un éditzur de
New-York ne s'avisa-t-il point de publier une Bible remaniée par
deux professeurs de I'Université Yale et de laquelle ils avaient
extirpé le mot « vin »? Besogne malpropre, besogne malhonnéte de
puritains sectaires — mais besogne qu'on estimait urgente et déci-
sive pour des lecteurs protestants qui assidiment pratiquent la
Bible, — besogne au surplus difficile puisque, dans les saints livres,
il est parlé quatre cent quarante et une fois des vignerons, de la vigne
et du vin. Sans aller jusqu'au paradis terrestre qui, d'ailleurs, est
fermé et ou l'on ne dit point que fut planté du « pinot », remontons
au déluge. Sitét hors de I'arche, Noé planta de la vigne. Naturelle-
ment il but de son vin. Et... mais vite, avec la piété pitoyablemant
filiale de Sem et de Japhet, jetons une voile — la Bible dit méme
un manteau — sur cette ébriété originelle, accident de novice surpris
ct qui mérite toutes circonstances atténuantes, si 'on songe que du-
rant quarante jours et quarante nuits, le patriarche Noé aurait pu
dire, avec bien plus d’esprit et d'a-propos que Mac-Mahon : « Que
d’eau, mon Dieu, que d'eau ! ». Quoi qu'il en soit, les successeurs de
Noé¢ dans le patriarcat judaique ne manquérent jamais d'assemblcs
leurs fils, autour de leur lit de mort, pour les bénir d'un souhait qu'ils
cstimaient synthétique et supréme : « Dieu vous donne toujours,
mes enfants, du vin en abondance ! ». De fait, quand le Seigneur
veut punir son peuple, il lui déclare : « Tu laboureras ta vigne, mais
tu ne la vendangeras point, parce qu'elle sera — déja hélas! —
mangée des vers. » Au rebours, lui plait-il de le récomp=nser?
« Puisque tu m'obéis, je t'enverrai de la pluie en temps voulu; a
peine battu ton blé, tu iras en vendange et la vendange atteindra les
semailles. » S’agit-il de caractériser un pays heureux ? un mot suffit
a la Bible : « C'est un pays de bon vin. » « Faites la paix avec moi,
propose I'Eternel a ses sujets, et je vous emménerai, je vous instal-
lerai dans un vignoble. » Mais si les vignes sont dévastées, la terre
s attriste, il n'y a plus de joie parmi les hommes, on gémit dans les
rues que le vin manque ! Alors Israél supplie Yahvé par l'intermé-
diaire du Psalmiste : « Reviens donc, 6 Seigneur; et du ciel, jette
sur notre vigne un regard de pitié ! » Il nous faut du vin! car, ah !
le voila le slogan idéal, la voila, I'incomparable réclame, la réclame
« ne varietur » et qui passe, a quatre reprises, dans la Bible, toujours
authentiquée de Dieu méme : « Le vin, quand il est bon, réjouit le
ceeur de I'homme ! Le vin rend la vie joyeuse ! Du vin, n'en donn-z
pas aux rois, de peur qu'ils n'entendent point la plainte des malheu-
reux ! Mais du vin et du bon, est-il notifié¢ au livre des proverbes,
donnez-en a celui qui a de I'amertume dans I'ame. Qu'il en boive et
qu'il noie son chagrin et qu'il ne se souvicnne plus de ses miséres ! »

Sur ces entrefaites, lorsque fatigué, écceuré de l'incrédulité tétue
de son peuple, Dieu lui eut signifié par ses prophétes : « Je t'avais
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cultivé comme une vigne excellente et du meilleur plant. Commen:
as-tu pu dégénérer de la sorte ? Et que restait-il donc a faire que je
n'aie fait pour toi ?... Il restait, Seigneur, a nous envoyer le régéné-
rateur promis et attendu. « Et le verbe de Dieu se fit chair; et lc
Messie vint au monde. Le précurseur Jean-Baptiste lui avait préparé
les voies. Il ne buvait pas de vin, Jean-Baptiste ! « Et vous dites —
c'est ici le Christ qui s'adresse aux Juifs — il est possédé du démon ;
mais moi je fais comme tout le monde, je bois du vin; et vous dites :
Voila un homme qui aime boire ! Il est donc I'ami des pécheurs! »
Ami des pécheurs, oui certes, et jusqu'a leur sacrifier sa vie! En
attendant, hormis le péché, rien, dans l'existence matérielle, ne sé-
para Jésus de Nazareth de szs contemporains. Et a ses apdtres, si
I'occasion s'en fat offerte, je me persuade que le Christ aurait re-
commandé ce que prescrira plus tard saint Paul a son disciple
Timothée : « Vous ne devriez pas boire seulement de 1'eau. Prenez
donc un peu de vin pour remédier a vos fréquents malaises d’esto-
mac ! » Dans toute 'histoire de la médecine, il n'existe point d'or-
donnance de docteur plus judicieuse, plus efficace, puisque c’est
Dieu lui-méme qui l'inspira !

Au temps de sa vie publique, pour précher I'évangile, vous le sa-
vez, le Christ usait volontiers du voile des paraboles. Or, sur les
vingt-quatre paraboles que nous ont transmises les synoptiques,
quatre prennent pour sujet la vigne et les vignerons. Que l'on
s'étonne aprés cela si, la veille de sa mort, dans le dernier discours
qu'il tint a ses apétres, voulant leur bien montrer que, sans l'union
par la grace avec 'Homme-Dieu, 'homme ne saurait participer a la
vie surnaturelle, éternelle, divine, Jésus-Christ, infiniment intelligent,
infiniment ingénieux, ne sut trouver, dans le trésor insondable cec-
pendant de son imagination, rien de plus expressif, de mieux com-
préhensible que cette comparaison empruntée a la viticulture : « Je
suis la vraie vigne ; mon peére est le vigneron. » Son premier miracle
sur la terre, fut de changer de I'cau en vin a un repas rustique. Et
depuis lors, pas une seconde que le vin, ici ou la, ne ruissellz dans
les coupes sacrées pour une étrange, miraculeuse, mystérieuse trans-

substantiation ... Et comme Dieu a promis — voici dix-neuf siecles
qu’il tient sa promesse ! — que l'église durerait jusqu'a la fin du
monde, jusqu'a la fin du monde — rassurcz-vous, vignerons ! — il y

aura du vin !

Ah ! vous qui vous constitucz dans le monde les chevaliers-apo-
tres du vin, comme vous avez ecu raison — et plus peut-étre que vous
ne le croyiez — de venir dans une église prendre une sublime lec>n
de publicité ! Vous glorifiez le vin, vous, pour qu'il se vende mieux,
pour qu'il s'achéte plus cher; Lui, notre Christ, pour se donner,
pour transfuser son sang a travers son corps mystique, le vin, Lui,
il le divinise !

B[R] A GRANDE LIQUEUR
YN DU PERE JACOBERT
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Je vous le demande, pour quiconque a le bonheur de posséder la
foi, donc de voir clair, est-il réclame qui vaille celle-1a ? En tout cas,
je ne sache point de considération capable de rehausser, d'ennoblir
davantage, au jugement de Dieu et au regard des hommes, le métier
de vigneron, ce lointain, obscur, mais indispensable préparateur du
saint sacrifice de la messe. « Dur métier, certes, qui n'en tolére pas
d’autre, et qui ne donne qu'une récolte par an, métier si hasardeux,
si aléatoire que l'on se demande comment il peut faire vivre son
homme. » Ah! il faut quil I'aime, d'un amour hérité, apre, tenace,
son cailloutis terreux, son cep noueux, malgré l'attirance des cités
tentaculaires et tentatrices, malgré les caprices du temps et la fan-
taisie des saisons, en dépit des déboires qu'il ne cesse d'encaisser,
traqué jusque dans sa cave et pressuré et soutiré par la maltéterie,
toujours perché sur sa charrue ou sur sa « bouille », luttant pied a
pied contre l'ennemi innombrable de cette perpétuelle valétudinaire
qu'est la vigne | — il faut qu'il 'aime pour s'obstiner ainsi dans son
ingrat labeur. C'est afin qu'il ne s'en détache point, quoi qu'il ar-
rive ; ¢’est pour que les jeunes ne quittent pas la vigne pour la ville,
que vous avez entrepris, votre chevaleresque campagne de propa-
gande.

De tout ce que vous faites, de tout ce que vous réussirez pour
ameéliorer le sort matériel des vignerons, nous, curés paysans, nous,
curés de la Cote, leurs fideles, leurs plus siirs amis, de grand ceeur,
nous vous disons : Merci, merci ! Courage et en avant, car il faut a
tout prix sauver chez nous et sauvegarder la culture de la vigne qui
forme l'une des plus splendides richesses de notre France !

Disons comme le poéte des Gueux quand il chante, quand il
préche : France !
Aime ta vigne ! Tu lui dois
La [lamme de tes yeux,
L’adresse de tes doigts,
L’essor de ton esprit qui fuse en étincelles,
Ton parler lumineux, ton mépris des dangers ...
Tu ne serais plus rien si ta vigne était morte !
®

RIEN QUE LA VIE

CONTES PAR LE D' DUBOIS-ANDRE.
PRESENTATION.

Je n'ose écrire : préface, en présentant ce recueil de nouvelles
dédié par le D" Dubois-André « a tous les braves gens qui ont laissé
leur vie au champ d’honneur du travail ».

Je ne suis point qualifié pour cela.

Au surplus l'auteur lui-méme avait préfacé son livre, prix du
Brabant en 1926, alors qu'il espérait pouvoir un jour ou ['autre le
publier.
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Les soins d'une carriére médicale extrémement remplie ne lui ont
pas permis de s‘occuper plus tét de caser cet enfant spirituel, prim¢
depuis douze ans, et depuis douze ans négligé par les éditeurs, qui
préférent sans doute le livre licencieux ou pornographique aux re-
cettes certaines, a ces peintures de mceurs, pages prises sur le vif,
histoires du Pays Noir.

Il a fallu qu'au cours des séances un peu longues d'un traitement
laissant en repos le médecin et le patient nous venions a parler
d’autres sujets que celui qui nous réunissait pour que japprenne
I'odyssée secréte de ces contes écrits jadis.

Je les ai lus.

Ils m’ont intéressé.

Et persuadé que chacun prendra plaisir a lire ces pages ressusci-
tées d'une trop longue léthargie, j'ai obtenu I'autorisation d’en offrir
la primeur aux membres du Club de la Bonne Auberge.

Aucun [euilleton ne m’a semblé préférable a ces tranches de vie
en téte desquelles pourrait figurer le poéme que nous avons récem-
ment publié.

Elles sont le développement naturel, lillustration, de la belle
pensée qu'y exprimait le D" Dubois-André.

Puissent-elles pencher le cceur des gourmets vers ceux qui igno-
rent les joies de la table et dont I'humble vie de travail leur procure
le moyen de se les offrir.

Qu'avec l'auteur ils disent en pensant a eux du moins :

... Je vous taillerai le pain de ma tendresse
Et pour qu'un peu de joie pétille en vos artéres
Je vous verserai & pleins verres

Le vin cordial de ma pitié.

P. de CARSALADE.

RETRAITE

Jean-Louis déboucha dans la taille, rejeta d'une chiquenaude sa
calotte dans la nuque et s'accroupit pour souffler.

Six paires d'yeux brasillérent dans leurs faces noires.

— Salut, chef!

— Salut, les hommes !

Déja les pics s'étaient remis a creuser.

Un instant le porion graillonna pour désobstruer ses bronches sif-
flantes, puis, entre deux accés de toux :

— Vous savez, les hommes, c'est ma derniére aujourdhui.

Les six ouvriers s'arrétent net, la chique en suspens.

— Ca vous étonne, hein, les amis | Il y a pourtant dix jours que
j'ai droit a ma pension.

~— Vivement la mienne | maugréa un jeune hiercheur en renouant
les loques de son index coincé la veille entre deux chars.
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Jean-Louis blagua

— Déja fatigué, clampin? Et tes braies séchent encore sur la haie!
Qu'est-ce que tu diras quand tu auras cinquante ans de fond
comme moi ?..

Cinquante ans! Il s'en souvenait comme d'hier.

Le pére venait de mourir. Pour nourrir la nichée, a dix ans, il
avait dii prendre le bidon et descendre dans la grande mangzuse
d’hommes dont il allait enfin sortir.

Et comment encore ! Trois francs de pension tcus les matins en
s'éveillant... sans compter ses petites économizes !

Les yeux des six hommes en pétillaient de joie.

Eux qui ne demandaient pour leurs vieux jours qu'une pipe, un
toit. et un doigt de graisse pour leur pain... Cré dié, la bonne vie
qu'il allait mener.

La bonne vie ! Jean-Louis humait avec délices cet air de liberté
inconnu jusque la. Flaner au lit tard aprés 'aube, entendre la siréne
s'époumonner sans plus devoir se précipiter a son appel, manger a
table sans hate aprés avoir pzndant un demi-siécle avalé son pain
au vol dans la poussiére : voluptés nouvelles auxquelles il mordait
avec une gourmandise d'enfant !

Mais a la longue les mets les plus succulents s’affadissent.

Délicicuses les pipes qu'on fume a croupeton, en groupe, les di-
manches aprés une semaine de labeur de béte ; mais tous les jours...
ct toujours seul...

Chaque nuit sur sa couche ot I'insomnie le tenaillait — il ignorait
la fatiqgue a présent — Jean-Louis parcourait au fil de sa réveric
tous l=s recoins de sa cheére fosse. Chaque étage, chaque taille avait
son souvenir.

A « 158 » un coup de mine lui avait labouré le bras gauche.

A « 380 » il avait, narguant la mort, dégagé deux hommes asphy-
xi¢s par l'explosion d'une poche de grisou. Il y avait gagné la mé-
daille et une toux aboyante qui lui retournait les bronches a hauteur
du larynx.

[’avait-il donc aimée cette mine fascinatrice !

Ah ! la délicieuse crampe qui vous vrille les entrailles dans le ver-
tige de la descente ; le vente qui vous giffle la figure en sifflant, la
joie d2 violer la terre & larges coups de pics : orgueil obscur du
domina‘cur qui somnole au cceur de tout individu !

On a beau maugréer, blasphémer, maudire cette fossc de malheur
ot on laissera peut-&tre ses os ; mais elle vous tient la garce ! Elle
vous subjugue, vous ensorcelle comme une maitresse vicicuse dont
les morsures sont encore des caressas.

Et puis quand on n'a plus la force ou le courage de manier le pic,
on n'est plus un homme aprés tout ! On n'est plus qu'un vieux, un
inutile, mangeant un pain qui nc lui revient pas.

L'atroce sensation de déchéance s'infiltrait sournoisement en lui,
minant son cerveau, creusant ses épaules si robustes encorc au jour
dec la retraite.
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A présent il s'en allait réder aux abords du « puits » machonnant
des phrases, les yeux rivés au va-et-vient de la cage.

Seule, la vespréz, a I'heure ot les hommes se réunissent sur les
trottoirs pour deviser, versait un peu de soleil sur la grisaille de son
existence.

On parlait de la « Duchesse », de la « Pierreuse » et des autres
veines aux noms évocateurs.

Alors une lueur de joie flambait dans ses yeux ternes, sa voix
s'animait, ses épaules se redressaient comme s'il eut senti une nou-
velle jeunesse fluer dans ses artéres.

~ Jean-Louis tourn> a rien, se répétaient les femmes du coron
en le voyant passer taciturne, un peu plus cassé chaque jour,

Ah ! Si du moins il avait pu descendre une derniére fois dans sa
fosse !

Descendre : revoir les coins familiers ot, sans le savoir, il avait
été si heureux...

Un matin, n'y tenant plus, il s'en fut voir le Directeur.

Peine perdue !

— Et le réglement, donc... Jean-Louis ?... Vous savez aussi bien
que moi que, seul, le personnel est autorisé a descendre. Du reste
vous y étes bien descendu votre part, allez !

Et le directeur riait en tdpotant amicalement 1'épaulz du porion.

Il riait... mais il ne savait pas, lui !

Jean-Louis sortit. Une grosse larme lui grelottait a la pointe du
menton.

Pauvre Jean-Louis que les ouvriers de la remonte trouvérent
peadu aux barreaux des lavoirs !

D DUBOIS-ANDRE.

INSTRUISONS-NOUS

Le Vin de Tokay

Nom jadis fameux, un peu oublié de nos jours. Comme on en re-
parle et qu'il semble vouloir reprendre sa place a la table des gour-
mets et des vrais connaisseurs de vins, rappelons ce qu'est ce vin
de Tokay.

Disons d'abord que c'est un vin hongrois, et que la Hongrie, au
point de vue vinicole vient aprés la France, I'ltalie et 1'Espagne.

GOI HEAU

La Liquaur mand
Y T

m-'-‘
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La majorité de ses vins sont de qualités courantes ou des crus peu
connus chez nous. Les principaux vignobles s'étendent sur les deux
rives du Danube.

Le plus célébre de tous les vins hongrois, se récolte dans la région
volcanique de Tatra et sur les collines de Hegyalja, dont les loca-
lités principales sont Tokay et Satoraljaujhely.

Un mot sur la vinification du vin de Tokay, qui est toute parti-
culiére. En effet, une partie des raisins sont pressés et donnent par
fermentation un vin suivant les méthodes ordinaires. Mais une autre
partie des grappes est laissée sur les vignes exposées aux rayons du
soleil qui rétit et désséche les grains. Cette seconde récolte se fait
en novembre ou décembre, apres la chute des premieres neiges, ce
qui réduit l'acidité. Les raisins sont alors enlevés un a un et empilés
dans des « butten » ou « hottes », par poids de 15 kilos, tandis que
le vin provenant des mémes vignobles a été logé dans des muids de
160 litres. Enfin on ajoute par muid de 1 4 6 hottes de cette pate,
véritable quintessence du raisin, suivant le degré de douceur que 1'on
veut avoir et la qualité de la récolte. Les vins ainsi obtenus se clari-
fient d'eux-mémes, se conservent admirablement et s'améliorent
méme au contact de l'air, ce qui pour les autres vins constitue un
danger.

Ce mode tout spécial de vinification, fait, qu'en plus de ses qua-
lités d'agrément, le vin de Tokay est un des vins les plus salutaires
qui soit. Son degré d'alcool n'est pas trop élevé et il est naturel.
Sa teneur en phosphore est forte, enfin son sucre est celui de ses
propres raisins.

Tout cela constitue une boisson des plus agréable, des plus forti-
fiante et des plus digestive.

Ces qualités, depuis des siécles, ont fait sa renommée. C'est
Louis XV qui le servit a Mme de Pompadour en disant : « Le Tokay
est le roi des vins et le vin des rois ». Quand il fut question pour
Marie-Thérése de faire un présent au Pape, elle choisit du Tokay.
Voltaire malgré tout son cynisme, aprés une de ses nombreuses
brouilles avec Frédéric-le-Grand, ne sut résister & donner du
Tokay comme présent. Napoléon III paya 200 bouteilles au prix de
10.000 francs. Enfin, Théodore Roosevelt, lui-méme s'écria un jour
en joyeuse société : « Le vin de Tokay vaut de l'or... c'est méme
de l'or liquide », faisant allusion a sa belle couleur.

On en fait de deux types, le « Szamorodni » et I'« Aszu ». Il y
a des « Szamorodni » secs et doux. Les différentes qualités et la
valeur des « Aszu » augmentent selon leur douceur et la maturité
qu’ils acquiérent au cours des années. Le « Szamorodni » a du feu
et du bouquet, il constitue un apéritif sans égal avant le déjeuner ou
le diner et crée une atmosphére de bonne humeur.

L'Aszu, a trois ou cing hottes, surpasse de beaucoup tous les vins

Erand Marnier

LIQVOR
11, avenue Van der Elschen, Bruxelles

+*DOMAINES DOPFF
Grds:vins' o' fisace: 'S, Brgonne, Brux
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de dessert. C'est un magnifique compagnon des fins desserts et
des fruits succulents.

Le vin de Tokay se boit dan. le petits verres dont on ne remplit
que les trois quarts pour pouvoir mieux savourer son admirable
aréme. Méme pour en boire un seul verre on peut entamer une bou-
teille, car le Tokay se conserve a merveille.

Lorsqu'il fait trés chaud, chez nous ou dans les tropiques, on peut
frapper le Tokay et le couper d'eau gazeuse.

Le Champagne le plus fin ne peut soutenir la comparaison avec ce
breuvage exquis dont l'effet est extrémement rafraichissant.

Malgré tout cela le vin de Tokay a un débaut : c'est un vin de
uaut prix. Il faut aussi se méfier des contrefagons. Il est vrai qu’ac-
tuellement il se vend sous le contréle de I'Etat hongrois, qui en
garantit 'authenticité par une bandelette et un numéro de contréle
que porte chaque bouteille,

M. BEELIL

Soignons-nous au Vin
(Suite.)

III. — APPAREIL RESPIRATOIRE.

Dans l'ensemble, si I'on veut obtenir un effet stimulant : Saint-
Emilion chaud et Sauternes. :

Si I'on veut obtenir un effet tonique : Médoc et Graves.

Grippe. — Saint-Emilion chaud et sucré, Sauternes avec eau de
Seltz. Ajouter citron et canelle.

Pneumonie et broncho-pneumonie. — Comme la grippe. Chez les
enfants, bains de vin rouge ordinaire chaud.

Pleurésie. — Période fébrile du début : comme la grippe.

Convalescence : Graves rouges et Médoc.

Tuberculose. — Formes torpides avec bon estomac : St-Emilion.

Formes aigués avec estomac fragile : Médoc, Graves rouges,
Sauternes, en petite quantité, a la fin des repas.

Abcés du poumon. — Injections intraveineuses.

IV. — APPAREIL UREO-SECRETOIRE.

Néphrites aigués. — S'abstenir dans I'ensemble. Avec albuminurie
légere : vins rouges de Médoc et des Graves jeunes coupés d'eau
alcaline avec prudence.

Néphrites chroniques. — En petite quantité : vins rouges de Po-
merol. Graves, Médoc, plus eaux alcalines: vins blancs de Graves.
Entre-deux-Mers, plus eaux alcalines.

Lithiase rénale. — Vins blancs ordinaires, jeunes, peu alcoolisés :
Entre-deux-Mers, plus eau diurétique : Vittel, Evian.

Urétrites. — Vins blancs ou rouges peu alcoolisés, jeunes, coupés
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d'eau alcaline
(Ricord) :
NMinvronge =uiier it
Eau distillée de roses
ou
Vin rouge
Tanin pur

LA BONNE AUBERGE.

Graves, Entre-deux-Mers. En injections urétrales

50 g.
100 ¢m’

150 cm’
I g

Doubler la quantité de tanin pour les injections vaginales.
Colibacilloses. — Vins rouges jeunes étendus d'cau neutre : Mé-

doc, Graves.

Vins blancs : Graves, Entre-deux-Mers, 50 c¢m® trois fois par

jour, pur au besoin.

(A suivre.)

D M. EYLAUD.

BALLADE A LA GLOIRE DU VIN DE VOUVRAY.

Vouvray, te chanter, c’est te boire,

Et te boire, c'est te chanter

Mes chers amis, veuillez m'en croire,
Je vous le dis en vérité :

Il est bien beau, le Val de Loire,
Mais, grands Dieux, qu'aurait-il ¢éié,
S'il ne reflétait pas sa gloire

Dans un vin si bien inventé ?

Vouvray, je te bois et je t'aime |
Cher Vouvray, je t'aime et te bois !
Me grises-tu ? Ma foi, quand méme,
Je me plie & tes douces lois,

Car, scintillant comme une gemme,
Vin merveilleux, entre mes doigts,
Tu résouds tout humain probléme,
Vin magicien... et Vin-Roi !

Tant il est vrai que, par ta grace,
Que par ton aimable engouement,
Toute peine du ceeur s'efface,

Et les soucis, et les tourments,
Vouvray, lorsque ton soleil pass

Hors d’'ceuvre
et desserts

Fourrier gourmand.

De nouveaux membres s'inscrivent cha-
que jour au Club. Il est donc nécessaire
que de temps & autre nous signalions les
services du Fourrier Gourmand & |'usage
des nouveaux... et aussi des anciens

Sur nos &mes, divinement,
Les ombres que la vie amasse
Disparaissent en un moment

Versez, reversez dans mon verre
Ce vin gque chérissent les Dieux !
Gloire & Vouvray, |'auguste terre
Ou la vigne aux ceps généreux,

Change en nectar cette lumiére
Que lui prodigue un ciel heureux
Et fait, & qui s'en désaltére,

Le caractére harmonieux

&
ENVOI

Beau Prince Vouvray, chante, chante!

J'entends tressaillir ta chanson

Dans mon cceur d'allégre bacchante

Et j'exalte en moi ta legon !

Tu nourris ma foi confiante

En I'apre temps que nous vivons !

Par toi, toute heure est triomphante,

Vouvray, dés que nous te buvons
Marie-Louise LAVAL.

Rappelons que cet organisme du Club
a été institué pour faire connaitre & nos
membres et leur procurer aux meilleures
conditions des produits de tout premier
ordre difficiles & trouver dans le com-
merce

Bien que la saison des escargots soit
plutét l'automne, nous pouvons toujours
fournir aux amateurs les excellents escar-
gots conservés au naturel Boisseau qui
se conservent indéfiniment

Mais voici que les tendres salades vont
apparaitre prochainement sur nos mar-
chés ; n'est-ce pas le temps de s’approvi-
sionner de l'exquis condiment Florida au
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Pourquoi on dit un « Chateaubriand »?
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Georges AUDY & C'™
DE BORDEAUX
Leurs vins sont la joie et
I'apanage des vrais connaisseurs.

3ruxelles : 18, Royale. Tél. 17.76.09




BOURGOGNE - MORVAN
VILLEVALLIER (Yonne) :
Hétel du Pavillon Bleu ( =

M. : ‘15—18-26‘ M. (2 persc
Parc ombragé unique.
CHENOVE (Cote d’ Or) z
Restaurant de lEscargotlere (J. Vota);
M. : 10-15.20; P. + 25: W..;: 40
NUITS-ST-GEORGES (Céte-d'Or) :
Hétel de la Croix Blanche (Legendre) ;
M. : 20-25 fr.
BRESSE — LYONNAIS - CHAROLAIS
VONNAS (Ain) :
Grand Hétel Moderne (B. Perrat)
CHALAMONT (Ain) :
Hétel des Voyageurs (Delorme)

JURA - FRANCHE COMTE
ARBOIS (Jura) :

Hoétel de la Poste (Cretenet). Tél. 34
M. w14 P. 25 - W, 2 40-50

BAUME-LES-MESSIEURS (Jura) :

Hétel du Belvédére (Aux Roc

Baume-Chaudat). Tél. : 43
M, : 15-20-25 fr., vin comy
LONS-LE-SAUNIER (Jura)
Hoétel de la Poste /L. Ch: =
Rouget-l'lsle. T. 217 ; M 18-2C

$28-35 4 Woi: 25
SAINT-CLAUDE (Jura) :
Grand Hbétel de France (G

av. Belfort. Tél 16 ; M. : 16 5 20
13 a 20; P. 30 a 40; W. : 60 a 80.
SAINT-HIPPOLYTE (Doubs) :
Restaurant du Doubs (Vve Guinot); M
20-25.
Hotel de la Gare. Tél. 6 (R. Guigon)
M. : 103 20; P. : 30'4 35; W. {50360
SELLIERES (Jura) :
Hétellerie du Chapeau Rouge (A Comte-
Benoit), chez la Mére Benoit; M.
et 15; P. : hors-saison 22; en saison
25, vin compris; W, : 30-50.
THOIRETTE (Jura)
Hétel des Messageries (G. Maire); M
12-15; P, : 22-28, vjn compris
SAVOIES - DAUPHINE
ECHELLES (LES) (Savoie) :

La Commanderie des Echelles, Relais-
Hétel.

TAIN L'ERMITAGE (Dréme) :

Hétel du Commerce (Constant)

PROVENCE

MARSEILLE (B. du Rhéne) :

Restaurant Pascal, pl. Thiars. T, : D. 20.76
int. A la carte (moyenne 25 fr.).

ORANGE (Vaucluse) :

Modern’Hétel (Gd Rest. Provencgal), an-
gle r. République et Rte Nle 7. (Mme
Vassa), Tél. 1.89; M, : 20.

ST-ANDRE-DES-ALPES (B.-Alp.) :

Le Grand Hétel (L. Cibert); M. : 20 fr.

&
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COTE D'AZUR
AP MARTIN- ROOUEBRUNNE (A I“
*Eden Hétel. Pension compléte

Belgique-&iembou;g

A BRUXELLES

Canard Sauvage (Auberge du),
Fidelité. T. 12.54.04; M, : 2

carte,

Cosmopolite (Hatel),
17.64.19

Filet de Beeuf (Au), 8,
T. 11.9559; M. : 40 fr. et ¢

Filet de Sole (Au), 1, rue

12.68.12.

place Rogier. Tél

Grand Chéateau (Rest.), 20, quai aux
Briques. T. 11.53.93. (A la carte.)
Helder (Rest. du),

17, rue de la Reine.

T. 1256.49. (A la carte.)
Londres (Rest. de), 22, rue de |'Ecuyer.
T. 11.06.48.

Old Tem (Taverne), 14, ch. d'lxelle
T w.14-20

12.25.95

Silver Grill, 11, ru
11148:50; M. »-3( crte.

\Nehr]i,w\/‘ (Patisserie), 10, boul. An-
pach, T. 12.25.35. Lunch & fr. 12.50 et
14 fr.

ENVIRONS DE BRUXELLES
BOIS ET FORET DE SOIGNES :
AUDERGHEM (Forét de Soignes) :
Abbaye du Rouge-Cloitre, . du Rouge-

Cloitre; M, : 25. Trams : 25, 31, 35, 40,
45. Tél, 33.11.43.
VERT-CHASSEUR (Bois de la Cambre) :

Restaurant du Vert-Chasseur, 964, ch.
de Waterloo. T. 44.66.30; M. : 10-15 et
carte; P. : 35

BOISFORT :

Maison Haute. T. 48.19.32. Trams : 16,
30, 31, 33 (term.). M. = 25

QUATRE-BRAS :

A.Jberge Alsacienne (Le Belvédere).
I. (02) 51.62.91. Menu : 30 fr. et carte

CA\MPENHOUT
Castel Tudor (Do *n

PETIT: SU[S E
LA HULPE :
Auberge du Pére Boigelot (Gare). Tél.
Brux. 53.62.11; M, : 12 et carte.
WAVRE :

Restaurant du Théatre, 9, place Hotel de
Ville; Tél, 43; M. : 11-13.50.

i e P S AR S S U it
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ANVERS — CAMPINE ANVERSOISE
ANVERS :

Atlantic (Taverne), 1, av. de Keyser
M. : 18-25

Gr. Hétel de Londres, 5Q
T 259.69 (7 li.); M.

dep. 80; %%-P
;

Oueens Hotel 13, q. Var

T"‘
214 '™ =15 Z5 15-P. 70
C;-araqg
Thomas (Res() A;n Tél
277.32; M car
Trols-Rois (Cafﬂ Rest des), 3 Sainte-
Anne, sortie tunnel piétons. T, : 310.35

A la carte.

CALMPTHOUT
Hoétel des Chasseurs, T. 9; M 17.50-
25.25; P. : 50; W. : & partir de 65

HEYST-OP-DEN-BERG :
Au Vieux Chaudron. T. 22. En semaine
fr. 15; dimanche : fr. 25; W. : 60

SINT-MARIABURG :

Gd Ho el de la Chapelle. T. Cappellen

421103 M “#1520: P 1 4

LIERRE :

Hétel Terminus, 9, pl. Léopold. T, 402.11
M- : 12-15; P. : 35.

MOLL :

Hotel Belle-Vue. T. 87; M. : 1250 &
253 P e 25

VERS LA CAMPINE LIMBOURGEOISE

SICHEM-LEZ-MONTAIGU :

Chateau d'Orange-Nasseau. T. 110;

: 17.508 225;P. 4 857°W. « 50

ASCH :

Hotel Mardaga. T. 34; M. : 15 a 25;
P. 7 30-40; "W. : 35:4%
ROUTE DE BRUXELLES A LIEGE

CORTENBERG :

Restaurant de la Fréche d'Or. T. (02)
54.02.01; M. : 15-20 25 P : 35; ' W. 50

La Tourelle. T. (02) 54.05.86; M. : 15-
20 et carte.

TIRLEMONT :

Nouveau Monde (Station), T. 20. Di-
manches : 20 et 30 fr.

LIEGE ET ENVIRONS

PLATEAU DE HERVE
TILFF (Vallée de I'Ourthe) :
Hoétel du Casino,

LOUVEIGNE (Stinval) :

Relais Fleuri (H. R.). Tél. : Louveigné 42
B 5625 e

FAGNE - GILEPPE - BARAQUE MICHEL

SPA :

Cenire (Hotel du), 27, av. de Marteau.
T, 224y M "z 20: P.os 40085 W, . 180

S

ridtel aes cwangers, 40, r. Marché T.
576; M. 16-18-25; P. 45-60; W. 50-55.

SART-LEZ-SPA :

Hotel du Pont de Belleheid. 90. M. :
202552 5 Kl

Ho‘kel de Sart. T,

~1 N P\A

: 45.55; W. :

HERBESTHAL :

Herren (Hétel). T. 101; R, : 17.50; P. 50

VERVIERS : ;

Restaurant Nicolas, 47, rue du Collége
T, 10.252; M.« 17 et 20 4¢,
VALLEES AMBLEVE ET WARCHE

LA GLEIZE :

Les Tchéous (HR). T. 60; M. : 20; P. :
50;'W. 2 B5

REMOUCHAMPS :

Belvédére Ambléve Hotel. T. Aywaille
158; M. : 16-18-24; P. : 45.50

STAVELOT :

Grand Hétel Mignon, T. 47; M. : 12.50-
25; P. : 40-45: W. : 75.

Hétel d'Orange. T. 5; M. : 17-25: P, :
45-50; W. : 90 (2 j. pleins).

ROBERTVILLE :

Hétel du Lac (Ch. Fagnoul). T. Waismes
35; M. 2 15-304 R 50560

“{o\el de la V‘/arche (Mme Fagnoull), pr

jour. T. Waismes 86; M. : 15-25;

P. : 50.55.

BRUXELLES VERS NAMUR
WAVRE (voir Petite Suisse).
TEMPLOUX :

Hotel Denet. T. St-Denis-Bovesse 65 ;
M2z 35;

VALLEE DE LA MEUSE

Lﬂ

HURYG
Hétel du Nord, pl. Z. Gramme. T. 49 ;
M. ¢ 10 et 12.50;

ANDENNE :

Hétel .de la Paix. T, 396, Carte diman-
che; diner touriste : 18-25

NAMUR :

Patisserie Seresia, 29, rue Marchovelette

DINANT :

Hétel Herman, pl. de Meuse. T. 136;
M. 20-45 et carte; Pet. W. : 60

ANSEREMME :
Grand Hétel.

WAULSORT :

Hétel La Pergola. T, Hastiere 96; M. :
18-25; P. %.45-35; W. ;55

HASTIERE :

Hétel de France. T. 90; M. : 18-29;
P. : 45-55; W, : 60 (fermé ['hiver).
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VALLEE DE LA MOLIGNEE ARLON : H
FALAEN : Hétel-Restaurant du Parc av. Nothomb |
Haétel de la Truite d’Or. T, Falaén 74 T. 20; M. : 15 et carte; P.W. & forfait ii
Mo 15:30% P. & 40; Wiz 50 BERDORF (Gra d Duche) :
OURTHE ET CONDROZ Grand Hétel Scharf, T. h 179
M. : 12-15-18; P. : 38 50-55

(Voir aussi Tilff et Esneux
"m f, region ce |
HAVELANGE :

Hostellerie de la Poste (Reuliaux). T. 0
M. : 25 et 30 fr.

DIEKIRCH (Grand-Duché)
Beau Site (Hatel). T. 78
(_// W. : Q0

Rest Clesse- Mu”er T, 66 M. = 12-16-

et car

MARCHE By % ;
Hétel du Cygne (A. Fontaine). T. 136 ECHItRT\ACH (Grand-Ducheé) :
DURBUY - Hétel des. Ardennes, T. 108 : M. : 12-18
. P . AR_RR
Hatel du Sanglier. Tél. Barvaux 134; 13 fsar p
M 2005 P e 8 ' EHNEN (Grand-Duché) :
HEY.D-s/Bom,aI Hétel Simmer. T. : Worm
: 5 gl e S 5
Hotel des Crétes. T. 92. M. : 15..2250, M. @ 12:25; P. : 4

P. : dep. 35.

GAICHEL-LEZ- r'I'SCHEN (Gd-Duché) :

EREZEE - Rest. de La Galchgl. Toka E\"; n 4:
Hétel de Belle-Vue. T. perman. n. 2. route Arlon-Mersch; M. : 12.25 f
M. : 15-20; P. dep. 35 belges et carte.

LAROCHE : LUXEMBOURG :

Hatel de I'Air Pur, T. 123. M 12-25: An der Stuff et de la Bourse (Rest.),

P. : 45-60: W. : 70. r. des Capucins. T, 30.06; M » 12-15-20
HOUFFALIZE - B:J;ffeﬂt‘v.?:e la Gare. T. 40.93; M. 12-18
Hétel du Commerce. T, 25 Pl Tor e

¥ MONDORF-LES-BAINS (Gd Duché)
VALLEE DE LA LESSE Pension Welcome, rue Daundorf. T. 169;

ROCHEFORT : M. : 12-15-18,

Hétel Biron. T. 60; M. : 20-30 et carte: MULLERTHAL (Grand-Duché) :

P. dep. 20 fr, Gr. Hatel du Mullerthal. T. Waldbillig 4.
HAN-SUR-LESSE : VIANDEN (Grand-Duché) :

Hatel Belle-Vue et Grotte. T. Rochef. 27. Hétel Klopp (anc. Ensch). T. 10; M. : 12
HOUYET : 25; P. i 45.55; W. : 90

Hétel de la Lesse. T. 2. M. : 15-30;

: 40-70. (Fermé I'hiver.)
NEUPONT-HALMA :

Hétel Beau-Séjour (Pere Finet). T. Wel-

lin 35. M. : 15-30; P. : 35: W. : 40

VERS CHIMAY ET LA FAGNE

CHARLEROI :
Agneau d'Or (Hétel de I'), 22, rue Mar-

chienne.

T. 119.86; M. : 9-14; avec pi-
SEMOIS ET PAYS GAUMAIS chet de vin : 12.50-17.50.
VRESSE-SUR-SEMOIS : BARBENCON :

Glycine (A la). Hétel-Rest T. 11. M. :

20-30; P. : 50-60; W. : 60.

Ma Temaine. T. Beaumont 92. Pr. fixe

et carte,

BOUILLON : VIRELLES :
Hétel de la Poste. T. 6. Ses menus du Hatel du Lac. T. Chimay 72 ; M. : 12.50-
dimanche & 30 fr. 30 et carte.

CHINY :

Auberge des Touristes. T. Florenville 52.

VERS LA CITE DU DOUDOU

i SUISSE LUXEMBOURGEOISE SOIGNIES :
| BASTOGNE : Hétel Moderne, rue de la Station. T. 44,
i Elite (Hétel- Rest. -Tav.), 9, ro v,vw (,‘H/A_‘:"th_ HAUTRAGE
| T. 263 M. : 20-30; P. : 45; W. : 75. Hoétellerie du Gros-Chéne (chez Ro-
CIDRE DE LA VALLEE D'AUGE bert). M. : 17.50.
(Calvados) MONT DE L'ENCLUS — TOURNAISIS

MA NORMANDIE

D.-J. MES, Bd LEOPOLD H, 236, BRUX.

ENGHIEN :

Hétel du Parc (Meulemans),
Q¥?H(\r‘ T 10:M

rue de la
: 10-15 et carte. P, 45.
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RENAIX :
Hétel de Ia Cour Royale (Ex. ison)
T.50; . diminche 25
TOURNAI :
Hatel Bellevue, 10, (
T 195; M. 2 10912 ct

Childeric's Hétel, 25,
M.: 12.50-15-20; dimanc
S ST AR ST

BONSECOURS :

Hétel du Grand Logis. T. Péruwelz 5.

LES FLANDRES VERS L'YSER

AUDENARDE :

Hétel de la Pomme d'Or, T. 56; M. (se-

maine) : 12,.50-16-18; dimar x.: 1250
16; menu spécial : 20; P 3-35
COURTRAI :
Hétel du Damier, Grand'Place. T, 154 ;
M, : 18-20.
LES FLANDRES VERS OSTENDE
GAND :
La Ducale, 32, rue Flandre. T. 131.79

M. : 12.50-20 et carte.

Hétel Universel, 20, r. Station. T. 104.87;

semaine : 10 et carte; dim. 15 et carte

BRUGES :

Albert ler (H6t.-Rest.), 38, r. des Pierres
T.-328:80; M. « 12.50-17.

Gd Hétel, r. St-Jacques. T. 331.14; M
25-30 et carte; P. : 70, —.

Osborne Hétel, r. des
322.652: '™M. = 15-22:'P. 45, W. 195

Hotel Verriest et Rest. de I’Abbaye, 30-

36, r. Longue. T. 337.64 (Fermé l'hi-
ver) M. 7 15-20-25 et ‘carte; P, & 60;
WV 310,
SUR LA COTE BELGE
KNOCKE :

Britannique (Hétel), 7, av. Van Bunnen;

ag Zoeute. T.. 376; M. 15, P..d. 40;
W. d. 75,

Hétel Memline, pl. Albert, Zoute. Tél.
620.75. Lunch. F. 35; diner 45; P. 100

Morel (Rest.-Trait.), 146, av.
301;04, » 1235

BLANKENBERGHE :

Hétel Majestic, 89, r. Eglise. T. 416.49
M. 2.12,50-15-17.50; P_ 35-50; W, :-36
50 Fermé |'hiver.

Restaurant Mousson, 20, r. des Pécheurs.

1. 518

Royal Pier Hatel, Digue. T. 72; M. : 15-
20-25.

COQ-SUR-MER :

Atlanta (Hotel). M.
T 1.

120 (1 % ).
Aiguilles, Tél,

Lippens. T.

: 25-30; P. dep. 75 ;

H

OSTENDE :
La Renommée, 47, r. Longue, T. 355
Shakespeare Hétel (The), 18, parvis SS

Pierre et Paul, face gare maritime, T
46 P. dep.

40 fr.
MIDDELKERKE :
Hétel Pension Select 119, av. de Ila
Reine. T.1202; P. dep. 50,
OOSTDUINKERKE :

CHez Omel (H. Groenendyck Plage).

Lab rt 286, M.z "15:20125: P. et
W. 45 et 50.

Hétel Rela;s de Saint-André, r. Royale.
M. : 20 et W. : 50-60.

PANNE (LA) z

Ma Goélette (Pension), 18, av. des Cha
loupes. T. 348; M. : 20; P. : 50.

Hétel du Parc, 30, av. Albert Dumont,
T. 77; M.+ 20-2250-25; P, 50:60.

Suisse-Romande

CANTON DE VAUD
EPESSES-CULLY :
Au Vieux Moulin (L. Grandjean).
PAYERNE :
Hétel de I'Ours (Professeur L. Taller).

POMPAPLES :
Rest. du Milieu du Monde (R, Bula).

Bulletin & découper
et a retourner au

CLUB DE LA BONNE AUBERGE

au Secrétariat général de France,

Belgique ou Suisse
comme imprimé sous enveloppe ouverte.

localité
désire étre inscrit au Club de la Bonne
Auberge en qualité

particulier
de membre (%) fournisseur

hételier

protecteur.

(*) Biffez ce qui ne convient'pas.

FEESEENIEEEARONTUNNSLE anen

Le gérant : P, de CARSALADE du PONT
39, avenue Sleeckx, Bruxelles (llI).
W.ekmans & Cle, Bruxelles

Imprimeria L
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LE GUIDE GOURMAND

1938
BELGIQUE - LUXEMBOURG
contenant :

Le répertoire des spécialités culinaires
et gourmandes.

La carte routiére avec indications des
endroits d'étapes gastronomiques.

Plus de 400 adresses de bonnes tables.

En vente dans :

Toutes les bonnes librairies
et chez tous les bons restaurateurs

au prix de :

Belgique : Fr. 7.50 — Luxembourg : Fr. 6. —
AR

Poissonnerie de Premier Ordre

ANNA LATOUR

Fournisseur des principaux Hétels et
Restaurants de la Ville et de la Province.

SPECIALITE DE POISSONS- FINS.
HUITRES DE TOUTES PROVENANCES.

TELEPHONE : 11.45.14
Echoppes 43 et 44,

Marché-aux-Poissons, Bruxelles.

T

« FLORIDA »

Reine des condiments,
au verjus de champagne

MEILLEURE QUE LA MOUTARDE
Mention d'honneur du Club des Douze

Caisse réclame 10 pots : dix belgas,
franco port, toutes gares belges.

SOCIETE FLORIDA

LA VILLA (Marne -

France)

Eaux Minérales Gazeuses

NATURELLES ARIZ

du FONDS BOUILLAN‘IS

L'INVITEE
DES BONNES TABLES

Agent Général pour Paris :
M. RICHON, 5, RUE MEILHAC

Tél. : Ségur 51.80.
ST

Quel est le chasseur assex peu
gourmet pour ne pas faire partie du

CLUB DE LA BONNE AUBERGE

Et quel est le gourmet - chasseur
qui ne lit pas régulidrement le

« Journal des Chasseurs »

Revue mensuelle illustrée de la chasse.

Abonnement : 60 francs par an.
Numéros spécimens sur demande.
23, RUE MORPHEUS, BERCHEM-ANVERS
Tél. 901.20 C. C. P. 294389

R




