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La Bonne Auberge

FRANCE, BELGIQUE, GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG, SUISSE ROMANDE
ORGANE DE PROPAGANDE DU T

CLUB DE LA BONNE AUBERGE
(ASSOCIATION SANS BUT LUCRATIF)

Groupement de gourmets, de bons producteurs et de bons
hoteliers-restaurateurs pour la défense et le maintien
des traditions du bon manger et du bon boire et le
de premier ordre. -~ -~ développement du ¢« gastrotourisme » - =

Président d’'Honneur : M. le Comte AUSTIN DE CROZE 1

Dans la branche alimen- |
|

tation et boissons nous |

| Dans Tindustrie hote-
| liere nous n’acceptons
me prenons d'annonces | aucune publicité.
que de maisons Nos mentions
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POURQUOI
NOTRE CLUB DOIT ETRE LE VOTRE

Quelle que soit voire occupation, votre
profession, vous appréciez sans doute ces dé-
lassements que sont une table bien servie, la
bonie chére, les jolis vins et la compagnie de
convives gais et spirituels.

Le Club de « La Bonne Auberge »
offre tout cela.
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PARTIE OFFICIELLE
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7 NOUVEAUX MEMBRES
Tout particulier peut devenir Membre du
Club.

Les demandes d’adhésion doivent étre adres-
sées :

Pour la France : 56, rue du Point du Jour, a
Boulogne-sur-Seine (Seine).

Pour la Belgique et Luxembourg : 39, Ave-
nue Sleeckx, 3 Bruxelles:

Pour la Suisse : chez M. Deslandes, & Pom-
paples (Vaud).

Pour PAngleterre: chez M. R. A. Bicknell,
5/6, Clements Inn., Londres W. C. 2.

On trouvera en derniére page de ce journal,
un bulletin d'inscription «u'il suffit de décou-
per et de nous adresser, en effectuant virement
ou versement selon baréme ci-dessous, & 1'un
des c.-chéques postaux indiqués.

Cotisations Parti- Produc- Restau-
culier teur rateur

France (Fr. frangais) 40.— 80.— 120.—
Belgique (Fr. belges) 40.— 80.— 120.—

Luxembourg (Fr. lux.) 32.— 64—  96.—
Suisse (Fr. suisses) 6. | 1= [ 1he=
Angleterre (shillings) 10.— — v

Numéros de compte chéques-postaux: Bru-
xelles: 12.93.01 — Luxembourg: 7.709 —
Paris: 17.65.91.

Pour les restaurateurs et producteurs de
I’alimentation, le Club n’acceptant ' comme
Membres que les bonnes maisons, les candi-
dats sont priés de ne faire aucun versement
avant d'avoir été avisés que leur demande est
agréée.

GUIDE GOURMAND 1938

[La prochaine édition du Guide Gourmand,
contenant la carte routiére et gastronomique
paraitra au début du printemps [938.

Le succés qu'ont rencontré les précédents
tirages de cet ouvrage vendu & un prix qui le
rend accessible & toutes les bourses, et 'attrait
supplémentaire que sera la carte en question
I'assurent d'une énorme diffusion parmi les tou-
ristes de tous pays de langue francaise et méme
d’ailleurs.

Il est en outre adressé de droit & tous nos
Membres et gracieusement A tous les restaura-
teurs de France, Belgique, Luxembourg et
Suisse romande qui y sont cités.

Aucune publicité ne peut donc étre plus pro-
fitable aux fabricants de spécialités régionales,
de tous bons produits concernant le boire et le
manger, de tous articles ayant rapport 3 la
table, & la cuisine, & I'art culinaire chez soi
comme au restaurant.

Cette publicité est d’ailleurs d'un prix exces-
sivement raisonnable, son produit étant uni-
quement.destiné 3 nous permettre de maintenir
trés bas le prix de vente du Guide, malgré les
perfectionnements apportés a cet ouvrage.
(Voir. tarif en derniére page du journal).

Pour tous renseignements et specimen gra-
tuit s’adresser aux bureaux du Club.
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LA BONNE AUBERGE

Histoires pour rire... ou ne pas rire

Comment
je suis devenu végétarien

e  P——

C’est une histoire qui vaut d’étre contée. Si
elle ne prouve pas I'intelligence de 1'auteur, du
moins donnera-t-elle quelques apercus sur la
mentalité des gens de notre époque.

Il faut vous dire en matiére de préambule que
le voisinage du Nouvel An est I'époque du re-
nouvellement des cotisations des Membres du
Club. Des renouvellements ou des désistements.
Mais pour ceux, nombreux, qui renouvellent, ils
ne font point partie de cette histoire, si ce n'est
au titre de lecteurs.

[l y a donc chez nous, comme dans toute so-
ciété d’ailleurs, un certain nombre de gens qui,
I'année durant, ont accepté, sans méme se ren-
dre compte du labeur bénévole qu'ils nécessi-
tent, les petits services rendus par le Club:
journal gratuit, cadeau du Guide, carte, insi-
gne, participation aux réunions, etc., etc.;
et qui, au moment ol on les avise qu'on attend
d’eux, en échange de tout cela, quelques mal-
heureux petits francs-papier, jettent les hauts
cris et souvent ne trouvent pas d’excuse assez
mauvaise, d'expression asez malséante, pour
accompagner en guise de sauce leur démission.

Qu’on s'en aille, mon dieu, c'est le droit de
chacun. On vient, on s’en va: tout est parfait.
Si personne ne s'en allait, comme il continue
chague jour a venir de nouveaux Membres, la
place (enviée 6 combien !)de secrétaire ne serait
bient6t plus tenable. Le petit déchet annuel est
donc une excellente soupape de sfireté, un mal
nécessaire. Je sais bien que tout le monde ne
le concoit pas avec la méme philosophie. Un
mien ami qui fut jadis, — comme moi aujour-
d’hui, — secrétaire d'un Club, ne décolérait pas
a chaque démission et passait sa mauvaise hu-
meur sur le ¢ partant » par cette phrase lapi-
daire qu'il répétait chaque fois en serrant les
dents: « Aprés tout tant mieux, Ca fera un vi-
lain museau de moins! » Ce n'était pas aimable
pour... ceux qui ne partaient pas; et ceux qui
s'en allaient s'en f... royalement.

Mais enfin, comme dit le prince d’Aurec, il y
a la « maniére » de partir., Une certaine élé-
gance a disparaitre ne messiérait point; et je
dois a la vérité de constater que mes contem-
porains en manquent généralement. S'ils savent
fort bien se présenter ou se faire présenter, ils
n'ont pas 'art de fiche le camp.

Dans un vieux film de cinéma, de 1'époque
héroique, — je veux parler d'il y a quinze ou

vingt ans, alors que les films comiques améri-
cains étaient encore quelquefois rigolos, — Du-
lule, qu'on ne voit plus sur nos écrans, est em-
prisonné avec quelques individus dont on ne
sait pas grand’ chose mais qui sont extraits de
la gedle les uns aprés les autres pour une desti-
nation inconnue de Dudule, lequel ne sait point
gu'on les « exécute ». Cependant, dans le pays
;i se déroule cette scéne, le bourreau expédie
ses clients a 'aide d'une bouche a feu de gros
calibre qui, 4 chaque sortie d'un prisonnier, le
volatilise en faisant trembler les murs de la pri-
son. Et Dudule, innocemment, demande chaque
fois au gardien immuable et muet: « Mais
pourquoi donc font-ils tant de tapage en s’en
allant? »

Comme les camarades de Dudule, ceux qui
s'en vont font beaucoup trop de bruit, et moi,
comme Dudule, je me demande pourquoi tout
ce tam-tam!

[.’un écrit emphatiquement: « Votre journal
est sans le moindre intérét >.

C’est dur pour moi, et, — permettez que je le
dise— immérité. Ou bien alors les innombrables
membres qui depuis des ans me félicitent ne se-
raient que de vils flatteurs et moi un parfait im-
hécile. Quoi qu’en pense celui qui m’a écrit ces
sept mots, je ne puis lui sacrifier ni la haute
estime en laquelle je tiens tous ceux qui ont
bien voulu m’'adresser — méme s’ils se sont
montrés un peu trop élogieux a mon égard, —
I'expression de leur approbation, ni celle encore
plus haute en laquelle je tiens 'auteur de cet
article.

« Je vous quitte, écrit cet autre, parce que
vous ne faites jamais de réunions dans mes en-
"'i]'OnS ».

Fichtre, voila un regret qui, heureusement ne
se généralise pas. Ou irions-nous, grands dieux,
s'il fallait se préoccuper de ces contingences-
a1 Il est déja assez difficile de dénicher huit ou
dix endroits chaque annéz ot 'on puisse faire
un déjeuner sans indisposer les membres res-
taurateurs qui ne sont point élus. Si les gour-
mets s'en mélent tout est fichu! Partez, mon-
cieur, partez, car il y a d’autant moins de chan-
ces gu'on organise jamais une réunion chez
VOus QU aux environs que je ne connais a dix
lieus a la ronde de votre patelin aucune maison
dont la cuisine vaille le déplacement. Mais
peut-8tre eussiez-vous pu, a l'instar de Maho-
met, venir & la montagne, c’est-a-dire & nos dé-
monstrations ; car, vous vous en doutez, si Ma-
homet avait attendu la montagne il aurait au-
jourd’hui battu le record de !'inertie inutlie.

Je vous ai gardé le meilleur pour la fin. Le
voici ;

« Mes charges qui ne font que s’accroitre,
m écrit un troisiéme, m’'obligent... » Vous de-
vinez a quoi elles I'obligent ces charges; elles

i
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I'obligent & biffer de son budget la modeste
cotisation du Club!

Or, il faut que je vous apprenne — sans le
nommer bien entendu — que ce monsieur est
quelque chose comme douze & quinze fois mil-
lionnaire ; que, malgré cet amas de pépites, il
ne vit point de ses revenus mais continue a tra-
vailler du noble métier de boucher; qu'il est
fournisseur attitré de tous nos grands magasins
dans lesquels chacun sait qu'il existe un « dé-
partement viandes » ainsi que de la plupart
des hétels et restaurants de la capitale et de la
province,

Il faut que je vous apprenne encore, au ris-
gue de passer auprés de vous pour le dernier
des imbéciles, que je m’étais cru obligé, en gui-
se de remerciement 4 ce monsieur lorsqu’il de-
vint membre du Club, de lui offrir la clientéle
de mon ménage et que, depuis cing ans, jai
laissé chez lui sous forme de bel argent 1'équi-
valent de pas mal de gigots, bifsteaks, rotis et
entrecotes, ce qui doit représenter, dans la co-
lonne : bénéfices, un nombre d'un ordre de
grandeur bien différent de celui qui correspond
a la cotisation de membre du Club.

Alors, quand j’ai lu cette hypocrite carte, moi
qui étais resté indifférent au sévére jugement
sur l'intérét du journal, qui n'avais eu qu'un
sourire de pitié pour celui qui se lassait d'at-
tendre la montagne, j’ai perdu toute notion du
bon sens et j’ai répondu de male encre ceci

« J'ai recu votre démission, Monsieur. Vou-
lez-vous & votre tour noter gue mes charges ne
faisant que s’accroitre m’obligent & renoncer a
I'usage de la viande, »

— C’est sérieux ¢ca, m'a demandé ma femme
avec un vague air d’'inquiétude? On va devenir
végétariens ?

— Mais non, chérie. Seulement on va chan-
ger de boucher.

Voila comment je suis devenu végétarien.

J'ai préféré vous 'avouer parce qu'un jour
vous auriez pu l'apprendre par d'autres... et les
histoires rapportées sont toujours si défor-
mées ... Peut-étre auriez-vous cru que c’était
vrai |

CHRYSALE.

LISEZ ET PROPAGEZ
« LA BONNE AURERGE »

Gastronomie régionale
808

Yl e . er la Gastronomie

Jn ne <ac

i ¢
comme un Art réservé a quelques élus for-
tunés nl comme une compétition pour con-
naitre le p‘ms fort mangeur d'une contrée.
Certaines manifestations ont fait beaucoup
de tort a la véritable Gastronomie, en ne
présentant au public amusé mais hostile que
sser cent kilos

des goinfres, et le fait de dépa

' est T o 1:
n'est pas un brevet de gout ni de discerne-
naire.

ment en matiére culi

Combien de fois ai-je entendu : ¢« Ah, non.
Je ne veux pas étre gastronome. Pour ressem:
bler a X...-1 »

La Gastronomie est I'Art d'extraire d'une
¢« chose de gueule » solide ou liquide, le
maximum de volupté, mais avec mesure

Etre gourmand n'est point bafrer.

Etre gourmet n'est point s'enivrer.

il est des gens qui peuvent se permettre les
réalisations culinaires les plus colteuses, les
crus les plus rares. Ils ont raison d’'en profiter.

Mais on peut et on doit bien manger et
bien boire a tous les prix, sans exiger un paté
de foie gras pour le prix d'un beeuf bour-
guignon. Des ressources modestes n'obligent
pas a consommer n'importe quoi et la gastro-
nomie régionale présente chez nous tant de
variétés simples, tant de vins courants hon-
nétes, qu'il n'est que de savoir choisir pour
accorder sa bourse et ses désirs.

Touristes amis, permettez-moi quelques
conseils que je crois utile a beaucoup :

Combien de fois, dans vos nombreuses ran-
données, ne vous arrétez-vous pas a une
terrasse de restaurant, devant un agréable
paysage, sans Savoir ce que VvVous comiman-
derez pour déjeuner ou diner ?

Pour un « prix fixe » sans variété, la ques-
tion du libre-arbitre ne se pose pas. Mais
si la carte présente une importante succession
de plats et si I'on est vne demi-douzaine de
convives, le malheureux garcon ou maitre
d’hétel en a pour un bon quart d’heure
d’attente.

Il serait pourtant simple de se mettre d’ac-
cord pour commander un ou deux plats diffé-
rents, au lieu d'un plat pour chaque personne.
Cela complique le service et si le restaurateur
est consciencieux, vous serez servi beaucoup
mieux en uniformisant vos goits, exception
{aite, bien entendu, pour les convives au régi-
me ou ne supportant pas certains aliments.

Si vous étes pressé, demandez avant de
choisir votre menu, les mets qui peuvent étre
servis immédiatement ou napidement pré-

T
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parés; mais n'exigez pas un canard a la
rouennaise ou un gratin dauphinois, en bous-
culant le serveur parce que vous n'avez que
vingt minutes pour terminer votre repas.

Le traiteur qui connait son métier et dont
I'établissement est achalandé, osera généifale-
ment vous en faire la remarque et vous con-
seillera autre chose, mais beaucoup craignent
de mécontenter des clients et truquent les
plats, croyant leur donner satisfaction. Ils n'y
réussissent pas toujours, leur menu est critiqué
et souvent la maison inarquée d'une croix
noire.

Les bonnes auberges et hotelleries des mar-
ches francaises sont nombreuses et si vous
excluez le luxe prétentieux payé aux dépens
de .a cuisine, exigez un minimum de confor-
table et surtout une propreté parfaite. N'ayez
pas de gofits exceniriques. Ne demandez pas
un cassoulet a Lille, une choucroute a Mar-
eeille, une bouillabaisse & Clermont-Ferrand.
Si ces plats figurent sur le menu, laissez-les en
général de coté et choisissez des spécialités
de 'a région, toujours fraiches parce que les
produits qui les composent n'auront pas
voyagé et que les recettes seront scrupuleu-
sement observées.

Comment aller 3 Troyes sans manger des
endouillettes, a Verdun sans gofiter la pé6-
chouse, a Nantes sans apprendre ce qu'est un
beurre blanc ? Et que serait Bayonne sans
la garbure, Lyon sans la poularde en vessie,
Angers sans les crémets, Strashourg sans le
foie gras, Pithiviers sans le paté d’a ouettes,
Bruxelles sans les choesels, les bords du Lé-
man sans les fritures de Perches, le Luxem-
bourg sans ses charcuteries, etc., etc.

Vous gardez parfois un mauvais souvenir
d’'une spécialité régionale parce que wvous
I'avez connue chez vous, préparée a peu prés,
avec des bases approximatives. Dans le pays
méme, avec le tour de main du cordon-bleu
ou du chef, enfant du pays, c'est tout autre
chose et vous vous délecterez.

Si aucun pat régional n'est inscrit 4 une
carte, demandez au patron pourquoi et expli-
quez-lui tout ce qu'il pezgd avec 1'éternel sau-
mon sauce verte, le chateaubriant aux pom-
mes et les choux-fleurs a ['huile, sans origi-
nalité.

lLa France, la Belgique, le Luxembourg et
la Suisse romande, sont des pays uniques.
Plus de trente provinces y présentent un fol-
klore culinaire d'une richesse et d'une variété
inoutes. [l est permis & tous ceux qui voya-
gent de l'apprécier; il suffit pour cela d'un
peu d’intelligence chez les traiteurs et de
bonne volonté chez les clients. Tel est I'inté-
rét de tous.

Préférez les menus qui portent des noms
simp.es. Vous ne circulez pas sur. les routes,
en vacances, pour faire honneur a la grande
cuisine des diners diplomatiques ou de céré-
monie. Vous voulez manger a l'aise des mets
sains et savoureux, des denrées qui ont le
goiit de ce qu'e‘les sont, et non des suprémes.
des délices, des sauces qui sont des rébus et
des farces dont a formule doit se trouver
dans le Codex.

Qu'un poulet réti, une sole meuniére, un
gratin de queues d'écrevisses soient appelés
ainsi et non affub és de titres ronflants qui
intimident et coupent |'appétit.

Ne dédaignez pas les vins dits «
rafe » et les vins de pays que l'on ignore a
Paris, parce que la production n'est pas suf-
fisante pour alimenter la capitale. Ac-ompa-
gnez une bouillabaisse d'une bouteille de
« Cass’s », un coq au vin d'un « Chanturge »
si vous étes en Auvergne, et vous m'en direz
des nouvelles !

Les vins qui doivent étre frappés ou cham-
brés ne seront pas commandés au dernier
moment si vouez que [évolution de
leur température soit lente, comme il se doit.

Ne vous faites pas une opinion intangible
sur une maison, aprés un seul essai qui ne fut

de ca-

vous

pas satisfaisant. Un concours de circonstances
a pu provoquer une chose exceptionnelle, et,
avant de critiquer un établissement, faites
votre examen de conscience pour éire certain
que votre mécontentement n'est pas di, indi-
rectement, & vous-méme.

Ce sont des petits riens, sans doute, mais
c'est un faisceau d'attentions minimes, de
soins minutieux, qui font les repas excellents
dont on garde longtemps un souvenir ému.

Cela ne vous colite pas plus cher, souvent
moins, et en observant quelques réges, vous
avez de grandes chances de passer des heures
heureuses, Il n'est point nécessaire de se pi-
quer de gastronomie pour vouloir déjeuner
ou diner convenablement et ‘extraire d'un
repas le maximum de plaisir. Cela est donné
a tous : il suffit de le vouloir.

Pierre ANDRIEU.
R e A e R R S o A ol

Priez pour nous
pauvres pécheurs

———L

Aimez-vous la mer par les rudes journées
d’hiver? Il semble qu’alors seulement elle mon-
tre son vral visage; et commeon la sent bien
mauvaise, sournoise, impitoyable, celle qui,
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LA BONNE AUBERGE

DOMAINES DOPFF
L Grds vins d'Alsace, 5. r. Argonne, Brux.

I'été, vue de nos n est

poésie,

plages gu’aimable

Je pensais 3 cela ces jours derniers cepen-
dant qu’avec un ami du littoral, nous avancions
dans la bourrasque sur le moie de Zeebrugge,
fouettés par le grand vent glacial, jouissant du
sauvage spectacle d’'une mer démontée.

Pauvres pécheurs, dis-je; dur métier tout
de méme!

Dur métier certes, reprit mon compagnon ;
mais ils I'aiment! Et combien d’autres sont aus-
si pénibles, aussi dangereux gqui nourrissent
pourtant leur homme tandis que la péche Wi

Eh quoi, ces gens qui ménent une si rude
existence ne gagneraient point leur vie?...

Un grand chalutier a vapeur approchait de
'entrée du port. Tout en parlant je le montrai
4 mon ami.

— Oh ceux-la seront payés au débarquement.
Leur salaire est assuré. Ils reviennent du Golfe
de Gascogne ou d’ailleurs, fort loin; ils appar-
tiennent 4 une grosse société de péche. Mais
combien d’autres, petits armateurs, ou petits
patrons, créevent de faim, n'arrivent point a
nouer les deux bouts!...

Je ne sais rien de misérable par exemple com-
me la situation des crevettiers qui ne trouvent
point de preneurs pour le produits de leur péche
A 40 centimes au kilo & nos minques du littoral,
cependant qu’'en face les mémes crevettes sont
vendues quatre francs, qu'a Bruxelles on les
offre & huit francs, 3 Lille & quatorze, et qu'a
Paris elles atteignent vingt-deux francs le kilo!

Note que par suite de leur faible tonnage les
bateaux de ces braves gens ne peuvent tenir la
mer que durant un nombre de jours fort limité
par an. L.e moindre grain les oblige & rester a
terre ou a rentrer au port, souvent sans avoir
pu jeter leur filet. Et le combustible a augmenté
dans de telles proportions que souvent, au re-
tour, on n'a de quoi payer
son mazout.

Le cas est identique d’ailleurs pour le petit
armateur. C’est pourquoi tu vois a la chaine tant
de bateaux qu pourrissent kntemcnt au lieu de
naviguer. Es-tu amateur? Tu n ‘auras que |'em-

barras du ChOIX, T!ens, ici e 1] n y €n a pas moins

méme pas

' de sept & huit & vendre & n'importe quel prix;

et dans tous nos ports du littoral; c’est pareil. A
Nieuport, plus de la moitié des barques de pé-
che sont & « bazarder ».

— Mais c’est fou! Est-ce qu’il n'y a pas un

moyen de remédier a cela? Est-ce que ces gens

ne peuvent pas se mettre en greve?...

Et rejeter 4 la mer bétement le poisson
gu’on. ne leur paye pas a un prix rémunérateur?
Sans doute auraient-ils le droit d'agir ainsi.
Mais ot cela les ménerait-il ? Te doutes-tu des
ruines qu’'ils accumuleraient? Les capitaux in-
vestis dans l'industrie de la péche sont énormes
et ne rapportent déja rien! Je connais pour ma
part un armement possesseur de dix bateaux
de tonnage moyen dont les administrateurs ont
déja décaissé ensemble plus de deux millions,
plus que le capital nominal, uniquement pour
ne pas laisser « sombrer ['affaire ». Inutile
d’ajouter que jamais encore les malheureux
actionnaires n'ont touché un centime! Qu’ad-
viendrait-il le jour ol les bateaux de cette so-
ciété ne navigueraient plus? Sans compter bien
entendu le nombre de chémeurs que cette déci-
sion mettrait a charge de I'Etat!

C’est-a-dire 4 notre charge!

— Et ce n’est encore qu'une des faces de la
situation. Sache que tous les marchands d’ac-
cessoires de péche voient avec terreur leur dé-
couvert s’augmenter tous les mois dans des pro-
portions fantastiques, car le pécheur est hors
d’état de payer comptant. L.'un d'eux me disait
derniérement : « Si je coupais le crédit, je serais
ruiné mais toute la péche de Nieuport se trou-
verait arrétée », La gréve des pécheurs ou le
loock-out des armateurs conduirait des milliers
de gens 3 la faillite,

— Alors vers quel saint se tourner? Le Gou-
vernement?...

— Le Gouvernement bien sfir; a la condition
toutefois qu'il ne délaye pas la questlon en
commissions et sous-commissions qui n abou-
tissent a rien. A la condition qu’il édicte des
mesures urgentes; qu'il ristourne d'abord a nos
bateaux 3 moteur deux cents francs par tonne
de mazout consommé comme cela se fait ail-
leurs; qu'il limite la constrtuction navale de
péche au strict tonnage équivalent & celui des
disparitions par vétusté, perte ou vente a
I’étranger; qu'une prime soit accordée i tout
armateur qui remplace un vieux rafiot par un
chalutier moderne ; qu'une politique du poisson
soit réellement pronée et qu'en particulier un
prix minimum soit fixé pour certaines catégo-
ries comme c'est le cas en Allemagne: qu’on
supprime le paiement obligatoire des frais
d'examen pour les certificats de navigabilité ;
que I’Etat prenne une plus grande part dans les
srimes  distribuées & la petite péche; que les
charges provenant de l'assurance obligatoire
contre les accidents soient diminuées...

J'arrétai mon ami qui me paraissait lancé
dans une litanie de réclamations sans fin:
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Et I'argent pour tout ga?...

— L’argent? Mais il est tout trouvé. Du moins
on peut le retrouver s'il est perdu. Que devient
en effet le produit de la taxe de cinquante cen-
times par kilo, sur tout le poisson mmporté, qui,
depuis 1933, et sous préetxte de remédier a la
crise de la péche nationale, est prélevé par le
Gouvernement? Les automobilistes sont bien
parvenus a faire affecter une grosse part des
taxes qui les frappent a |'entretien des routes...

- Tu crois?
Enfin, du moins, fait-on quelque
pour eux tandis que pour les pécheurs...

La tempéte redoublait. LLa bise, froide,,cou-
pante, chargée d’embruns, nous glagait jus-
qu’aux os. Un ciel bas, menacant, s’assombris-
sant avec le soir, donnait A la mer houleuse des
reflets de mort. Pas un oiseau, pas une voile.
Spectacle dantesque.

Nous rentrAmes au petit port immobile. Le
grand vent soufflait en rage; mugissement
coupé de loin en loin, par le bruit gréle d'une
tuile arrachée d'un toit. Un estaminet de pé-
cheurs était ouvert. nous y entrAmes, cher-
chant un peu de chaleur, de lumiére et de paix.
Dans un coin sombre de la salle, attablés, si-
lencieux de ce silence lourd que crée I'anxiété,
trois hommes, trois visages sculptés grossiére-
ment dans du bois dur nous regarderent puis
rentrérent dans leur méditation rongeuse.

Je revoyais & quarante ans de distance, dans
une époque oul I'on ne savait pas combien il
faisait bon vivre, les innombrables cabarets de
marins de LLa Rochelle qui longent les bassins
emplis de barques. Enfant, j'allais y écouter
chanter les Terreneuvas, a leur retour de la
péche i la morue. Quelle gaité s’exhalait de ces
hommes qui venaient de faire une si dure
campagne des cotes glacées du Labrador aux
bancs de St Pierre et Miquelon. Je la rappro-
chai du silence angoissé de leurs fréres d'ici
et d’aujourd’hui.

Dur métier, certes, mais voici que ce n'est
point la mer la pire ennemie de ces pécheurs
et qu’'ils ont plus & craindre des hommes, de
ceux qui avilissent le prix de leur travail, de
ceux qui lichement les acculent & la misére,
de ceux qui les font ou les laissent mourir,

Comme nous sortions, je fus frappé dans la
nuit noire par une petite lampe dont la flamme
brillait au pied d’'une statuette de la Vierge
nichée dans une encoignure de murs. Et sou-
dain, dans le grand gémissement du vent, il me
sembla entendre |'ultime priére quig sans doute,
se murmurait a tous les foyers:

Priez pour nous pauvres pécheurs.

P. C.

chose
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Deux ceufs sur le plat

M. Louis Gorremans nous autorise a publier un
chapitre gastronomique de son bel ouvrage « Mo-
saique de guerre » (1), trés beau recueil de son-
venirs de guerre, gue tous Membres anciens
combattants liront avec infiniment de plaisir.

En tous cas, le chapitre que nous publions ci-
dessous montrera a tous quelle bonne humeur
savaient garder les soldats et comment ces hom-
mes, malgré la vie rude des tranchées, appré-
ciaient un bon morceau lorsqu’il leur tombait par
hasard sous la dent.

nos

Wulpen, décembre 1914.

Le service du mess usait rapidement son mon-
de. A tour de role il appartenait aux officiers auxi-
liaires d’affronter les foudres du « Patron » pour
gérer le phalanstére, gérance dont le point névral-
gique était la compression des dépenses, tout en
assurant un menu soigné et varié.

Bien souvent, le cérémonieux et silencieux repas
se terminait par la question: « Et c’est tout? ». Ou
par un mot de désapprobation pour 1’art primitif
du cuisinier, ce qui constituait un avertissement
préalable 4 son remplacement.

La situation se corsa lorsque, certain jour, le
« Président de table » exprima le désir de se voir
servir un petit déjeuner garni...

Des ceufs, grands dieux! Trouver 3 « Bachten
de Kuppe » fin 1914, des ceufs! Autant tamiser
le sable de 1’Yser pour y découvrir des pépites
d’or. Des ceufs frais 2 Wulpen en décembre 1914 !
Le phalanstérien se mit en campagne, rudoyant
son cuisinier, talonnant son gargon de confiance,
lancant tout le personnel sur le sentier... des ceufs
frais!

— Il me faut deux ceufs pour le capitaine!

Un débrouillard, — il n’en manquait heureuse-
ment pas, — dénicha un poulet, — oui, un vrai!
Ce n’étaient pas encore les deux ceufs sur le plat,
mais cette riche trouvaille ne manquerait pas d’a-
mener |’apaisement au mess et était de bon augure
pour les découvertes ultérieures de cet as du ravi-
taillement.

Du coup, notre chasseur de poulets se sentit des
aptitudes i faire la popote et le soir méme, le
« Poux » — car c¢’était lui qui avait ramené le gal-
linacé, — fut nommé cuisinier du mess des offi-
ciers avec mission de corser le menu. Le phalans-
térien se remémora quelques repas-types savourés
les 21 juillet et retrouva un Menu dont le ravitail-
lement du jour lui permettait le luxe.

Le plat de résistance serait fourni par le poulet.
Le « Poux » mettrait les deux cuisses en évidence,
du coté du capitaine, tandis que les partenaires se

A o
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borneraient & prélever les ailes. De cette fagon, le ¥
Président pourrait disposer d'une seconde cuisse... '

Il y aurait également une tarte. Le nouveau cui-
sinier — un Liégeois — fabriquerait une tarte
« maison » pour laquelle il recevrait en temps et
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lieu la confiture nécessaire ou nlutdt le phalan-
stérien viendrait étaler lui-méme la précieuse con-
fiture sur la pate biscuitée.

Une phrase respectueuse mit le « Patron » au
courant de l’insuccés concernant les ceufs, de la
écouverte du poulet, et de I’entrée en fonctions
d’un cuisinier « professionnel » passé maitre dans
la préparation de la tarte... liégeoise.

— Et la sauce? interrogea le capitaine.

C’était vrai! On avait oublié la sauce! Un bond
jusqu’au réduit servant de cuisine. La sauce!
« Blanche » suggéra le « Poux ».

— Qui, sauce blanche... évidemment! Va pour
Ja sauce blanche!

Mis en garde par le phalanstérien, le cuisinier
évita adroitement d’imprimer son pouce gras sur
I’assiette du capitaine et lui présenta sur un « fai-
sant fonction » de plat, les morceaux du poulet.

— Et le blanc?

- Le blanc? Mon capitaine, la sauce blanche?
Non, je dis « le blanc ». Ou est le blanc?

Le « Poux » ne broncha pas. Il débita d’une
traite :

— Le blanc mon cap’taine? Il n’y en avait pas!
Ce poulet n’avait pas de blanc, mon cap...

Il regut une bourrade qui 1’expédia 3 son réduit.
Le blanc? Mais il I’avait mangé pardi, et il esti-
mait que c’était la juste récompense de sa battue
de la veille! Le blanc? On n’avait qu’a le lui enle-
ver des tripes.

La révolte grondait &4 la cuisine. Le blanc! Il
maintiendrait que ce poulet n’en avait pas, qu’il
n'en avait jamais eu, oui, que ce poulet était un
poulet sans blanc!

Restait la tarte liégeoise! La voici bien 4 point,
précieusement garnie de confiture... Il y a des se-
maines que le « Poux » n’a plus vu la couleur
d’une confiture!... Il la nivelle avec 1’index. C’est
délicieux et tentant... Ma foi tant pis! Et sa lan-
gue opére un ratissage savant de toute la surface.

Du blanc! A-t-on jamais vu! Voici pour le
blanc... Et la langue du « Poux » repasse une der-
niere fois...

Horreur! Le phalanstérien se trouvait derriére
lui! Foudroyant le « Poux » du regard, il sauve la
tarte...

Au capitaine, il présente en s’excusant le pot de
confiture, car « on gqurait pu en mettre un peu
plus ». Par discipline, il se sert d’un tout petit
marceau. Ses jambes se dérobent sous lui...

Repoussant le dessert, le Patron, d’une voix
seche, ordonne:

— Ce nouveau cuisinier sera fichu demain ma-
tin aux tranchées. Je ne veux plus le voir. Cher-
chez-moi quelqu’un qui ne soit pas un empoison-
neur et procurez-moi deux ceufs sur le plat!

(1) Mosaique de guerre, par Louis Gorremans, chez
J. E. Buschmann, éditeur, 26, avenue d’Ttalie, Anvers.

Nectars du Roussillon

prochainement [’occasion
> gofiter 4 nos Membres quelgues vins de
ligueur du Roussillon.

En attendant, selon le sage précepte de feu
S. M. Edouard VII, pe\rlons{'n; c’est une
agréable facon de lier connaissance.

Ces vins appartiennent d’ailleurs a 'histoire
et tout amateur (;ui se respecte se doit de ne
les point ignorer.

aurons tres

Des documents irréfutables attestent en effet
que le vin de Maury avait ’honneur de figurer
sur la table du grand roi Louis XIV et nous
savons d'autre part que Voltaire appréciait
énormément les vins de liqueur de Salses que
lui envoyait son neveu M. de la Houliére, gou-
verneur du chietau -fort de cette localité.

Au XVllle siécle, le Muscat de Rivesaltes
avait déja une réputation mondiale ainsi gu’on
le peut lire dans I'ouvrage « Voyage pittoresque
de la France », publié en 1787, livre dans le-
quel 'auteur cite également avec éloge les gre-
naches de Collioures et de Banyuls.

Ce sont ces trois régions: Banyuls, Maury et
Salses-Rivesaltes qui sont devenues aujourd’hui
grace aux efforts d'intelligents viticulteurs, le
centre de production de ces vins de ligueur
réputés.

Les vignobles s’étendent entre le pied des
Corbiéres et les berges de la riviere I’Agly. Le
sol est constitué par une immense plaine séche
et caillouteuse, balayée par un vent chaud et
violent,

Des cépages de faible rendement se
adaptés & ces conditions de vie difficile. Les
grenaches blancs, gris ou noirs y dominent,
suivis de la Malvoisie, du Macabeu, et du rare
et parfumé Muscat.

lLLa vigne trés morcelée est 1'objet de soins
assidus. Il faut d’ailleurs pour vaincre les in-
nombrables difficultés, la volonté tenace et opi-
niatre des vignerons catalans qui suivent avec
une attention remarquable d’un bout de l'an-
née a l'autre, 1'évolution de leurs ceps.

sont

Jusqu'en ces derniéres années — exactement
jusqu’'en 1928 —— ces petits propriétaires se con-
tentaient le plus souvent de conserver leur mo-
deste récolte dans un coin de leur cave. Aux
grandes occasions, ils en offraient orgueilleuse-
ment & leurs amis et il fallait étre du Roussil-
lon ou y compter quelque « connaissance »,
vigneron pour goiiter a ces nectars,

C’était, pour ceux qui en buvaient pour la
premiére fois, une véritable révélation.

Aujourd’hui, un groupement de mise en va-
leur de ces vins s’est constituée sous le nom
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— trop modeste & notre avis — de Sté Coo-
pérative des vins blancs de Salses.

Il a pris une rapide extension et comprend
actuellement la plus grande partie des produc-
teurs de cépages nobles de cette région, soit
350 propriétaires dont les vignes couvrent plus
de 500 hectares.

Des vins de liqueur de qualité tout-a-fait su-
périeure ont dés lors pu €tre présentés sur le
marché.

Pour arriver a ce résultat, on a d'abord sé-
lectionné la vignoble en n’admettant que les
propriétaires dont les vignes se trouvent dans
un rayon déterminé. on s'est ensuite attaché
a choisir les cépages. Tout raisin autre que
ceux provenant des cépages nobles cités plus
haut est refusé. Puis, afin d'engager les vigne-
rons a laisser bien mfirir la récolte et 3 aug-
menter ainsi la qualité de la vendange, on a
institué une prime au degré. Enfin, une vinifi-
cation spéciale dont les régles ont été t'rées des
enseigneraents fournis par les procédés
ployés pour les vins de Porto, de Malaga et de
Marsala et qui sont rigoureusement appliquées,
ainsi que le vieillissement naturel des vins soit
en foudres de bois, soit en cuves, donnent A
ces vins de liqueur leur caractére propre, uni-
que et original, leur saveur et lenr bouquet trés
particuliers.

em-

Grenaches, Malvoisie et Muscats sont des
vins de dessert et d'apéritif trés appréciés. lls
sont agréables & boire en toutes saisons et tou-
tes circonstances; ils sont sains et reconstitu-
ants ; ils se prétent a toutes sortes de combinai-
sons curieuses pouvant plaire a tous les gofits.

Aussi leur succés se développe-t-il tous les
jours.

Pou: ainsi dire inconnus en Belgique ot nous
n'avons rencontré jusqu'ici que d'infames er-
satz, ils vont, grace a ['appellation d’origine
cont.6lée, et grace aussi a la propagande que
va faire en leur faveur le Club de la Bonne Au-
berge, y conquérir avant peu une place jus-
tifiée tant par leurs qualités que par le gofit du
consommateur belge.

s

S

Le Vin dans PAntiquité

Lie cru le plug ancien dont il soit fait men-
tion est celui de Maronée, sur la ¢ote de Thra-
ce. C'était un vin trés fort. Homere assure
gqu'on ne le pouvait boire qu’en le mélant
vingt fois autant d’eau. T affirmation du
vieux poete doit étre prise au sérieux puisque,
quelques siécles aprés, le consul Mucianus,
passant & Maronée, appréeia fort un mouillage

ou entraient gquatre-vingts setiers d’eau contre
un seul setier de vin.

Pendant cellier
de 1'unive
était

dailent
en avaient-ils réservé
]

longtemps, la Grece fut le
Dans la primitive, le vin

5 “Uilh‘
trés rare. Aussi les hommes, gui s'enten-

a4 merveille & se donner tous les droits,

['usage aux peres de fa-

mille, Les vieux R¢mains n'entendaient pas

plaisanterie sur ce

]»"I\'i!r;:«& Feonatius
nius, ayant sul'pris sa femme au tonneau, la
1 3

Mece-

ua, et les juges déelarérent ce

meurtre légiti-

me. Un autre citoyven fit mourir de soif son

épouse qui lui avait volé les clefs du cellier

1l fut eégalement

:l('«llliili"

[Les dieux eux-mémes étaient réduits & la
portion Romulus, pour les libations,
ne leur offrait que du lait. Numa recommande
de ne point anrcser le bacher avec du vin.
Aussi les dieux étaient-ils extrémement
faits quand, par hasard, on leur ¢ffrait dw jus
vigne. Si Papirius remporta sur les Sam-
nites une wvictcire qui vengea les Fourches
Caudines, c¢’est parce qu’il avait eu la généro-
r & Jupiter une coupe de vin.

congrue

Sav18-

sité de wvou

Ce fut seulement vers 1’an 600 de Rome que
les vins italiens commencerent d'acquérir/de
la »éputation. Horace a vanté la Halerne plus
hant ’estimaient les connaisseurs.
Ceux-ci préféraient le Cécube, qui, malheurea-
sement, disparut, les vignes qui le produisaient
ayant dit céder la place au canal que Néron {li
construire entre Baies et Ostie. lies préféren-
ces d’Auguste allaient au vin de Sétia, tandis
que son épouse, Livie. attribuait au vin de
vieillesse qu'elle prolonges

que nre

Picinum la belle
jusqu’a quatre-vingt-six ans. I.e vin de Sor-
rente passait pour avoir des vertus hygiéni-
mais Tibére, incrédule, n’y voyait
gqu'une invention des médecins.

Lies Romains savalent soigner la vigne et le
vin. On taillait, on greffait, on platrait, om
mouillait, et méme, s’il faut en croire Pline,
on falsifiait, ce qui est un signe de progres.

ques,

Des crus qui ont été célebres dans le monde
antique, ce sont ceux de 'ancienne Egypte.
Lies Egyptiens étaient les premiers & les ap-
précier; leurs femmes Des tableanx
tres relevés aux murs de Thébes et
aux. t Beni-Hassan,
des dames égyptiennes du meilleur monde ex-
piant par un mal de cceur trop visible 1'usage
immodéré du bon vin. Cependant, il y avait
des Egyptiens qui mettaient de 'eau dans leur
vin. On en trouve la preuve dans une chanson
d’amour recueillie par Maspéro, ol une jeune
femme dit & 'homme aimé : « Ton amour pé-
netre dans mon sein, comme le vin se répand
dans l'eau. »

aussi,
;

realistes,
montrent

mbes de nos

Jules VERAN.
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4 -, leur faire prendre au four une belle couleur
La Hongrie gourmande
Servir trés chaud.
—— 008 Cette recette peut étre utilisée pour faire les
(Suite.) crépes farcies au jambon, ainsi que pour tous

PALACSINKA

Le Palacsinka est une crépe ordinaire.

La recette en fut donnée dans la série des gar-
nitures de potages.

Il se rapproche du Matefaim bressan.

Les fermiéres de la Bresse offrent les Mate-
faim a leurs invités comme une friandise, une
gaterie. .

En Hongrie, le Palacsinka constitue, dans ses
multiples appréts, un dessert, un entremets, un met
substantiel.

LLa cuisiniere hongroise tourne ses crépes a
I'aide d’une spatule ou un couteau dont l'extré-
mité est arrondie.

l.a fermiére ou ménagere bressane se plait a
les retourner en les faisant sauter.

& %%

Kapasztas Palacsinka

Les feullles d’'un chou blanc, dont la céte est
enlevée, sont lavées, puis hachées. Saupoudrées
de sel fin, elles sont mises dans une terrine, re-
couverte d’une assiette sur laquelle on place un
poids.

Aprés quelques heures, le choux haché est
lavé, bien pressé entre les mains, puis cuit au
saindoux jusqu'a couleur jaune.

[.aiscez refroidir. Mélangez ce hachis de chou
dans une pate a crépes ordinaire.

Cuire & la poéle graizsée au saindoux les cré-
pes le plus mince possible.

Sucrez, servez trés chaud.

B

Turos Palacsinka

Cuire le nombre de crépes jugées nécessaires.

Préparer une créme au fromage comme celle
utilisée pour le Turos Lepény.
rcir chaque cripe d'une cuillerée de créme
au fromage.

Ranger sur un plat beurré les crépes farcies
les arroser de créme fraiche lézére, pour ensuite
les ~vire au f en les laissant se dorer.

four
Servir briilant 2 méme le plat.
* %%

Csirke Palacsinka
\vec les chairs d'un poulet cuit, préparer un
hachis de poulet légérement lié 4 la sauce -blan-

che.

Faire les crépes, puis les farcir au hachis de

poulet.
Rouler la crépe pour bien envelopper le hachis.
Placer les crépes ainsi farcies sur un plat
beurré allant au four. les arroser de créme
fraiche légére, les saupoudrer de gruyére rapé,

A

1 ) e 1 s ! 1
hachis. beeuf, venaison, volaille, etc.
% % %
Csokolat Palacsinka
Dans deux décilitres de créme Ilégere, faire

fondre sur feu doux 140 grammes de chocolat,
70 grammes de sucre. A 'aide d'une cuillére de
bois, travailler ces produits pour les lisser,

Mettre dans un bol six jaunes d’ceufs, bien
les broyer avec une fourchette, puis lier la cre-
me chocolat avec ses jaunes d’ceufs. Chauffer,
sans laisser bouillir.

Cette créeme au chocolat doit avoir la consis-
tance d’'une créme patissiére.

Ceci obtenu, mettre .la créme a refroidir.

Dans de petites poéles, cuire les crépes (pa-
lacsinka) nécessaires.

Chacune de ces crépes est farcie de créeme au
chocolat, puis rephiée sur elle-méme pour bien
emprisonner la créme.

Dans un plat a gratin beurré, saupoudré de
sucre, ranger les crépes farcies. Arrosez-les de
créme légére, saupoudrez-les de sucre et glissez
le plat au four.

Les crépes prennent un beau glacé. En s'im-
bibant de la créme, elles restent moelleuses.

N. d. I'A. — Cette recette figurait au Réper-
toire culinaire de la Cour Royale de Baviere.
Le Prince-Régent Luitpold I'affectionnait beau-

cou

o

E

TUROS LEPENY (Giteau au fromage).

Dans une terrine tiede mettre 750 gr. de
farine, 100 grammes de saindoux & peine fon-
du. 3 gr. de sel (une prise), 50 gr. de sucre
en poudre, quatre jaunes d’eeufs, un demi-l-
ire de lait tiede, dans lequel 20 gr. de levure
de biére sont délayés. Pétrir & la main ou &
I'aide d'une cuilléere de beis, bien travailler
la pAte pour lui faire prendre du corps et bien
la souffler. Elle doit avoir la tenue d’une péite
4 brioche,

Bien rassemblée en un piton, la rouler dans
la terrine, la fariner, couvrir d’un linge, puis
dans un endroit tempéré la laisser lever. Pen-
dant ce temps, mélanger la préparation sut-
vante: 500 kgr. de fromage & la pie (Turos),
passé au tamis, 100 gr. de saindcux, 2 déecili-
tres et demi de créme aigre, quatre jaunes
A’ceufs, 20 or. de sucre en poudre, une prise
de sel.

[.a péte .ayant doublé de volume, I'étendre
au rouleau de un demi centimétre d’épaisseur
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ses qui paraitront durant quelques semaines.
Aprés quoi, elles seront remplacées par d'au-
tres aussi intéressantes.

Ainsi, en attendant le Guide Gourmand
de 1938 (ler mai prochain), une documen-
tation réduite, mais siire sera mise a portée
de tous ceux qui chercheraient ot bien man-

ger en ¥.'r;\11Ce.
Premiére liste :

PARIS.
La Rotisserie Normande (Grand Café Ter-

minus), 108, r. St-Lazare. Les meilleures

préparations culinaires de Normandie et des

principales régions gastronomiques. Bar-dé-
gustation.

Chez Louis Gafner, 39, rue Lepic. Tél
Montmartre 84.65. Cuisine remarquable;

nombreuses spécialités.

Rotisser'e Périgourdine, 4 pl. St-Michel (E.

et A. Rouzier. TélL Danton 70-54. Ses
Bulfet-Restaurant de la Gare de DEst,

Tél. Nord 72-23 et 81-63. Ses repas a

fr. 18, boisson comprise et a la carte. Cui-

sine simple et soignée; excellente cave; con-

fort, tranquillité, service parfait.
Rétisserie de la Reine Pédauque, 6, r. de la
Pépiniére. Tél Laborde 14-31. Le Soleil

dans la cave, cabaret de la Reine Pédauque.
Chez Ducottet, (M. Soulier), 28, r. Fossés
St-Bernard (V), Tél Odéon 69-27. Ses
spécialités culinaires. Un des plus plus belles
cave de Paris.

Buffet-Restaurant de la Gare de Lyon, Tél.
Diderot 38-39 (MM. Guiraud et Nev). Ex-
cellente cuisine; #cadre magnifique.

Chez Capurro, 6, r. Arséne Houssaye. Tél
Elysée 63-12. Ses diners et soupers gastro-

nomicues. Orchestre, dancing, attractions.
BANLIEUE DE PARIS.

Restaurant de I’Yvette, (Maurice Mennes-
sier), a Saint-Remy-les-Chevreuse, (S. &
O.). Tél. : 24. Grand chef et admirable cui-
sine.

Pavillon Joséphine, (E. Perronnet), 3 Rueil-
Malmaison (S. & 0O.), 191, av. Paul Dou-
mer. Rueil 162. Le menu gastrono-

mique a 22 francs, une splendeur. Cuisine
faite par la patronne.

Arrét devant la maison de l'autobus 58.

PROVINCE.

Brantome (Dordogne).
Grand Hotel Chabrol, (Mme Jane Olivier-
Roy), se foies gras, ses confits d’oie, ses
spécialités périgourdines.

(a suivre).

Hors-d’ceuvre et desserts

— 90

Sur le pourboire.
réflexions pleines de bon sens, de M. J.
Duchéne, dans la Revue Vinicole :

« Aucun employé ne se doute des sentiments
intimes de celui qui, aujourd’hui, semble com-
me obligé de donner un pourboire. Chacun pro-
fite de cette situation fausse, et on laisse faire,
quelles que soient les protestations de la classe
ouvriére, cu tout au moins d une fraction de la
classe ouvriére.

Pour notre part, nous estimons gqu'au XXe
siecle, il serait bon de voir cesser une telle pra-
tigue, qui cenfine & la mendicité. Chacun doit

3 i regard du
travail 'qu’il accomplit, de I'’emploi qu’il a libre-
ment choisi, et de 'effort qui lui est demandé
isfaire tous ceux avec qui il se trouve

Ces

gagner sa vie raisc nnab]cmeni, en

soit fait par celui qui a recu ce service, rien que
de trés normal, mais que l'habitude soit prise
de laizeer solliciter son personnel ou ses em-

et bien souvent de favoriser cette atti-

cela devrait étre condamné.

Yoirs
tude,

faudrait, & notre époque,’ voir supprimer
une fois pour toutes, ces mains tendues, qui
semblent démontrer une insuffisance de sa-
laires ».

La bonne table.

Vous en trouverez des échos au Salon de
I'’Alimentation sous la forme de I'Art Culinaire
Meoderne, le beau livre de M. Pellaprat, profes-
ur aux Ecoles du Cordon Bleu de Paris,
qu’'expcse avec divers autres ouvrages intéres-
ts la librairie Nova, 309, rue du Progres.
Tout autemobiliste étant ou devant étre dou-
bl¢ d'un gourmet doit désirer que chez lui on
szche cuisiner.

Avec I'« Art Culinaire Moderne », il n’est pas
une femme qui ne puisse devenir un
cordon bleu.

[

s

san

parfait

s

Savez-vous que...?

Crest dans un couvent cue naguit le jeu de

.
Par suite d’une infraction & la régle,
denx moines du menastére de Saint-Benoit fu-
rent enfernmiés dans la cellule de pénitence.
Pour trCmper leur ennui, ils imaginérent de
tailler de petites pierres blanches sur lesquelles
ils gravérent des poinis noirs en -quantités di-
verses et s'amusérent & en faire de multiples
comnbinaisons. Un nouveau jeu était né, et il

devint fort en faveur chez les bons moines.

dominos.

5
f
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Restait & lui trouver un nom. HEt comme [e
gagnant avait l'habitude de s’écrier, & la fin
de la partie, pour manifester sa joie: « Bene
dicamus Domino », on prit 1'habitude de dési-
aner le jeu par ce dernier mot.

W T R Y T P TN AT 1 K L B St X g it Rt

Le Fourrier gourmand

—_—— Oy ——

le Service: Escargots

Notre premier service concernant les d4é%1
cieux escargots au naturel Boisseau obtient
un énorme succeés. Des demandes comportan
de la part de certains membres jusqu'a 24 boi-
tes nous sont parvenues de partout. Dans |'im:
possibilité de les servir toutes immédiateme-:r,
nous prions nos me:mnbres de patienter gaei-
ques jours. lLes ordres sont
satisfaire au plus tOt

lappelons pour ceux qui voudraient essayer
cette courmandise que nous tenons a leur dis
position des boites échantillons de 1 douzaiae
oros avec coquilles pour Fr.: 7 05 et sans co-
milles peur Fr.: 6.50 rendu domicile.

passds pour ies

2e Service: Jus de raisins frais.

Grice a amabilité d’un de nos membres,
M. Veillet. de Beaumont. nous pouvons offrir
le jus de raisins frais Jurozé de la Cie Uva'e
de Nissan (Hérault) a4 14 francs le litre, fraa
co domicile par caisses de 14 litres. Par quanb-
tités moindres nous devrions compter les frais
d’emballage et ré-expédition en plus.

Ce produit excellent est bien plus avanta-
geux que les produits similaires qui se vendent
18, 20 et 24 francs la bouteille de 72 centilitrs
et dont la plupart laissent un arriére-gotit e
soufre trés désagréable.

ILes raisins ayant doublé de prix cette sai-
son, une forte hausse est prévue pour les ius
de raisins frais. A titre exceptionnel, Jurozé
maintient ses prix pour les membres du Club

3e Service: Condiment Florida.

Plusieurs de nos membres ont pu gotter an
cours de réunions de l’an dernier ce délicien
condiment, infiniment supérieur a la moutsr
dr parfait pour les sauces, salades, assaisonne-
ments, accompagnement de viandes froides.
Délicieux au gofit, pas irritant, Florida est une
véritable gourmandise,

Nous sommes & méme de fournir & nos mem
bres gui voudraient en essayer des pots N
(150 grammes) & Fr. 4.50 rendu domicile. 21
N. 2 (90 grammes) & Fr. 3.85. également ren
du domicile. Fnsuite fonrniture par 12 pots
N. 1 ou 18 pots N. 2.

de Service: Vins fes Cotes du Rhéone.

plus en plus ap
préciés de nos membres, le Fourrier Gour-
nand presenta -

Un OCo6te du Rhone rouge a 8.50 la bouteille :
11.00 la bouteille :

Un Chateauneuf du Pape, téte de cuvée, &
ainsi que le Chateau des Fines Roches, lercru
Chateauneuf du Pave, & 16.00 la bouteille.

Les vins des cOtes du Rhéne sont chauds.
trés parfumés, excessivement agréables
A boire. Ils accompagnent admirablement tous
les plats de gibier.

corses.,

Ces vins peuvent etre fournis & nocs mem-
bres aux prix ci-dessus, franco domicile, par
colis de 6 ou 12 bouteilles. Ils proviennent -ies
Grandes Caves de Liyon. Aprés les avoir gol-
tés par ces petits envois, ceux de nos membres
qui voudraient s’en approvisionner en fiit peu-
vent les obtenir dans d’excellentes conditions.

5e Service: Vins de desserts.

[.e Club a le plaisir de présenter & ses mexn-
bres les délicieux vins de desserts de la Sté
Coupérative des Ving blancs de Salses (Pyr.
Orient).

Lia question des droits de douane n’étant pas
encore au point du fait du dépot de l’appella-
tion d'origine non encore enregistré au Moni-
teur, nous ne pouvons momentanément qu’in-
diquer & nics membres les prix départ Perpi-
gnan qui sont les suivants (en francs fran-
cais) :

Grenache 150 la bouteille 75 el. = 8.50
Malvoisie 170 » » 9.—
Malvoisie 18o » » 9.50
Muscat 150 » » 10.—
Rancio vieux 180 » n 10.50

Lies envois se font par caisses de 12 et 25
bouteilles.

Afin de permettre &4 nos membres de goi-
ter ces vins nous groupercns les demandes
par caisses assorties dont nous ferons la répar-
tition & 1’arrivée. Alnsi chacun peut faire un
essai de ces vins par une bouteille minimum.

A titre d’indication : les prix d’envoi de
Perpignan & la frontidre belge peuvent étre
comptés pour envircn 1 fr. par bouteille d'a-
prés ce que nous savons. Nous croyons qu’ll
faut compter un autre franc environ pour
transport frontiére-Bruxelles, formalités en
douane et remise au bureau du Club. Enfin,
les droits de douane actuels doivent étre, pen-
sons-nous, de fr. 4 & 5 le litre.
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Ces -divers frais seront répartis sur chacune
des bouteilles que coraporterait 1’envoi,

Dés que les droits exacts de douane et trans-
port nous seront connus nous pourrons faire
offre par ‘caisses de 12 ou 25 bouteilles assor-
ties rendues domieile.

Il serait intéressant, en at
membres essayent en grand
délicieux qui s’accordent admirablement
les entremets, pitisseries et sucreries des des-
serts

tendant, que nos
nombre ces vins
avec

Prochains services
1bres trouve-

des proposi-

['rés prochainement nos men
tous renseignements pour
portant sur : y
Touraine.

[.es vins de Touraine ne
avant février-mars, nous devons attendre
époque pour préciser nos offres.

ront 1ci
tions

ns d:‘
pouvant voyager
cette

T

Cagnotte gastrenomlque

— e K O®

Comme chaque . 018 nous proposons & nos
membres de participer par dix personnes. &
’achat en commun d'un billet de la Loterie
Coloniale. I.a quote-part est donc de 5 francs
.par participant.

Qui veut s’inscrire pour le tirage de fin jan-
vier et risquer avec nous de gagner un lof
gui jusqu’d concurrence de 2.500 fr. sera uti-
lisé 4 l'oreanisation d’un voyage gastronomi-
que pour les 10 adhérents. Le solde — s’il y
en a et nous vous le souhaitons — étant
partagé entre les heureux gagnants.

TLie nombre d’adhérents s’étant trouvé insuf-
fisant pour l'achat d’un billet au tirage de dé-
cembre nous reportons leurs noms dans la ca-
onotte (A) pour ie tirage de janvier. Deux
piaces restent. encore dispenibles dans ce grou-
pe de dix. Mais si nos Membres répondent en
plus ¢rand nombre, on peut toujours consti-
tuer d’autres oroupes de dix.

Cagnotte A pour le tirage de janvier:

. M. de Carsalade;
2. Mme de Carsalade .
3. M. Ots;

4. Mme Ots;

5. Kuck;

6. Mine Kuck.

7. M. Thys;

8. Mlle Saver.

9. M. C. Baune;
10. Mme C. Baune.

BILLET No. 188.223

Les Livres du Gourmetr

Comus en Bresse, par Benoit Perrat: Fr.: 20

Chez lauteur Hotel Moderne. a Vonnas
(Ain).
Les Femmes, la Table et [’Amour, par

Berjanette. Fr.: 15 au bureau de la Bonne Au-
berge.
Les Vws de chez voun:, ' par M. de

Sépangueul, Fr.: 25.

Aux éditions de la France du Centre, 6, rue
de la Hallebarde, Orléans

les orands vins de B v»r‘z-u:u'., oyaux e
lu Table et de la -~~;> momie par Charles

Francaise
Gourgue, a

*Académ:e

Dormontal, lauréat ds
7 Cours de

Chez |'auteur,
Burdeaux

Le Trésor Gastronomique de
\ustin de Croze et Curnonsky.

Chez éditeur Delagrave, 15 rue Soufflot 4
Paris;, 25 franes.

Sachons boire par [ierre

Aux Presses de France,
ris, 15 francs.

Les Nobles Vins de la Touraine, par O. Sophos,
illustré par Jacques Touchet, chez Arrault et Cie,
i Tourts. F.: 25.

L’Esprit des liqueurs, par Austin de Croze.

A 1'Office d’Editions d’Art, rue de Castellane,
Paris. 20 francs.

Liqueurs et eaux de vie de France, par Pierre
Andrieu.

Format 19 x 24 sur pur fil de Rives,

’

France. par

Andrien.
9, rue Bleue, Pa-

| Y e

sur Hollande van Gelder, 150 fr.

P. S. — « La Bonne Auberge » se charge,
moyennant Fr. 5 par ouvrage, versés 3 son
C. C. P. 1292.01, de commander ces ouvrages
et de les faire adresser franco aux destina-
taires.

SRR NG R AL TR e

Les bons produits
gastronomiques francais

AUGUSTE MICHEL, a Schiltigheim (Bas-Rhin)
Foies gras d’Alsace en croiite et en terrine
Dépot a Paris « A la Cigogne », 17, r. Duphot (ler)
Tél. : Opéra 47.91

Jean BERTIER

Moderne a Espalion (Aveyron). Foies gras
du Périgord. Les célébres Tripoux en boite

FRANCINE SANSOUBE, 17, rue des Carmes
DAX (Landes)
Foies gras d'oie et de canard des Landes.
Confits - Ballotines - Etc,

BRANDADE DE MORUE R AYMOND

43, r. d’Avignon, NIMES (Gar
Maison fondée en 1879, -:- Superleure a la meilleure

Hotel

iy
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Une exquise confiserie orléanaise : les g™ -
de H. AUVRAY, 7, rue Bannier cgtlgnac
ORLEANS (Loiret)

LA MAISON DES VRAIS GOURMETS
34, rue Damrémont, PARIS (18e). Tél. Mont : 27.74
Choix unique de Saucisses, Andouillettes, Boudins,
Rillettes, Jambons, Quenelles, etc., de toutes les provinces
de France.

Les foies maigres confits au Vouvray et les patés de foies
de Touraine confectionnés par

Mme BRAILK‘Y le réputé cordon-bleu de

FAUBERGE DU MAIL,
a AMBOISE.

Expédition en boites
LES DELICIEUX MARRONS GLACES
de 2 - PRIVAS
Clément Faugier,

(Ardéche) Dem. partout son excellente créme de marrons

MAISON CHARLES BRUCKER
14, r. du Vieux-Marché-aux-Grains, Strasbourg (B.-Rhin)
Ecrevisses - Gibiers - Escargots - Volailles
Expédition par colis rapides

P - -
L’Héritier-Guyot - Dijon
Cassis - Marc de Bourgogne Prynelle - Guignolet

GRANDS VINS DE BOURGOGNE

Les admirables « QUART--DE-CHAUME »

L MIGNOT - Propriétaire- Viticulteur
[ ]

Chateau de Bellerive
ROCHEFORT-SUR-LOIRE (Maine-et-Loire)

CLOS DES LAMBRAYS

DOMAINE CAMILLE RODIER
NUITS-ST-GEORGES (Cote-d’Or). Grand cru classé

LA MIRABELLE FINE DU VAL-DE-METZ
Kirsch - Framboise - Quetch

Paul THIERY’ a Noveant-sur-Moselle

LA VIEILLE PRUNE - LA VIEILLE NOIX

Deux splendeurs chaudes et parfumées de

Louis ROQUE, @ SOWLAC (v

LE PINEAU DES CHARENTES
Délicieux mélange de vin blanc et de Cognac
de Louis VERNEUIL, Propriétaire-Viticulteur
Domaine du Pin, CONTENEUIL par Cozes (Ch. Inf)

CALVA D’AUGE

Le Calvados des Gourmets
ANEE, Distill,, 64, rue du Perré, VIMOUTIERS (Orne)

P RS,
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Les bons produits de

nos membres producteurs

ALIMENTATION
Biscuits (Petits-Beurre et Sablés) : Biscuiterie Van Loo,
200, av. Chazal, Bruxelles.
Biscuits de Reims : Derungs, Henrl, biscuits, Reims.
(iMention du Club des Douze.)

Champignons « White Queen », Echoppe, 16, r. Vier-
ge-Noire (T. 11.18.44) ; 18, r. de Lessines (T. 21.08.30),
Bruxelles; 9, r. de Mai (T. 363.98), Anvers.

Condiments : Florida, pius fine que la moutarde, 2 La
Villa (Marne). (Mention du Club des Douze.)

Zuéde (patisserie), a Marche-en-Famenne.
Massepains : Derungs, Henri, biscuits, Reims (Marne).
Pain : Roscam, 16, rue WNicolai, Bruxelles: 2, rue

Dragon, Anvers; 226, rue de Lourdes. Gand. Pain om-

Macarons :

plet rationnel et hygiénique.

Traiteur ¢+ Lippler, 68, r. Fnseignement, Bruxelles, télé-
phone : 17.31.29. Spécialités :
canelloni, fondue Parmesan, escargots, pates pére Wurtz.

nouilles fraiches, ravioli,

Porte a domicile, envois en province.

LIQUEURS ET APERITIFS

Bols (Les Grandes Liqueurs). Maison fondée & Amster-
dam, en 1575. Direction générale France : Moltzer et
Cie, 36, rue Hoche, Paris (VIIle). T. Carnot : 01.38.

Calvados. R. Gavret, & Ferriéres-en-Bray. Représ. :
Bernier, 65, avenue Louis Lepoutre, Bruxelles.

Cointreau, a Angers, et 24, rue de Bosnie. & Bruxelles.

Geniévre fin, liqueurs supérieures, apéritifs réputés.
Louis Meeiis, Distilierie La Clef, Anvers, fondée en 1869.

Liqueurs fines et vins d'origine (Comptoir Francais
des) : dépot Jacobert : 203, bd Léopold II, Bruxelles.

TélL : 26.78.43.
BIERES, CIDRES, DIVERS

Jus de raisins frais garanti sans alcool : Jurozé, Cie
Uval de Nissan (Hérault). Vente excl. Belgique : F. Veil-
let, Beaumont (Hainaut).

1).
VINS

GRANDS VINS DE BORDEAUX g1
GRANDS ORDINAIRES DE TABLE
Georges Audy et Cie, cours Balguerie, Bordeaux
3, rue du Monriteur, Bruxelles
Bouchard pére et fils, & Bruxelles, 38, rue E. Allard.
Guilleau et Cie, a Cars (Gironde).
Luquot et Escure, Libourne. Rep. : H. Dussart, 12,
av. A. Delvaux. Uccle. Tél. : 44.00.46.
PROPRIETAIRES-VITICULTEURS :
Cave Coopérative de Rauzan (M. Martin).
Comice Agricole de Blaye (M. Jacquereau, a Car-
telégue).
Cave Coopérative de Générac (M. Broquaire, a Vil-
leneuve de Blaye).
Comice Agricole de Saint-André de Cubzac (M. Pio-
ceau, a Saint-André de Cubzac).
Guilleau, Fils, & Cars (Gironde). (Une mention du
Club des Douze).
GRANDS VINS DE BOURGOGNE :
Bouchard pére et fils. Bureau, 3 Bruxelles 30, rue Er
nest Allard.
Seguin-Manuel, a Savigny-lez-Beaupe
Rep. : Etab. Dortu, 12, rue Ecuyer, Bruxelles.
Protheau, viticulteur, 8 Mercurey .
Représentant : H. Dussart, 12, av. A. Delvaux,
Uccle. Tél. 44.00.46.
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BEAUJOLAIS :
Crozet, Maurice, a Romanéche-Thorins
(Sadne et Loire). Moulin a Vent, Fleurie. Agent :
Roussel, F., 182, r. G. Charlier, a Tournai. Té-
léphone : 492.
COTES DU RHONE :

Baron Le Roy, propriétaire

viticulteur,

du Chéateau Fortia. ler
grand crii de Chateauneuf du Pape. Agent géné-
A. Bécret, 11

Grains, Bruxelles.

ral Belgique : , Vieux-Marché-aux-

Grandes Caves de Lyon, a Lyon, propr. du Chateau
des Fines-Roches. Agt gén. Belgique : A. Knae-

pen, 47, r. Application, Auderghem. Tél. 48.38.74.

VINS D’ALSACE : e
Maison Greiner, R; pr. : A

les. Tél

Knaepen,

a Mittelwihr
43 48.38.74

43, r. de I'Application, Bruxe
Domaine Dopff, 2 Riquewihr
Rep. : Van Caulaert-Masson, 5. rue Argonne,
Bruxelles. .
Tempé (Constant), a Ribeauvillé, monopole Jacobert.
Repr. : R. Finck, 203, bd Léopold II, Bruxelles:
Tél : 26.78.43

VINS DE CHAMPAGNE :
Lanson. pére et fils, Reims.
30. boulevard Adolphe Max. Bruxelles
Chanoine fréres, Epernay. Repr. : Droz, P., 43, r.

de I'Application, Bruxelles (Auderghem).
VINS D’ANJOU :

Breyer (Maison Alex.), a Rochefort-sur-Loire (Mai-
ne-et-Loire). Quarts de Chaume. Chéteau de Su-
ronde, ler grand crii de I'"Anjou

VINS DE DESSERT :

Sté Coopérative de Vins Blancs, a Salses (Pyr.
| Or.), Malvoisie, Rancios, Grenaches, Banyuls.

VINS DE PORTO :
Delaforce.
Vieux Portos. Miason fondée & Oporto, en 1838.
Direct. Gle France : Moltzer et Cie, 36, avenue
Hoche, Paris (VIIle). I'él. : Carnot 01.38.
de Lago (Cie Cepa de Porto). Agence pr la Belgi-
que. N. et R, Toussaint, 11, Vieux-Marché-aux-

Grains, Bruxelles. Tél. : 12.28.27.
Sandeman.
S. A. Importation des Vins. 47-49, rue LUlens

Bruxelles. Tél. : 26.47.55-26.47.56.

NEGOCIANTS EN VINS EN BELGIQUE :

Dortu (Etabl.) et Vins Authentiques (fondée 1861),
Bruxelles (gros), 104, r. Joseph IL.Tél. 33.42 22.
Détail : 10, r. Ecuyer. Tél. : 11.24.69. 135. ch.
Wavre, Tél. 12.36.61 ; 118, av. L. Lepoutre, Tél.:
44.32.68 ; a Lisge, 32, r. Grétry-11, r. Vilbruck.
Tél. :124.360; a Verviers, 19, r. Secheval. Tél. :
12.566.

Knaepen (A.) et Cie. Chateau de Schimpen, par
Kermpt et 43, r. Application, Bruxelles. Tél :
48.38.74. Agent de : Gdes Caves de Lyon (Cha-
teauneuf du Pape). Et. Liger-Belair et Fils
Bourgogne), Lazard Freéres (Bordeaux), Boot
Greiner (Alsace).

LES BONNES TABLES
France

FLANDRE — ARTOIS — PICARDIE
AMIENS (Somme), routes Paris-Dunkerque et Bruzelles-
Rouen :

(irand Hétel 'B
I8 a 25 et carte
BOULOGNE-SUR-MER (Pas-de-C

Rouen :

Mulatier). 1¥ rue Lamartine M.:

Calais), route Calais-

Hostellerie Excelsior (P. Delatire), 6
M.: 20
SAINT-QUENTIN, Aisne.

Hétel du Cygne (Vrinat),

rue Mongigny.

14 francs. (Laurént du

Club des Purs Cent)

NORMANDIE
LAIGLE (COrne), route Paris-Granville
dn Dauphin (Berpurd M 15-18
SAIN'I ()UEN, par Envermeu {Seine-Inférieure).
Route de Dieppe a Blangy,
Dieppe).
Restaurant Prieuré du Bailly-Bec. — L. Chauvat

VIRE (Calvados), route Paris-Granville .
Hétel 'u Cheval Blanc (Delaunay) M
dre compris, et carte

BRETAGNE
DINARD (Ille et Vilaine}, route Paris-Brest-Dinan-Di-
oard
Hostellerie de la Marjolamme (B. Seroin, chef de
cuisine), r. Levasseur. T.: 381,85. M. 18 et 20 t»

ST-BRIEUC (Cates du Nord), route Paris-Brest .
Hétel de la Gase {J. Rioux). T 003. M.: 10 & * fr.

Carafon cldre compris

NANTES (Loire Inf.) :
Central Hétel, 2. r du Ceuldie

VENDEE — SAINTONGE— POITOU
POITIERS (Vienne), route Paris-Bordeaux :

Hétel de France, 28. v+ Carnot
Hiatel du Palais 2 Ron enne

COTE D’ARGENT -—
GASCOGNE
BLAYE (Gironde). R. N. 137, St-André-de-Cubzac, &
La Rochelle :
Haétel Bellevue (Levéque,
Bordeaux compris. —
BORDEAUX (Gironde) :
Restaurant L’diglon, 39 rue
Foussats M.: 14
Hétel-Restaurant du Chapon Fin 9.
J. Slcard. A Ja carte,
Hostellerie du Chdteau

Chéiteau Trompette

par Envermen (19 k. de

15 tr. o»

GUYENNE

traiteur) M.: 13, vin de

Porte-Dijeanx A.

rue bMontes
quieu

Trompette [(Beziat), rue

Roral-Gascogne .(Hétel,, rue de Condé G. Brisson.
v ED
SAINT-ANDRE-DE-CUBZAC (Girongde), R. N. 10,

Angouléme a Bordeaux :
Hétel du Lion d’0r F Sarthe M. : 12
PAYS BASQUE
NAVARRE — BEARN
ASCAIN (par Rte St-Jean-de-Luz-Cambo) :
Hostellerge Eichola (E. Fréville). T.: 8 M.
P: 3 a 65

1818

|

——
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CHAMPAGNE
EPERNAY (Marne) R. N. 3, Chateau-Thierry a Cha-
lons-sur-Marne, et R. N, 51, Reims a Troyes :
Caté de Rohan (R. Jeantet,) rue de Chéluus
' 244 M.: 14
REIMS (Marne) :
Restaurant Le Lido. 171,
r 51.33
ARDENNES — LORRAINE
NANCY (Meurthe-et-Moselle) :

*Excelsior et Grand Hétel d’Angleterre (Pau)l Maw

rue de Vesle A la arte

jean’:, 1. rue Mazagran M 20 fr
PARIS — ILE DE FRANCE
PARIS :
Taverne des Flondres Tourmier) ¥ Bd ae Denain.
GGrand Hbter et Restauran: Pavilion. 36, r. EBemd
juler 1'él Provence 17-15 ou 54-34
Repas a partir de 25 francs

Grand Hétel du Printemps '« d'lsly (Gare St

Auzare) M Martin Attenante a |'hétel: Brasserie
1 Alsace
LAGNY-THORIGNY (Secine-2t-Marne). route Paris
Nancy :

Hatlel Be'levue (G Nicolas. 16 francs)

ORLEANAIS — SOLOGNE — TOURAINE
AMBOISE (Indre-et-Loire) par rte 152, Blois a Tours,
passer la Loire :
# 4uberge du Mail. (Mme Brailly).
CHARTRES (Eure et Loire) Rtes Nies 110 et 188 Paris-
Chartres

Restuurant Lhomme. 31. 1 Solell d’Or A |a carte
ORLEANS (Loiret), route Paris-Orléans .
Hote, de la Bowuli d'(h A doitier) 2 r d'llliers
plein centre d'Orléans Tél 24.25 M 16. petit revas

soir 13
PITHIVIERS (Loiret), route Fontainebleau-Orléans :
totel des Touristes tJ Laumonier)
AUVERGNE — BOURBONNAIS
CEVENNES
MUROLS (Puy-de-Dome», Rte Issoire-Le Mont Dore :
Hétet M Milone-Villenevve Tél W
M: 1618 P . 286 a 45 Reéd

mities nombr

Touring

pour enfauts »

longs séjours Cure de santé

ROZIER (le) (Lozére), gorges du iarn. route Milhau
Florac :

(srand Haétel des ' vyayeurs 'Vve André
halsson

LANGUEDOT — ROUSSILLON
COMTE DE FOIX
AULUS (Ariege), route c. 32 de St-Girons :
Grand Hétel (ie) (G Calvet)
VOSGES — ALSACE

CONTREXEVILLE (Vosges) route Verdun-Beltort :
fiotel Continental (Demay) M 18 (Ouvert ouv %

12-16 avee

ma1l au ler octobre)

MOOSCH (Bas-Rhin), route Nancy-Mulhouse
Hatel de France (Restaur:nt Ccutouly)
VITTEL (Vosges), rovte Contrexéville-Epinal :

Grand Héte| ot Rest 4au Casine P asnatl
BOURGOGNE — MORVAN
VILLEVALLIER (Yonne), route Paris-Lyon 5bis (Pa-
ris 132 k) :
Hotet du Pavillon Bleu (F. Tourtier) M : 16 18-24
W : (2 personnes): 90 Parc ombragé unique

25-30-35

CHENOVE (Céte d'Or), route Dijon-Beaune, a 3 kilom.
de Dijon :
Restaurant de
P 25 W 40
NUITS-SAINT-GEORGES (Céte d'Or), route Dijon-
Lyon :
Hatel de

I'Escargotiére (J Vota) M.: 10-15-28.

ta Crowax Blanche (Legendre) 20-25 traacs
BRESSE-LYONNAIS-CHAROLAIS
VONNAIS (Ain), route Macon-Lyon par Villars :

trrand Hdétel Moderne (B Perrat)

CHALAMONT (Ain), route Lyon-Bourg, par Montluc :

tiitel des Voyageurs (Delorme)

JURA—FRANCHE-COMTE
ARBOIS (Jura), route Lyon-Strasbourg :
Hotel de (o Puste (Cretenet). T : 3¢ M : 14
P 25 W 40-50

BAUME-LES-MESSIEURS  (Jura), entre Poligny-
Lons-le-Saunier :
*Hatel du Belvedeére (Aux Roches de Banme

Chaudat Tél
pris)
LONS-LE-SAUNIER (Jura), Chalon-sur-Seine,
a Genéve et Besangon, a Bourg et Lyon :
Lafayette Té1 327

Cangot 4. (15, 20, 25 fr vin ~om
routes

Restauran! Grisez. 21 r
Hotel de ta Puste (1. Chaudat). 9 rue Houge?
I'lsle Tél - 217 M.: 12151820 P : 2835 W 25
'SAINT-CLAUDE (Jura), route Belfort-Lyon
firand Hdotel de Frunce (G Pommey). av
fort Tél 16 M.:
w 60-80
ST-HIPPOLYTE (Doubs), route Belfort-Pontarlier :
Restaurant du Doubs Vve Guinot) M - 20-25
Hétel de la (iare, Tél 6 (R. Gmgon) M de 10 &
a 20 P.- 3035 W 50-60
Hatel les Terrasses (15.00)
SELLIERES (Jura), route Déle, 3 Lons-le-Saunier :
Hétellerie du Chapeau Rouge (A. Comte-Benoit)
et 15. P hore saison

ae Belk
16 & 20. soir 183 a 20 P.: 35-4¢

fehez 1 Mére Benoit) M.: 12
22. en saison " w17
pris W.. 30-50
THOIRETTE (Jura) :
Hétel des Messageries (G Maire) M - 1215 P.. 22

28 vin ecompris

SAVOIES — DAUPHINE

BECHELLES (les), (Savoie), route Lyon-Chambéry :

l.a Commanderie des Echelles. Reials-Héte! 3
TAIN L’ERMITAGE (Droéme), route Lyon-Avignon »

Héte] du Commerece 'Canstant)

PROVENCE

ST-ANDRE-DES-ALPES (RB. Alp.), route Grenoble &

Nice :

Le firand Hétel (1. Gihert M 20 .ranes

COTE D’AZUR

CAP MARTIN-ROQUEBRUNE (Alpes-Maritimes) :

®Eden Hétel Pension complate Fr : 45

Belgique-Luxembourg
A BRUXELLES

#Canard Sauvage (Auberge du), lmpasse Kidélité.
T : 12.54.04. M.: 25-32.5( et carte.
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#Cosmopolite (Hétel), pl. Rogier. T.: 17.64.19.

*Coupole (La), 6, pl Louise. T. 11,15,12. M.: 1525

®#Filet de Beceul 'Au), 8, R. Harengs. 1'.: 11.95,59
M.: 40 fr. et Carte

#Filet de Sole ‘4u), 1, rue Grétry 1T 12.68.12

®Grand Chdteau ‘Rest.), 20, qual aux Briques. ‘éi.

11.53.93.

®#Gregoire. 14. r des Bouckers T.:

(A !s carte)
11.35.65. M.: 25

et carte

*Helder (Rest. du), 17. R. de la Reine. T'.: 12.56.49
A la carte. g

*¥[ondres (Bestaurant de), 22, r. Ecuyer. 1'.: 11,06 46

*0Old Tom (1averne). 14, Ch. Ixelles. T.: 12,2».95
M.. 14-20
% Résidence-Palace
33.49.25. M
¥Silver Grill, 11, r des Augustins. T
M : 30-40 et carte
#Wehrli, V. (Patisserie), 10. Bd
Lunsch i 12.50 et 14 f1

BOIS ET FORET DE SOIGNES
ENVIRONS DE BRUXELLES

Les distances et itineraires partent de Bruxeiles
AUDERGHEM (Forét de Soignes) :
#Abbaye dn Rouge-Cloitre, rue du Rouge-Cloitre
Mme - Dupret-Piérard). M.: 26. Trams: 25, 31, 55,
40. 45. Tél. 33.11.43.
VERT-CHASSEUR (Bois de la Cambre) :
#Restaurant du Vert-Chasseur, 964, ch de Water-
loo T 44.66.30. M.  10-15 et carte P. 35
BOITSFORT, 8 kil. R. (5-6) (53) :
= Maison Haute T. 48,1932 Trams 16. 30 31 .33
(term.). M. 25
QUATRE-BRAS (Tervueren), 11 k. R (3), (ancienne

chaussée de Tervueren)
*Auberge Alsacienne (Le Belvédére). 'l

(Rest.). 135, rue de la Loi. 1
20 et carte

11.48.50

Anspach. T 12,25.28.

(02) 51,62 N
Menu 25 fr. et caite,

CAMPENHOUT, 15 km. ch. d’Haecht :

*Castel Tudor (Domaine des Eaux Vives). T.: 115.¢

M.: 25 (dimanche et fétes) Carte les aufres joars.
PETITE SUISSE
LA HULPE, 15 k. Dréve de Lorraine, Groenendael-La

Hulpe :
®Auberge du Pére Boigelot

536211 M.: 12 «t carte.
NOTRE-DAME-AU-BOIS (voir vers Namur).
WAVRE, 25 k. R. (4) :

*Restaurant du Thédtr<. 9, pl. Hotel de Ville. -
43, M. ¢ 11.48.5(
ANVERS-BAS ESCAUT

ET CAMPINE ANVERSOISE
ANVERS, 45 k. R. (1) :

¥ Atlantic 'Taverne), 1 av de Keyser, M_: 18-25

#(r Hoétel de Lonares. 58, av de Keyser T.: 25964
(7 1.) M 18-25-35. earte. P. dep. 80, 1/2 P 6

#Queen’s Hdotel, 13 Quai Van Dyck T 27214
M 15 et 25 /2 P :.50; P: 70 Garage

®Thomas 'Rest).. 4 . T 277.82
M 25-35 et carte

#Tros Rois (Café-Restaurant des) a Ste-Anne. -or
tie tur yel piétons Tél 310635 A la carte

HEYST-OP-DEN-BERG, 42 k. R. (1) (16) :

*4u Vieur Chaudron. T. 22

(Gare). Tél Braux :

Appelmans T

En semaine: F. 15. Dimanche F.:. 25, W.: 8 —

LIERRE, 40 k. R. (51) :

*Hotel Tervunus. @ pl. Léopold. T . 402,11 M. 12-15

P.: 35
MOLL, 80 k. R. (2) (21) {24) :
®fotel Belle-Vue e 87 M 1250 a 2500; P : &

ST-NICOLAS-WAES, 60 k. par Anvers ou Termonde :
Notre Dame. Tél. 376

)

Canterburg (H. R.), 25, pl.
M.: 12.50.
VERS LA CAMPINE LIMBOURGEOISE
SICHEM-LEZ-MONTAIGU, 55 k. R. (2) (53) (13)
Montaigu a Sichem :
#Chdteau d’Orange-Nassau. 1' 1100 M 1750 & 2000
P-8) W'
HASSELT, 80 k. R. (2) :
#¥Aux Trois Pistolets. Tél 72 M. i4-16
ASCH, 100 k. R. (22 depuis Hasselt) :
#Hotel Mardaga. T : 834 M.: 15 a 26 P
15-45
ROUTE DE BRUXELLES A LIEGE
CORTENBERG, 15 k. R. (3) :
¥Restauranl de la Fléche d’Or. T.:
15-20-25. P. 35. W 50
®¥La Tourelle. T (02) 54.05.86 M.: 1520 et carte
TIRLEMONT, 50 k. R. (3) ou (2) (3)
#Nouveru Monde (Station) T 20. Dimanches 20 et
30 fr

30-46 W.:

(02) 54.02.01 o1,

LIEGE ET ENVIRONS
PLATEAU DE HERVE
TILFF (Vallée de YOurthe), 15 k. de Liége :
#Hotel du Casino
ESNEUX (Vallée de 1'Qurthe), 25 k. de Liége :
*Chateau de la Tour Tél., 143. M.: 20-35
LOUVEIGNE (Stinval), R. 32 Liége-Spa, 17 k. de Liége:
#Relais Fieury (H R.) Tél.: Louveigné 42 M.: 25
SPA — LA GILEPPE — BARAQUE MICHE.L
SPA, 125 k. R. (3) (32 ou 31-32) :
¥Centre (Hdétel du), 27, av. de Marteau 'I'. 224
M.: 20.P.: 40135: W.: 50
#Hotel des Etirangers, 40, 1 Marche. T . 5§76
M 16-i8-25;: P 15-60: W : 5055
SART-LEZ-SPA, 135 k. R. (3) (31-3c), 32 :
# Hotel du Pont de Belleheid. Tél.: 90. M.: 20-25.
P.: 50.
#Haotel de Sart Tél: 65 P.: 4555; W : 95-110. M .:
16.50-20-25.
HERBESTHAL, 150 k. R. (3) puis Henri-Chapelle a
Herbesthal :
¥Herren (Hotel). Tél 101, R.: 17.56. P.: 50.
VERVIERS, 133 k. R. (3 ou 2-3) (31) :
#Restaurant Nicolas, 47. rue du Colldg T
M.: 17 et 20 fr
VALLEES DE L’AMBLEVE ET WARCHE
NONCEVEUX, 125 k. R. {3) (33) (4) (17.0u 47) (48):
®#J6tel de la Chaudiére 'T' : Aywaille 163. M.: 1525
P.: 3545 W 10-45
REMOUCHAMPS, 130 kI. R. (3) (33)
47) (48)
#Belvédére Ambléve Hotel. Tél.:
M.: 16-18-24. P.:  45-50.
STAVELOT, 160 k. R. (3) (33) (28) :
#0Grand Hotel Mignon. 1 : 47. M.: 12.50-25; P.. 46
15, > W TS

: 10.252 —

(4) (17 ou

Aywaille 158. —

*Hotel d’Orange T.: 5. M.: 17-25; P.: &6-90; W

90. (2 j. pleins).

g —
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ROBERTVILLE, 175 k. :
*Hotel du Lue (Ch Fagnoul) T :

15 & 30. P.: 50 a 60

Waismes 35 M

®¥Hobie] de la iVarche (Mme Fagnoul), pour séjonr
T.: Waismes 86. M.: 1525. P.:

DE BRUXELLES YERS NAMUR
NOTRE-DAME-AU-BOIS, 12 k. R. 4 :
%Le Castel, 304, Cli de Bruxelles. T.: (02) 52.94.76
M.: 12.50-15-18. P 36-40
WAVRE, 25 k. (voir Petite Suisse).
RHISNES, 50 k. R, 4 :
#Escale ‘4 '), H R. Téi
M.: 10-1520; P 30 W 55
TEMPLOUX, 50 k. R. (5) (19) ou (4) panneau indic. :

#Hatel Denet T St-Denis-Bovesse, 65 M 35

50-55.

St-Denis-Bovesse 29

5

VALLEE DE LA MEUSE
HUY, 80 & R. (3) (23) :
#[atel de 'digle Noir. T. 64- M.: 16:22.50: P.: [0
#Hétel du Nord pl 7. Gramme Tél 49 M 0ot
12.50
ANDENNE, 80 k. R. (4) (17)
#Hotel de la Paia T : 396
ner touriste 3-2%

NAMUR, 60 k. R. (4) :

#Pitisserie Serecia, 29, rue Marcnovelette

Carte Dimanche

VELAINE-JAMBES, 62 k. R. (4) (47) :

*¥(Chateau d'Amée-Plage, rue de Dave T 762

M 20-25-35 fi P depuis 80 tr
WEPION, 65 k. R. (4) (17) :
#Pore Courten — Al cart T : Namur 964

#Petits Marmals 'l.a) I Namnr 1564

DINANT, 90 k. R. (4) (17) ou (47) :
# Hotel Herman, pl. de Meuse. ' 136 M 20 & & o

a ta carte Pet. W. 6u
2 Hétel Terminus «v Gare T 133 M 18-20
WAULSORT, 95 k. R. (4) (17) :
# Hatel La Pergola 'I' . Hastidre 96 M  18-25
45-55: W: 3%
HASTIERE, 100 k. P. (4) (17) :
#fstel de Franve T.: 90 M 18 4 28 P 4585 W

8 (Ferme [|'hiver)

VALLEE DE LA MOLIGNEE

FALAEN, 99 k. R. (4) (17), Dinant a Falaén :
®¥Hatel de la Truite d’Or T : Falaén. 74 M : 15-30

P: 40 W 50

BORDS DE L’OURTHE ET CONDROZ
(Voir aussi Tilff et Esneux, dans la région de Liége.)

HAVELANGE, 97 k. R. (4) (36) :

# Hostellerie de 'a Poste (Reuliaux). T.: 90. J.:

25 et 30 irancs
MARCHE :
#Halel du Cygne (A
DURBUY, 113 k. R. (4) {29) :
#Hotel du Sanglier Tél Barraux 134 M. 20-25 !
15-60
HEYD-s/Bomal (Bomal a Manhay) :
#F otel des Crétes. T.: Barvaux 92.
EREZEE, 122 k. R. (4), Marche a Manhay :
#Fatel de Belle-Vue. T. permanent No 2 M.: L1-i8
P.: dep. 30
HOUFFALIZE, 157 k. R, (4) (26) :
*Haotel du Commerce. T. 25.

Fontaine) T 136

VALLEE DE LA LESSE
ROC}H‘)FORT. 122 k. R. (4) (49), Ciergnon a Roche-
fort :
#Hotel Bivon T 60. M.: 20-30 et carte. P.: dep
francs

HAN-SUR-LESSE, 127 k. R. (4) (49) (35) :
l t Grotte

*Hatel Belle-Viue m‘ T Rochefort 27
HOUYET, 100 k. R. (4) {17) (47-29) ou (48-29) :
«Ioiel de la Lesse T 2. M.: 15-30; P 40-70 fr (Fer
né "hiver
NEUPONT-HALMA, 125 k. R. (4) (17 ou 47) (48) :
Wellin 35 M.:

*Hétel Beanu Sejour (Pere Finet). T
TRANSINNE-SUR-LESSE, 137 K. R. :
Hétel Patria Tél 21. M.: 15-30. P. 34t
& t (th 110
SEMOIS ET PAYS GAUMAIS
VRESSE-SUR-SEMOIS, 140 kil. R. (14) (17 ou 47)
(47) (45) :
“(;lucine (A In)
frones P 50-60. W.. 60
BOUILLON., 150 k. R. (4) (17 ou 47) (47) :
*Hitel de la Poste. T. A Ses menus du dim. & 30 fr
CHINY -
*tuberge des Towuristes, 'T'él
VERS LA SUISSE LUXEMBOURGEOISE
210 k. R. (4) ou (4) (17) (48) (4) jusqua

Libin

Hotel-Rest ‘i'é 1Y M 20 & 30

Florenville 52

Luxembourg ou R (4) jusqu'a Bastogne
Martelange ou Arion.
BASTOGNE, 151 kil. R. (4) :
*Elite (Hotel-Rest.-Taverne) 9. toute ’Aflon

e: 253 M 20 et 30. P.: 456. W.:. 7
ARLON, 191 k. R. (4) ox (4) (17) (48) .
*Hétel-Restaurant du Pare, av. Nothomb: Tel 28
W 1500 et carte P W. a forfait
BEAUFORT (Grand-Ducbh#) :
*fiétel Buchler-Diederich Tél. 14 M
BERDORF (Grand-Duché) :
*(vand Hdétel Scharfi. T.
15-18. P : 38-50. W : 50-55
DIEKIRCH (Gr.-Duché) :
*Beau Site (Hotel) T : 78 M.: 1225 P.: 60; W : 80
*Restaur (lesze-Muller ' KR 12-16-22 25 et carte
BECHTERNACH (Gd-Duché) :
*Haote, des Ardennes. Tél 108 M.:
ZHNEN (Gd-Duché) :
*Hétel Simmer T Worweldange. 30. M. 1225 P 45
GAICHEL-LEZ-EISCHEN (Gd-Duché) :
*Restaurant d¢ La Gaichel T.. Eischen 4 Route Ar.
lon-Mersch M 12 a 25 fr belges et carte
LUXEMBOIURG :

#*An der Stult et de la Bourse (Rest.), r des Capu

20-:25 P: 0

Behternach 179 M . 12

12-18. P.: 4555

cine Tél, 3006 M : 12-15-20

*Buttet de lo Gare [.: 4093 M 12-18; carte
MONDORE-LES-BAINS (Gd-Duché) :

*Ponsion Welcome, rue Daundort Té 139 M 12

15-18
MULLERTHAL (Gd-Duché) :
*r I Stel du Muilerthal Tél Waldbillig 4
VIANDEN (G4d-Duché) :
sHétel Klopp ‘anc Enschy T A0 A 1225 P: 45-863
W oM
VERS CHIMAY ET LA FAGNE
CHARLEROL, 52 k. R. (5) :

«Agneau d'Gr (Hétel de '), 22. ¢ Marchienpe T4él:

L —
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11986 M 9-14 Avec pichet de v¢in 12.56-17,50
BARBENCON, 91 k. R. (5) (21) (36) .

*Ma Temaine. T Beaumont 92 Prix fixe et earte.
VIRELLES, 115 k. R. (5) (21) (61) :

%[ otel du Lac. Tél.: Chimay 72. M.: 12.50 & 30.00
et carte.

VERS LA CITE DU DOUDOU
SOIGNIES, 31 k. R. (7) :
*Hitel Moderne. rue de la Station Tél 44
HAUTRAGE, 75 k. R. (7) (61) :
*Hitellerie dvw Gri.s Chéne <chez Robert) M.:
VERS MONT DE L’ENCLUS
ET TOURNAISIS
ENGHIEN, 27 k. R. (8) :
*Hétei du Parc /Meulemans) r
M 10-15 et carte. P.: 45
RENAIX, 56 k. R. (9) (62) :
*Hétel de la Cour Royale (Ex.: Lisomy 1T
semaine !7—25 Dimanche: 25

FOURNAL 80 k. R. (8) :

17.80.

Station T.: i@

50 Maenu:

®*Hétel Bellevue. 10. p! Cromhez (gare). T4l 95 M.s
10-12.50-15 (10 : le dimanche 20.00

“Childeric’s [I5tel, 25, r. Athénée. 1. 260 M 12358
15.20: dimanche: 15-20-25 P 45 W 50.

BONSECOLIRS :
*fitel du Grand lLogss. T
MOUSCRON :
“Hétel Stockmans (Gare)y T 8
LES FLANDRES VERS L'YSER
AUDENARLE, 64 k. R. (9) :
"Hotel de la Pomme d’0Or 'I'. 56. M (semaine): Ik
1527 dimanches 12 50-15-20 P . 2530
COURTRAL 97 k. R. (9) :
*Hétel du Damer. Grand’'Place. I’
*Héotel du Novd, pl. Gare T 303
inndi 12-18: semalne ¢ et carte
: LES FLANDRES VERS OSTENDE
L GAND, 50 k. R. (10) :

Pérawelr 3.

154 M 18-20
Dimanche Fr 20;

! ‘La Duecle 82 Flandre € 3179 M. 12.50-20 et
arte
*Hotel Unwversel, 20, (. Station, T.. 104.87 Se-

Dimanche . 1% et Carte
BRUGES, 100 k. R. (10) :
| #Albert 1er (Hotel Rest.), 38,
328.80. M.: 12.50-17.
*Girand Hétei. r Saint_Jzcques T.: 33114 M
3t carte, P 700 W 120 ¢1 1/2 jour)
*(Jshorne Hdétel, r des Aigrilies 1'.. 32252 — M.:

Hh22 P45 W.: 85
®*Hétel Verriest et Restaurant de 'Abbaye
Longue. T . 337.64
carte P: 60; \{/: 110.
j SUR LA COTE BELGE
KNOCKE, 118 k. R. (10) (67) :

* Brutannique (Halel). 7. av Van Bunnel. an Zuute
Tél 376 M.- 15: P: dep 40 W : dep. 75

*Hotel Memiine, pi Alhert, au Zoute 'L.: 130 ot 230
L.unch. F - 3 Diner Fr - 45 P : dep Fr. 100

*Morel (Rest-Traiteur), 146. av Lippens Tel #01
M 15 & 35

BLANKENBERGHE, 114 k. R. (10) (71) :
*flstel Slobe et Rubens r Eglise. 67 Tél 25
*Halel Majestic. 89 rue Fglise T.. 416.49 M.:12.50-

15-17.50 P.;: 3550 W . 35-50. Fermé |'hiver

muine % et Carte

rue des Pierres. Tél

25-30

30-36. r.

(Fermé I'hiver; M.. 15-20-25 et

*Restaurant Mousson. 20, v des Pécheurs I 518 —
Fermé |'hiver

*Roya; Pier Hétel, Digue. T.: 78. M. : 15-20-2§

COQ-SUR-MER, 130 k. R. (10), par Ostende :
*4tluanta (Haotel) M.: 25-30. P.: dep 75 fr. 'I' &
Fermé |’'hiver
OSTENDE, 125 k. R. (10) :
® Piccadlly-Heitel, 4. pl
18-22. P 40.

®la Renommée 47

Léopold ter. T 47 M.: 15
Longue ‘I 355 (Hermé
I’hiver)
MIDDELKERKE :
*Hotel Pension Select. 119, av
W P:dep. 50 &1 W....
OOSTDUINKERKE, 155 k. R. (9) (65) (72)

de la Reine [I'é] 2=

*Chez ()mer (HI Groenendyk Plage. | Nieuport
286 M. 15-20-25> P et W 45 et 50
*Hétel Relais de St André. route Royate 1.. oav
de 1500 M.: 20 et W.. 50-60
PANNE (LA) .
*Ma Goélette (Pension), 18. av des Chaloupes.

' 348. — M ;. P.: 5
*Hétel du Pare, 3G. av Albert Dumont Véi.: /7 ~
M . 20-2250-25 P : 50-80

Suisse-Romande

CANTON DE VAUD
EPESSES-CULLY :
#An Vieuxr Moulin (L
PAYERNE :
#Hotel de U'Ours (Professeur L
POMPAPLES :
¥Restaurant du Milieu du Monde (R

=iy =441 8

Grandjean).

I'iller)

Bula)

e e e ettt

BULLETIN A DECOUYER

et a retourner au

CLUB DE LA BONNE AUBERGE

au Secrétariat général de France, Belgique ou Suisse
comme imprimé sous enveloppe ouverte

désire étre inscrit au Club de la Bonne Auberge en qualité

particulier
fournisseur
hételier
protecteur

de membre (*)

(*) Biffez ce qui ne convient pas.
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Le Gérant - P. de CARSALADE du PONT,
39, avenue Sleeckx. Bruxelles (IIT)

Imprimerie Jos. Flament. Bruxelles.
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LE POSTE DE T. S. P.
QU'ON ACHETE
EN TOUTE

CONFIANCE

1a, rne des Fabriques, 1a
Tél @ 12.36.24-12.61.63

m— =

POISSONNERIE DE PREMIER ORDRE

ANNA LATOUR

| Feurnisseur des principaux Haétels et Restaurants
; de la Ville et de la Province.

; SPECIALITE DE POISSONS FINS
HUITRES DE TOUTES PROVENANCES
TELEPHONE ; 11.45.14
Echoppes 43 ¢t 44, Marché-aux-Poissons,
¥ Bruxelles.

Reine des condiments, au verjus de champagne
MEILLEURE QUE LA MOUTARDE
Mention d’honneur du Club des Douse

Caisse réclame 10 pots : dix belgas, france port.

toutes gares belges.

Seciéte FLORIDA, LA VILLA (Marne-France)

L ——

T

Quel est le chasseur assez pem gourmet
pour ne pas faire partie du

CLUB DE LA BONNE AUBERGE
Et quel est le gourmet-chasseur qui ne lit pas régulidrement

« Journal de§ Chasseurs »

Revue mensuelle illustrée de la chasse.

Abonn. : 60 fr. par an, Numéros spécimens sur demande
23, RUE MORPHEUS, BERCHEM-ANVERS,
TéL 901.20 C. C. P. 294389

R RS A R R ARl

SANDEMAN
1 i manw )

RESISTERED YRADY

BUREAUX A BRUXELLES :

45-46-47, RUE ULENS
TEL.: 26.47.55 ET 26.47.56.
Sl EXPORTATEUR NE VENDANT,
BN BELGIQUE, QUEN BOUTELWLES

30US SA GARANTIE
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) fz Cherry Brasds o Alsass

y .
SelTRATIARSNEL
CRAMDLS

s Sen idficiea Marasgms
Ses Vins Fins d' Alsase

Comptoir Francgais des Liguweuss Fimes
et Vins d’Origine
Bd Léopeld II, 203, Bruselles, T. 26.78.43,

JACOBLRY-

4

Ui conseil...

Buvez du Champagne; jamais son réconfort
me fut plus nécessaire.

¥t pour obtenir le maximum de satisfaction
ehoisissez an Champagne de Grande Maryue
dont le nom garantit la qualité. « Lanson »
par exemple, ardien des anciennes traditlons,
wous servira de facon impeceable.

Champagne Lanson Peére et fils, 30, Boule-
ward Adolphe Max, Bruxelles. Tél.: 17,.82.52.

LA
Fossp
SEPFIQWDS
SUPPRIMNE
LA

VisAamas

La croustiliante déiicatesse d'un
Vrai biscuit de Reims DERUNGS
est et restera inimitable.
Pemandar échantillons 3 BERUNGS
Beite Postale 132 RETMS

Meatien d'bonneur du Club des Deuae
E— ———

POUR LA PUBLICITE

S’ADRESSER

AUX

BUREAUX DU CLUB




